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OPIS PRODUKTU

Nazwa wyrobu,

Rabarbar 13mm

Sktadniki

Dostawca

Rabarbar malinowy niekalibrowany

Firma Abel Sp. J Wysota ul. Gorna 8; 98-277 Braszewice

Kraj pochodzenia

Polska

Warto$¢ odzywcza w100 g
Warto§¢ energetyczna 36 kJ /9 kcal
Thuszez 0,lg

w tym kwasy thuszczowe nasycone 0,02 ¢
Weglowodany 46¢g

w tym cukry 03¢g
Biatko 0,5¢g
Sol <0,001 g

Charakterystyka produktu

Lodygi rabarbaru po zabiegach mycia i sortowania, cigte
prostopadle do osi na plastry w wymiarze 13 mm +/- 2 mm
- gleboko mrozone

Materiat opakowaniowy

Opakowanie jednostkowe: torebka termozgrzewalna z folii
polietylenowej z zewnetrzng etykieta

Zbiorcze: kartony z tektury falistej lub kartonu bielonego z
zewnetrzng etykieta lub nadrukiem

Transportowe: paleta, folia typu strech

Masa netto

2,5kg/ 10 kg

Alergeny

Brak

Cechy organoleptyczne

Wyglad: rabarbar czysty, zdrowy, wolny od szkodnikéw,
oraz zanieczyszczen obcych.

Barwa; typowa dla odmiany rabarbaru

Smak i zapach; charakterystyczna dla rabarbaru, bez obcych
zapachdéw 1 posmakow

Konsystencja; twarda sypka w stanie zamrozenia, bez
nadmiernych zlepow, po rozmrozeniu, konsystencja
oslabiona, z zachowaniem naturalnego ksztattu
Zanieczyszczenia; mineralne max 1%,

pochodzenia roslinnego max 5%

Owocow uszkodzonych mechanicznie max 12%

GMO
Promieniowanie jonizujace

Wolne od modyfikacji genetyczne;j
Nie stosuje si¢

Cechy fizykochemiczne

Zawartos¢ olowiu w mg/kg max 0,20
Zawartos¢ kadmu w mg/kg max 0,05
Oznaczenie metali ciezkich zgodnie z Rozporzadzeniem




OPIS PRODUKTU

Nazwa wyrobu; Rabarbar 13mm

Komisji UE 1881/2006
Badania pozostatosci srodkow ochrony roslin- spetnia
wymagania Rozporzadzenia UE nr 396/2005

Pestycydy

Najwyzsze dopuszczalne poziomy pestycydow zgodna z
obowiazujacymi przepisami w tym rozporzadzeniem
396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego
2005r. wraz z pozniejszymi zmianami

Cechy mikrobiologiczne

Listeria monocytogenes nieobecne w 25 g
Salmonella nieobecna w 25g

Escherichia coli max. 1,0 x 102%2

Ogolna liczba drobnoustrojow max. 1,0 x 1031%8
Enterobacteriaceae max 1 x 103/ jtk/g

Okres trwatoS$ci

12 miesiecy od daty produkcji

Warunki przechowywania

- 18°C i nizej

Dokumenty przy dostawie

Oznakowanie

Swiadectwo jako$ci producenta- kazda dostawa
Pelne badania od producenta: mikrobiologiczne — nie rzadziej
niz raz w roku

Zgodne z obowigzujacymi przepisami , zewnetrzna czytelna
etykieta

Przeznaczenie konsumenckie

Produkt, przeznaczony do ogolnej konsumpcji, za wyjatkiem
niemowlat 1 0sob z przeciwwskazaniami lekarskimi

Opracowat:Kochaniec Szymon

Data, 01.09.2022

Zatwierdzill : Wysota Tomasz

Data, 01.09.2022




Ksiega HACCP
Wydanie: 01

KARTA PRODUKTU Egzemplarz oryginalny

POLPRODUKTY MACZNE
Podgrupa: PIEROGI

Rozdz.: 3
PIEROGI RUSKIE ZAMROZONE Stron.. 2

PRODUCENT

Firma ABEL Sp. J. Wysota ul. Gérna 8; 98-277 Braszewice

OPIS PRODUKTU

Mrozony polprodukt przeznaczony do spozycia po obrobce termicznej. Pierogi

PRZENACZENIE sporzadzone z nadzieniem ziemniaczano-serowym i cebuli. Przeznaczenie

KONSUMENCKIE produktu ogélno konsumenckie, za wyjatkiem dzieci do 3 roku zycia oraz osob
z przeciwwskazaniami lekarskimi

CHARAKTERYSTYKA

PRODUKTU:

- forma opakowania

- cechy sensoryczne

- waga netto

Torebka termozgrzewalna z folii polietylenowej z barwnym zewnetrznym
nadrukiem

Wyglad w stanie zamrozenia :ksztalt zgodny z zastosowang formg, bez
nadmiernych zlepoéw i oblodzenia, konsystencja twarda, zamrozona. Po
przyrzadzeniu: konsystencja migkka, nie rozpadajgca sig¢, zachowany ksztatt,
charakterystyczny dla pierogdw i zastosowanej formy; dopuszcza si¢ do 2%
pierogdw rozklejonych po ugotowaniu; barwa ciasta i farszu charakterystyczna
dla rodzaju pieroga i zastosowanych surowcow; smak i zapach
charakterystyczny dla pierogdw ruskich, zharmonizowany

Zgodne z deklaracjg producenta 2,5 g

SKtADNIKI

Ciasto: maka pszenna 65%, woda, ptatki ziemniaczane, olej roslinny
rzepakowy, sol. Farsz: ziemniaki gotowane 20%, ptatki ziemniaczane 10%,
cebula swieza 9%, twardg pottiusty 6%, woda, olej roslinny rzepakowy, skrobia
ziemniaczana, sol, pieprz czarny mielony.

Zawarto$¢ farszu w produkcie nie mniej niz 30%.

Sposéb przygotowania

Zamrozong porcj¢ pierogdw wrzucaé stopniowo do 18 litrow wrzacej, osolonej
wody z dodatkiem tyzki oleju. Nastepnie pierogi delikatnie przemieszac, aby
nie przylegaly do dna. Po wyplyni¢ciu gotowa¢ 10-12 min. Osgczy¢ i podaé
gorace do spozycia.

KRAJ POCHODZENIA | Polska

WARTOSC ODZYWCZA || Warto$é odzyweza w100 g

W 100 G PRODUKTU Warto$¢ energetyczna 875 kJ /209 kcal
Thuszcz 33¢g
w tym kwasy ttuszczowe 04¢g
nasycone
Weglowodany 40,1 g
w tym cukry 02¢g
Btonnik 1,6 g
Biatko 55¢g
Sél 0,4¢g




MATERIAL Opakowanie jednostkowe: torebka termozgrzewalna z folii polictylenowej z

OPAKOWANIOWY zewngtrznym barwnym nadrukiem lub pojemnik plastikowy z przykryciem z
zewngtrzna etykieta; opakowania posiadaja zezwolenie PZH i spetniaja
wymagane kryteria bezpieczenstwa; Zbiorcze: kartony z tektury falistej lub
kartonu bielonego, z zewngetrzng etykietg lub nadrukiem; Transportowe: paleta ,
folia typu strech

MODYFIKACJA wolny od modyfikacji genetycznej ( GMO free)

GENETYCZNA

PROMIENIOWANIE nie stosuje si¢

JONIZUJACE

ALERGENY biatko mleka, biatko pszenne

CECHY

MIKROBIOLOGICZNE

- Salmonella nieobecne w 25¢g

- Listeria monocytogenes
- Escherichia coli

- Liczba bakterii z grupy
coli

- bakterie redukujgce
siarczyny (IV) rosnagce w
warunkach beztlenowych

nicobecna w 25 g
nie wigcej niz 10!

nie wigcej niz 10*

nie wigcej niz 10!

WARUNKI

PRZECHOWYWANIA

I TRANSPORTU

- temperatura, - 18*C i nizsza

- pomieszczenia pomieszczenia magazynu czyste; produkt paletowany w opakowaniach
zbiorczych ( kartonach)

- transport czysty, suchy, komory chtodnicze

OKRES TRWALOSCI 12 miesiecy od daty produkcji

DOKUMENTY PRZY
DOSTAWIE

OZNAKOWANIE

Swiadectwo jakosci producenta — kazda dostawa
Pelne badania od producenta : mikrobiologiczne,— nie rzadziej niz raz w roku

zgodne z obowigzujacymi przepisami , zewnetrzna czytelna etykieta














































PRZEDSIEBIORSTWO WIELOBRANZ'OWE,WALDI I SPOLKA Z OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOSCIA SPOLKA KOMANDYTOWA

NR DOKUMENTU
KARTA SPECYFIKACJI KS/480/2025
NAZWA PRODUKTU: EDYCJA
£OSO$ ATLANTYCKI FILET Z/S SUROWY TRYM D NR 1
2,2-2,6 kg NORWEGIA OK 15 kg DATA
KOD PRODUKTU: Z82-L1430 25.11.2025

CECHY PRODUKTU

RODZAJ: RYBA MROZONA

POCHODZENIE: ZWIERZECE, IMPORT

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Temperatura nie wyzsza niz -18°C

OKRES PRZECHOWYWANIA

24 miesigce od daty produkcji

RODZAJ OPAKOWANIA
(z — zbiorcze; j - jednostkowe)

Karton — z,

Folia - j

MIEJSCE | SPOSOB SKLADOWANIA

Palety w chtodni 1,2,3,4,5,6,7

WARUNKI TRANSPORTU

Powierzchnia zatadowcza czysta, sucha.

Zabezpieczone przed uszkodzeniem.

Nalezy zachowac ciggtosc¢ tancucha chtodniczego poprzez odpowiedni
transport.

Temperatura przewozu wg parametréow przechowywania.

PRZEZNACZENIE PRODUKTU /
GRUPY WYLACZEN

Do spozycia przez wszystkie grupy zywieniowe

INNE

- sktadniki

- dane producenta
- warto$¢ odzywcza

- data minimalnej trwatosci

Informacje na etykiecie

ALERGENY

Ryba




PRZEDSIEBIORSTWO WIELOBRANZ'OWE,WALDI I SPOLKA Z OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOSCIA SPOLKA KOMANDYTOWA

KARTA SPECYFIKACJI R aoe
NAZWA PRODUKTU: EDYCJA
MIRUNA NOWOZELANDZKA (BULAWIK NR 1
NOWOZELANDZKI) FILET ZE SKORA, SHP, 225-340 g
TALLEYS DATA
PAKOWANA PO 20,4 kg (3x6,8 kg) 25.11.2025
KOD PRODUKTU: Z82-L0357

CECHY PRODUKTU

RODZAJ: RYBA MROZONA

POCHODZENIE: ZWIERZECE, IMPORT

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Temperatura nie wyzsza niz -18°C

OKRES PRZECHOWYWANIA

24 miesigce od daty produkcji

RODZAJ OPAKOWANIA

(z — zbiorcze; j - jednostkowe)

Karton — z
Karton + folia - j

MIEJSCE | SPOSOB SKLADOWANIA

Palety w chtodni 1,2,3,4,5,6,7

WARUNKI TRANSPORTU

Powierzchnia zatadowcza czysta, sucha.

Zabezpieczone przed uszkodzeniem.

Nalezy zachowac ciggtos¢ tancucha chtodniczego poprzez odpowiedni
transport.

Temperatura przewozu wg parametrow przechowywania.

PRZEZNACZENIE PRODUKTU /
GRUPY WYLACZEN

Do spozycia przez wszystkie grupy zywieniowe

INNE
- sktadniki
- dane producenta

- data minimalnej trwatosci

Informacije na etykiecie

ALERGENY

Ryba




PRZEDSIEBIORSTWO WIELOBRANZ'OWE,WALDI I SPOLKA Z OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOSCIA SPOLKA KOMANDYTOWA

NR DOKUMENTU
KARTA SPECYFIKACJI Framio
NAZWA PRODUKTU: EDYCJA
CZARNIAK FILETY BEZ SKORY, SHP, 5-8 07 (141-227 g), NR1
PRODUKCJA MORSKA
DATA
PAKOWANY PO 20 kg (2 x 10 kg) e
KOD PRODUKTU: Z56-L0016

CECHY PRODUKTU

RODZAJ: RYBA MROZONA

POCHODZENIE: ZWIERZECE, IMPORT

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Temperatura nie wyzsza niz -18°C

OKRES PRZECHOWYWANIA

24 miesigce od daty produkcji

RODZAJ OPAKOWANIA
(z — zbiorcze; j - jednostkowe)

Karton: z

Karton + folia: j

MIEJSCE | SPOSOB SKLADOWANIA

Palety w chtodni 1,2,3,4,5,6,7

WARUNKI TRANSPORTU

Powierzchnia zatadowcza czysta, sucha.

Zabezpieczone przed uszkodzeniem.

Nalezy zachowac ciggtosc¢ tancucha chtodniczego poprzez odpowiedni
transport.

Temperatura przewozu wg parametréw przechowywania.

PRZEZNACZENIE PRODUKTU /
GRUPY WYLACZEN

Do spozycia przez wszystkie grupy zywieniowe

INNE
- sktadniki
- dane producenta

- data minimalnej trwatosci

Informacja na etykiecie

ALERGENY

Ryba
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1. OPIS OGOLNY

GENERAL DESCRIPTION
NAZWA HANDLOWA
PRODUKTU L, .
GORNA ZRAZOWA PAD CHLtODZONA / MROZONA
TRADE NAME OF PRODUCT BEEF TOPSIDE PAD CHILLED / FROZEN
OPIS PRODUKTU Jest to cze$¢ udica, ktory jest bardziej marmurkowaty od zrazowej dolnej i ma nieco drobniejsze wtékna

GENERAL DESCRIPTION OF THE
PRODUCT

miesniowe. Umiejscowiona ogonowo i sSrodkowo wzgledem kosci udowej i ztaczona z koscig biodrowa.
Oddziela sie jg cieciem prowadzonym anatomicznie wzdtuz naturalnego spojenia miedzy skrzydtem z
ogonkiem krzyzowej, a zrazowg dolng z ligawg i nadprezem. W zrazowej gornej sg miesnie: smukty,
potbtoniasty, fonowy, przywodziciel uda.

It is the part of the leg that is more marbled than the topside and has slightly finer muscle fibres. It is
located in the middle and tail of the femur and is attached to the hip bone. It is separated by a cut which is
anatomically guided along the natural seam between the wing with the stalk of the cross and the topside
with the league and overloading. The topside of the body has the following muscles: slender,
semimembranous, pubic, thigh adductor.

SKLADNIKI

COMPONENTS

100% mieso wotowe, bez dodatkow

Raw boneless beef, without additives

OGOLNE CECHY JAKOSCIOWE

GENERAL QUALITY
CHARACTERISTICS

Surowiec uzyty do produkcji i materialy opakowaniowe sg zgodne z wymaganiami Prawa Zywnosciowego
obowigzujgcego w Unii Europejskiej. Produkcja jest prowadzona zgodnie z zasadami GHP/GMP, HACCP,
IFS, BRC . Materiaty opakowaniowe, surowce i produkt koncowy sg przetwarzane i magazynowane
zgodnie z warunkami gwarantujgcymi ich bezpieczenstwo zdrowotne. Produkt nie zawiera alergenéw.
Produkt nie jest modyfikowany genetycznie ani wyprodukowany z organizméw zmodyfikowanych
genetycznie, nie jest stosowane promieniowanie jonizujgce dla redukcji i zniszczenia drobnoustrojéw.
Whprowadzone sg efektywne $rodki eliminacji zanieczyszczenia, plastikiem, szktem, drewnem i innymi
ciatami obcymi. Kazdy produkt przechodzi kontrole przez detektor metalu.

Raw material used for production and packaging are accordance with the EU Food Regulations.
Production is carried out in accordance with the norms stipulated by GHP/GMP, HACCP, IFS, BRC.
Packaging materials, raw materials and the final product is processed and stored under conditions that
guarantee their health security. The product doesn’t contain allergens. The product is not genetically
modified or produced from genetically modified organisms, is not applied ionizing radiation for the
reduction and destruction of microorganisms. Effective measures are introduced to eliminate
contamination with plastic, glass, wood and other foreign bodies. Each product passes through a metal
detector.

POCHODZENIE SUROWCA

ORIGIN OF RAW MATERIAL

Kraje UE

UE countries

2. CECHY ORGANOLEPTYCZNE PRODUKTU
ORGANOLEPTIC FEATURES

KOLOR

Miesnie - barwa czerwona w odcieniach typowych dla miesa wotowego. W przypadku produktu
mrozonego dopuszczalne zmatowienie i zmiana barwy na skutek utlenienia. Ttuszcz- jasnokremowy,
odcienie typowe dla ttuszczu wotowego.

COLOUR Muscle - red in shades typical of beef. In the case of frozen products, dulliness and colour change due to
oxidation allowed. Fat-light cream, shades typical of beef fat.

KONSYSTENCJA W stanie chtodzonym- miekka ale jedrna, elastyczna, lekko wilgotna, ale nie lepka.
W stanie zamrozonym- twarda i krucha.

CONSISTENCY Able to cooled- soft but firm, elastic, slightly moist but not sticky.

Frozen-hard and brittle.
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ZAPACH Typowy dla miesa wotowego bez obcych zapachdw, swiadczacych o zepsuciu lub zaparzeniu.
SMELL Typical for beef meat, without foreign odors.

ZANIECZYSZCZENIA

CONTAMINATIONS

Mieso czyste, bez $ladow zanieczyszczen organicznych, mechanicznych, bez osocza, bez gruczotéw,
wrzodow, bez bton zewnetrznych, bez kosci, chrzastek.

Pure meat, without traces of organic or mechanical contamination, without plasma, without glands,
ulcers, external membranes, boneless, cartilage.

3. KRYTERIA FIZYKOCHEMICZNE, CHEMICZNE | DNA
PHYSICAL, CHEMICAL AND DNA PARAMETERS

DNA Brak innego DNA niz wotowe.
No more DNA than beef.

OotoOw Limit: 0,170 mg/kg

LEAD Limit: 0,10 mg/kg

KADM Limit: 0,05 mg/kg

CADMINUM Limit: 0,05 mg/kg

ANTYBIOTYKI Limit: nieobecne

ANTIBIOTICS

Limit: absent

4. KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE
MICROBIOLOGICAL CRITERIA

KRYTERIA
MIKROBIOLOGICZNE

MICROBIOLOGY

Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) NR 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 r. zmieniajacym
rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw
spozywczych.

According to Commision Regulation (EC) No 1441/2007 of 5 December 2007 amending
Regulation (EC) No 2073/2005 on microbiological criteria for foodstuffs.

5. WYGLAD PRODUKTU

PRODUCT VIEW
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6. SPOSOB PAKOWANIA

PACKAGING

MATERIAt OPAKOWANIOWY

Materiaty opakowaniowe, wchodzgce w bezposredni kontakt z produktem spetniajg wymagania
Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu

PACKAGING MATERIAL z zywnoscig oraz Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Packaging materials that come in direct contact with the product are in conformity with the requirements
of Regulation (EC) No 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact with food and
repealing and wit Regulation (EU) No 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into
contact with food.

MOZLIWE SPOSOBY Prézniowo / Luzem tj. w pojemniku E2 / Pojemnik MAP

PAKOWANIA
Vacuum / Bulk in container E2 / Container MAP

TYPES OF PACKAGING

OPAKOWANIE BEZPOSREDNIE

PRIMARY PACKAGING

Folia wysokobarierowa termokurczliwa / Niebieska folia polietylenowa LDPE / Pojemnik polipropylenowy
z absorberem / Pojemnik E2

Highly barrier heat shrink film / Blue LDPE polyethylene film / Polypropylene container with absorber /
Container E2

OPAKOWANIE ZBIORCZE

COLLECTIVE PACKAGE

Opakowanie (produkty $wieze vacuum) / Packaging (fresh products vacuum)
Paleta / Przektadka kartonowa / Karton / Narozniki / Folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Carton /Corners / Stretch film

Opakowanie (produkty $wieze) / Packaging (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Stretch film

Opakowanie (produkty $wieze) / Packaging (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Niebieska folia polietylenowa LDPE /Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Blue LDPE polyethylene film /Stretch film

Opakowanie MAP (produkty swieze) / Packaging MAP (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Pojemniki polipropylenowe MAP / Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Polypropylene containers MAP / Stretch film

Opakowanie (mrozone vacuum)/ Packaging (frozen vacuum)
Paleta / Przektadka kartonowa / Karton / Folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Carton / Stretch film

Opakowanie (mrozone poliblok)/ Packaging (frozen poliblock)
Paleta / Przektadka kartonowa /Przektadka foliowa / Niebieska folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Foil spacer / Blue stretch film

STANDARDOWE
OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE

STANDARD PRIMARY
PACKAGING
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STANDARDOWE
OPAKOWANIE ZBIORCZE

STANDARD COLLECTIVE
PACKAGE

Produkty $wieze / Fresh products

Produkty mrozone / Frozen products

STANDARDOWE
OPAKOWANIE
TRANSPORTOWE

STANDARD TRANSPORT
PACKAGE

Produkty swieze / Fresh products

Produkty mrozone / Frozen products

7. DANE LOGISTYCZNE

LOGISTIC DATA
WAGA PRODUKTU W zaleznosci od przedziatu wagowego (2,0-3,0; 3,0+; 4,0+; 5,0+; 6,0+)
JEDNOSTKOWA Depending on the weight range (2,0-3,0; 3,0+; 4,0+; 5,0+; 6,0+)
UNIT WEIGHT OF THE Pojemnik E2 od 15 do 25 kg / Container E2 from 15 to 25 kg
PRODUCT
ILOSC OPAKOWAN W 1-4
KARTONIE
NUMBER OF PACKAGES IN
COLLECTIVE PACKAGE (BOX)
WAGA OPAKOWANIA 15-25 kg

ZBIORCZEGO

COLLECTIVE PACKAGE WEIGHT

ILOSC OPAKOWAN W Produkty $wieze / Fresh products Produkty mrozone / Frozen products
WARSTWIE NA PALECIE 4 4-6

NUMBER OF BOXES IN THE

LAYER ON THE PALLET

ILOSC WARSTW NA PALECIE 8 9-10

NUMBER OF LAYERS PER
PALLET
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WAGA PALETY 800 — 1000 kg
PALLET WEIGHT
8. TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA
EXPIRATION DATE
PRODUKT CHtODZONY 21 dni od daty produkcji

PAKOWANY PROZNIOWO

CHILLED PRODUCT VACUUM Up to 21 days from the production date
PACKED

PRODUKT CHtODZONY BEZ 7 dni od daty produkgc;ji

OPAKOWANIA

BEZPOSREDNIEGO

CHILLED PRODUCT WITHOUT

Up to 7 days from the production date

DIRECT PACKAGING

PRODUKT CHtODZONY 12 dni od daty produkcji

PAKOWANY MAP

CHILLED PRODUCT MAP Up to 12 days from the production date
PACKED

PRODUKT MROZONY 18 miesiecy od daty produkcji

PAKOWANY PROZNIOWO

FROZEN PRODUCT VACUUM Up to 18 months from the production date
PACKED

PRODUKT MROZONY 12 miesiecy od daty produkcji

(POLIBLOK)

FROZEN PRODUCT Up to 12 months from the production date
(POLIBLOCK)

9. TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA

STORAGE TEMPERATURE
TEMPERATURA 0d 0° C do 4°C
PRZECHOWYWANIA
PRODUKTU CHtODZONEGO
STORAGE TEMPERATURE OF From 0° C to 4°C
CHILLED PRODUCT
TEMPERATURA Temperatura nizsza niz -18°C

PRZECHOWYWANIA
PRODUKTU MROZONEGO

STORAGE TEMPERATURE OF
FROZEN PRODUCT

Not higher than -18 °C

10. ETYKIETOWANIE
LABELING

Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011. Kazde opakowanie jednostkowe, zbiorcze i transportowe

zawiera etykiete.

According to Commision Regulation (EC) No 1169/2011 of 25 October 2011. Each direct packing, collective packing and transport packing

contain a label.
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ETYKIETA NA OPAKOWANIU

JEDNOSTKOWYM/ZBIORCZYM

LABEL ON
PRIMARY/COLLECTIVE
PACKAGE

ETYKIETA NA PALETE (TOWAR

MROZONY)

LABEL ON THE PALLET
(FROZEN PRODUCTS)
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11. PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE
CONSUMER PUROPSE

Produkty sg przeznaczone dla szerokiego kregu odbiorcéw, nadajg sie do spozycia bez specjalnych ograniczen wiekowych (z wyjatkiem bardzo
matych dzieci). Spozywac po obrébce termicznej doprowadzajgc do temperatury wewnatrz produktu min 72°C przez 2 min.

Product is destined for a wide range of customers, can be eaten without special age limits (except for very small children). Consume after
thermal processing in which temperature inside the product reaches minimum 72 °C for 2 min.

12. WARUNKI TRANSPORTU
TRANSPORT CONDITIONS

Mieso przewozone w czystych samochodach, przystosowanych do przewozenia miesa w odpowiedniej temperaturze. Mieso w opakowaniach
posrednich umieszczone na paletach, zabezpieczone folig stretchujaca w celu zapobiegania rozpadowi palet. Temperatura musi by¢
rejestrowana.

Meat transported in clean vehicles — refrigeration trucks, on pallets and coolers adapted to transport meat in a proper temperature, protected
with stretch foil to prevent the breakdown of pallets. Temperature must be registered.

TEMPERATURA TRANSPORTU | Od 0°Cdo 4°C
PRODUKTU CHLODZONEGO

TRANSPORT TEMPERATURE OF | From 0°C to 4°C
CHILLED PRODUCT

TEMPERATURA TRANSPORTU | Temperatura nizsza niz -18 °C
PRODUKTU MROZONEGO

TRANSPORT TEMPERATURE OF | Not higher than -18 °C

FROZEN PRODUCT
Opracowata Zatwierdzit
Imie i Nazwisko Magdalena Gadomska — PJ Komplementariusz
Data 07.01.2026r. 07.01.2026r.

Podpis
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1. OPIS OGOLNY

GENERAL DESCRIPTION
NAZWA HANDLOWA
PRODUKTU .
SKRZYDtO PAD CHLODZONE / MROZONE
TRADE NAME OF PRODUCT BEEF KNUCKLE PAD CHILLED / FROZEN
OPIS PRODUKTU Element wykrawany z udZca wotowego czyli gtéwnej czesci éwierctuszy tylnej. Skrzydto otrzymujemy

GENERAL DESCRIPTION OF THE
PRODUCT

poprzez naturalne dzielenie miedzy anatomicznymi potgczeniami miedzy zrazowa gérng, zrazowa dolng z
ligawg, a nadprezem. W skrzydle znajduje sie miesien czworogtowy uda oraz krawiecki. Jego tkanka jest
soczysta i drobnowtdknista. Element otoczony delikatng btong.

Element punched out of the beef leg or the main part of the hindquarter. The wing is obtained by natural
division between the anatomical connections between topside, topside, topside and ligament, and the
over-head. The wing has a quadriceps and tailor's muscle. Its tissue is juicy and fine-grained. An element
surrounded by a delicate membrane.

SKLADNIKI

COMPONENTS

100% mieso wotowe, bez dodatkow

Raw boneless beef, without additives

OGOLNE CECHY JAKOSCIOWE

GENERAL QUALITY
CHARACTERISTICS

Surowiec uzyty do produkcji i materiaty opakowaniowe s3 zgodne z wymaganiami Prawa Zywnosciowego
obowigzujgcego w Unii Europejskiej. Produkcja jest prowadzona zgodnie z zasadami GHP/GMP, HACCP,
IFS, BRC . Materiaty opakowaniowe, surowce i produkt koficowy sg przetwarzane i magazynowane
zgodnie z warunkami gwarantujgcymi ich bezpieczenstwo zdrowotne. Produkt nie zawiera alergenéw.
Produkt nie jest modyfikowany genetycznie ani wyprodukowany z organizmoéw zmodyfikowanych
genetycznie, nie jest stosowane promieniowanie jonizujgce dla redukcji i zniszczenia drobnoustrojéw.
Wprowadzone sg efektywne srodki eliminacji zanieczyszczenia, plastikiem, szktem, drewnem i innymi
ciatami obcymi. Kazdy produkt przechodzi kontrole przez detektor metalu.

Raw material used for production and packaging are accordance with the EU Food Regulations.
Production is carried out in accordance with the norms stipulated by GHP/GMP, HACCP, IFS, BRC.
Packaging materials, raw materials and the final product is processed and stored under conditions that
guarantee their health security. The product doesn’t contain allergens. The product is not genetically
modified or produced from genetically modified organisms, is not applied ionizing radiation for the
reduction and destruction of microorganisms. Effective measures are introduced to eliminate
contamination with plastic, glass, wood and other foreign bodies. Each product passes through a metal
detector.

POCHODZENIE SUROWCA

ORIGIN OF RAW MATERIAL

Kraje UE

UE countries

2. CECHY ORGANOLEPTYCZNE PRODUKTU
ORGANOLEPTIC FEATURES

KOLOR

Miesnie - barwa czerwona w odcieniach typowych dla miesa wotowego. W przypadku produktu
mrozonego dopuszczalne zmatowienie i zmiana barwy na skutek utlenienia. Ttuszcz- jasnokremowy,
odcienie typowe dla ttuszczu wotowego.

COLOUR Muscle - red in shades typical of beef. In the case of frozen products, dulliness and colour change due to
oxidation allowed. Fat-light cream, shades typical of beef fat.

KONSYSTENCJA W stanie chtodzonym- miekka ale jedrna, elastyczna, lekko wilgotna, ale nie lepka.
W stanie zamrozonym- twarda i krucha.

CONSISTENCY Able to cooled- soft but firm, elastic, slightly moist but not sticky.

Frozen-hard and brittle.
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ZAPACH Typowy dla miesa wotowego bez obcych zapachow, swiadczacych o zepsuciu lub zaparzeniu.
SMELL Typical for beef meat, without foreign odors.

ZANIECZYSZCZENIA

CONTAMINATIONS

Mieso czyste, bez Sladow zanieczyszczen organicznych, mechanicznych, bez osocza, bez gruczotéw,
wrzodow, bez bton zewnetrznych, bez kosci, chrzastek.

Pure meat, without traces of organic or mechanical contamination, without plasma, without glands,
ulcers, external membranes, boneless, cartilage.

3. KRYTERIA FIZYKOCHEMICZNE, CHEMICZNE | DNA
PHYSICAL, CHEMICAL AND DNA PARAMETERS

DNA Brak innego DNA niz wotowe.
No more DNA than beef.

OotoOw Limit: 0,10 mg/kg

LEAD Limit: 0,10 mg/kg

KADM Limit: 0,05 mg/kg

CADMINUM Limit: 0,05 mg/kg

ANTYBIOTYKI Limit: nieobecne

ANTIBIOTICS

Limit: absent

4. KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE
MICROBIOLOGICAL CRITERIA

KRYTERIA
MIKROBIOLOGICZNE

MICROBIOLOGY

Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) NR 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 r. zmieniajacym
rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych.

According to Commision Regulation (EC) No 1441/2007 of 5 December 2007 amending
Regulation (EC) No 2073/2005 on microbiological criteria for foodstuffs.

5. WYGLAD PRODUKTU

PRODUCT VIEW
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6. SPOSOB PAKOWANIA

PACKAGING

MATERIAt OPAKOWANIOWY

Materiaty opakowaniowe, wchodzace w bezposredni kontakt z produktem spetniajg wymagania
Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu

PACKAGING MATERIAL z zywnoscig oraz Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatéw i wyrobdw z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Packaging materials that come in direct contact with the product are in conformity with the requirements
of Regulation (EC) No 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact with food and
repealing and wit Regulation (EU) No 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into
contact with food.

MOZLIWE SPOSOBY Prézniowo / Luzem tj. w pojemniku E2 / Pojemnik MAP

PAKOWANIA

TYPES OF PACKAGING Vacuum / Bulk in container E2 / Container MAP

OPAKOWANIE BEZPOSREDNIE

PRIMARY PACKAGING

Folia wysokobarierowa termokurczliwa /Niebieska folia polietylenowa LDPE / Pojemnik polipropylenowy z
absorberem / Pojemnik E2

Highly barrier heat shrink film / Blue LDPE polyethylene film / Polypropylene container with absorber /
Container E2

OPAKOWANIE ZBIORCZE

COLLECTIVE PACKAGE

Opakowanie (produkty $wieze vacuum) / Packaging (fresh products vacuum)
Paleta / Przektadka kartonowa / Karton / Narozniki / Folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Carton /Corners / Stretch film

Opakowanie (produkty $wieze) / Packaging (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Stretch film

Opakowanie (produkty swieze) / Packaging (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Niebieska folia polietylenowa LDPE /Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Blue LDPE polyethylene film /Stretch film

Opakowanie MAP (produkty $wieze) / Packaging MAP (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Pojemniki polipropylenowe MAP / Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Polypropylene containers MAP/ Stretch film

Opakowanie (mrozone vacuum)/ Packaging (frozen vacuum)
Paleta / Przektadka kartonowa / Karton / Folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Carton / Stretch film

Opakowanie (mrozone poliblok)/ Packaging (frozen poliblock)
Paleta / Przektadka kartonowa /Przektadka foliowa / Niebieska folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Foil spacer / Blue stretch film

STANDARDOWE
OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE

STANDARD PRIMARY
PACKAGING
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STANDARDOWE
OPAKOWANIE ZBIORCZE

STANDARD COLLECTIVE
PACKAGE

Produkty swieze / Fresh products

Produkty mrozone / Frozen
products

STANDARDOWE
OPAKOWANIE
TRANSPORTOWE

STANDARD TRANSPORT
PACKAGE

Produkty swieze / Fresh products

Produkty mrozone / Frozen products

7. DANE LOGISTYCZNE

LOGISTIC DATA
WAGA PRODUKTU Opakowanie prézniowe od 2 do 8 kg / Vacuum packaging from 2 to 8 kg
JEDNOSTKOWA

Pojemnik MAP od 0,5 do 3kg / Container MAP from 0,5 to 3 kg

UNIT WEIGHT OF THE
PRODUCT Pojemnik E2 od 15 do 25 kg / Container E2 from 15 to 25 kg
ILOS¢ OPAKOWAN W 1-4
KARTONIE
NUMBER OF PACKAGES IN
COLLECTIVE PACKAGE (BOX)
WAGA OPAKOWANIA 15-25 kg

ZBIORCZEGO

COLLECTIVE PACKAGE WEIGHT

ILOSC OPAKOWAN W
WARSTWIE NA PALECIE

NUMBER OF BOXES IN THE
LAYER ON THE PALLET

Produkty $wieze / Fresh products
4

Produkty mrozone / Frozen products
4-6

ILOSC WARSTW NA PALECIE

NUMBER OF LAYERS PER
PALLET

9-10
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WAGA PALETY 800 — 1000 kg
PALLET WEIGHT
8. TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA
EXPIRATION DATE
PRODUKT CHtODZONY 21 dni od daty produkcji

PAKOWANY PROZNIOWO

CHILLED PRODUCT VACUUM Up to 21 days from the production date
PACKED

PRODUKT CHtODZONY BEZ 7 dni od daty produkcji
OPAKOWANIA
BEZPOSREDNIEGO

CHILLED PRODUCT WITHOUT Up to 7 days from the production date

DIRECT PACKAGING

PRODUKT CHtODZONY 12 dni od daty produkcji

PAKOWANY MAP

CHILLED PRODUCT MAP

PACKED Up to 12 days from the production date
PRODUKT MROZONY 18 miesiecy od daty produkcji

PAKOWANY PROZNIOWO

FROZEN PRODUCT VACUUM Up to 18 months from the production date

PACKED

PRODUKT MROZONY 12 miesiecy od daty produkcji

(POLIBLOK)

FROZEN PRODUCT Up to 12 months from the production date
(POLIBLOCK)

9. TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA

STORAGE TEMPERATURE
TEMPERATURA 0d 0° C do 4°C
PRZECHOWYWANIA
PRODUKTU CHLODZONEGO

STORAGE TEMPERATURE OF From 0° C to 4°C
CHILLED PRODUCT

TEMPERATURA Temperatura nizsza niz -18°C
PRZECHOWYWANIA
PRODUKTU MROZONEGO

STORAGE TEMPERATURE OF Not higher than -18 °C
FROZEN PRODUCT

10. ETYKIETOWANIE
LABELING

Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011. Kazde opakowanie jednostkowe, zbiorcze i transportowe
zawiera etykiete.

According to Commision Regulation (EC) No 1169/2011 of 25 October 2011. Each direct packing, collective packing and transport packing
contain a label.
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ETYKIETA NA OPAKOWANIU

JEDNOSTKOWYM/ZBIORCZYM

LABEL ON
PRIMARY/COLLECTIVE
PACKAGE

ETYKIETA NA PALETE (TOWAR

MROZONY)

LABEL ON THE PALLET
(FROZEN PRODUCTS)
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11. PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE
CONSUMER PUROPSE

Produkty sg przeznaczone dla szerokiego kregu odbiorcéw, nadajg sie do spozycia bez specjalnych ograniczen wiekowych (z wyjatkiem bardzo
matych dzieci). Spozywac po obrébce termicznej doprowadzajgc do temperatury wewnatrz produktu min 72°C przez 2 min.

Product is destined for a wide range of customers, can be eaten without special age limits (except for very small children). Consume after
thermal processing in which temperature inside the product reaches minimum 72 °C for 2 min.

12. WARUNKI TRANSPORTU
TRANSPORT CONDITIONS

Mieso przewozone w czystych samochodach, przystosowanych do przewozenia miesa w odpowiedniej temperaturze. Mieso w opakowaniach
posrednich umieszczone na paletach, zabezpieczone folig stretchujaca w celu zapobiegania rozpadowi palet. Temperatura musi by¢
rejestrowana.

Meat transported in clean vehicles — refrigeration trucks, on pallets and coolers adapted to transport meat in a proper temperature, protected
with stretch foil to prevent the breakdown of pallets. Temperature must be registered.

TEMPERATURA TRANSPORTU | Od 0°Cdo 4°C
PRODUKTU CHLODZONEGO

TRANSPORT TEMPERATURE OF | From 0°C to 4°C
CHILLED PRODUCT

TEMPERATURA TRANSPORTU | Temperatura nizsza niz -18 °C
PRODUKTU MROZONEGO

TRANSPORT TEMPERATURE OF | Not higher than -18 °C

FROZEN PRODUCT
Opracowata Zatwierdzit
Imie i Nazwisko Magdalena Gadomska — PJ Komplementariusz
Data 07.01.2026r. 07.01.2026r.

Podpis
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1. OPIS OGOLNY

GENERAL DESCRIPTION
NAZWA HANDLOWA
PRODUKTU .
LIGAWA PAD CHLtODZONA / MROZONA
TRADE NAME OF PRODUCT BEEF EYE ROUND PAD CHILLED / FROZEN
OPIS PRODUKTU Ligawa (miesien potbtoniasty) jest wycinana z udZca wotowego. Odcina sie ja anatomicznie ze zrazowej

GENERAL DESCRIPTION OF THE
PRODUCT

dolnej, do ktorej przylega. Charakteryzuje sie delikatng i soczysta tkankg miesniowa koloru czerwonego.

Beef Eye Round (semilunary muscle) is cut from the beef's leg. It is cut anatomically from the silverside
bottom, to which it adheres. It is characterized by a delicate and juicy muscular tissue of red color.

SKLADNIKI

COMPONENTS

100% mieso wotowe, bez dodatkow

Raw boneless beef, without additives

OGOLNE CECHY JAKOSCIOWE

GENERAL QUALITY
CHARACTERISTICS

Surowiec uzyty do produkcji i materialy opakowaniowe sg zgodne z wymaganiami Prawa Zywnosciowego
obowigzujgcego w Unii Europejskiej. Produkcja jest prowadzona zgodnie z zasadami GHP/GMP, HACCP,
IFS, BRC . Materiaty opakowaniowe, surowce i produkt koncowy sg przetwarzane i magazynowane
zgodnie z warunkami gwarantujgcymi ich bezpieczenstwo zdrowotne. Produkt nie zawiera alergenéw.
Produkt nie jest modyfikowany genetycznie ani wyprodukowany z organizméw zmodyfikowanych
genetycznie, nie jest stosowane promieniowanie jonizujgce dla redukcji i zniszczenia drobnoustrojéw.
Wprowadzone sg efektywne srodki eliminacji zanieczyszczenia, plastikiem, szktem, drewnem i innymi
ciatami obcymi. Kazdy produkt przechodzi kontrole przez detektor metalu.

Raw material used for production and packaging are accordance with the EU Food Regulations.
Production is carried out in accordance with the norms stipulated by GHP/GMP, HACCP, IFS, BRC.
Packaging materials, raw materials and the final product is processed and stored under conditions that
guarantee their health security. The product doesn’t contain allergens. The product is not genetically
modified or produced from genetically modified organisms, is not applied ionizing radiation for the
reduction and destruction of microorganisms. Effective measures are introduced to eliminate
contamination with plastic, glass, wood and other foreign bodies. Each product passes through a metal
detector.

POCHODZENIE SUROWCA

ORIGIN OF RAW MATERIAL

Kraje UE

UE countries

2. CECHY ORGANOLEPTYCZNE PRODUKTU
ORGANOLEPTIC FEATURES

KOLOR

Miesnie - barwa czerwona w odcieniach typowych dla miesa wotowego. W przypadku produktu
mrozonego dopuszczalne zmatowienie i zmiana barwy na skutek utlenienia. Ttuszcz- jasnokremowy,
odcienie typowe dla ttuszczu wotowego.

COLOUR Muscle - red in shades typical of beef. In the case of frozen products, dulliness and colour change due to
oxidation allowed. Fat-light cream, shades typical of beef fat.

KONSYSTENCJA W stanie chtodzonym- miekka ale jedrna, elastyczna, lekko wilgotna, ale nie lepka.
W stanie zamrozonym- twarda i krucha.

CONSISTENCY Able to cooled- soft but firm, elastic, slightly moist but not sticky.
Frozen-hard and brittle.

ZAPACH Typowy dla miesa wotowego bez obcych zapachdw, swiadczacych o zepsuciu lub zaparzeniu.

SMELL Typical for beef meat, without foreign odors.
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ZANIECZYSZCZENIA

CONTAMINATIONS

Mieso czyste, bez sladéw zanieczyszczen organicznych, mechanicznych, bez osocza, bez gruczotow,
wrzodow, bez bton zewnetrznych, bez kosci, chrzastek.

Pure meat, without traces of organic or mechanical contamination, without plasma, without glands,
ulcers, external membranes, boneless, cartilage.

3. KRYTERIA FIZYKOCHEMICZNE, CHEMICZNE | DNA
PHYSICAL, CHEMICAL AND DNA PARAMETERS

DNA Brak innego DNA niz wotowe.
No more DNA than beef.

Ootow Limit: 0,10 mg/kg

LEAD Limit: 0,10 mg/kg

KADM Limit: 0,05 mg/kg

CADMINUM Limit: 0,05 mg/kg

ANTYBIOTYKI Limit: nieobecne

ANTIBIOTICS

Limit: absent

4. KRYTERIA MIKROBIOLOGICZNE

MICROBIOLOGICAL

CRITERIA

KRYTERIA
MIKROBIOLOGICZNE

MICROBIOLOGY

Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) NR 1441/2007 z dnia 5 grudnia 2007 r. zmieniajgcym
rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych.

According to Commision Regulation (EC) No 1441/2007 of 5 December 2007 amending

Regulation (EC) No 2073/2005 on microbiological criteria for foodstufs.

5. WYGLAD PRODUKTU

PRODUCT VIEW
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6. SPOSOB PAKOWANIA

PACKAGING

MATERIAt OPAKOWANIOWY

Materiaty opakowaniowe, wchodzgce w bezposredni kontakt z produktem spetniajg wymagania
Rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu

PACKAGING MATERIAL z zywnoscig oraz Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw
sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Packaging materials that come in direct contact with the product are in conformity with the requirements
of Regulation (EC) No 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact with food and
repealing and wit Regulation (EU) No 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into
contact with food.

MOZLIWE SPOSOBY Prézniowo / Luzem tj. w pojemniku E2 / Pojemnik MAP

PAKOWANIA
Vacuum / Bulk in container E2 / Container MAP

TYPES OF PACKAGING

OPAKOWANIE BEZPOSREDNIE

PRIMARY PACKAGING

Folia wysokobarierowa termokurczliwa /Niebieska folia polietylenowa LDPE / Pojemnik polipropylenowy z
absorberem / Pojemnik E2

Highly barrier heat shrink film / Blue LDPE polyethylene film / Polypropylene container with absorber /
Container E2

OPAKOWANIE ZBIORCZE

COLLECTIVE PACKAGE

Opakowanie (produkty $wieze vacuum) / Packaging (fresh products vacuum)
Paleta / Przektadka kartonowa / Karton / Narozniki / Folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Carton /Corners / Stretch film

Opakowanie (produkty $wieze) / Packaging (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Stretch film

Opakowanie (produkty $wieze) / Packaging (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Niebieska folia polietylenowa LDPE /Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Blue LDPE polyethylene film /Stretch film

Opakowanie MAP (produkty swieze) / Packaging MAP (fresh products)
Paleta H1 / Pojemniki E2 / Pojemniki polipropylenowe MAP / Folia stretch
Pallet H1 / Container E2/ Polypropylene containers MAP/ Stretch film

Opakowanie (mrozone vacuum)/ Packaging (frozen vacuum)
Paleta / Przektadka kartonowa / Karton / Folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Carton / Stretch film

Opakowanie (mrozone poliblok)/ Packaging (frozen poliblock)
Paleta / Przektadka kartonowa /Przektadka foliowa / Niebieska folia stretch
Pallet / Cardboard spacer / Foil spacer / Blue stretch film

STANDARDOWE
OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE

STANDARD PRIMARY
PACKAGING
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STANDARDOWE
OPAKOWANIE ZBIORCZE

STANDARD COLLECTIVE
PACKAGE

Produkty $wieze / Fresh products

Produkty mrozone / Frozen products

STANDARDOWE
OPAKOWANIE
TRANSPORTOWE

STANDARD TRANSPORT
PACKAGE

Produkty $wieze / Fresh products

Produkty mrozone / Frozen products

7. DANE LOGISTYCZNE

LOGISTIC DATA
WAGA PRODUKTU W zaleznosci od przedziatu wagowego (-1,0; 1,0-1,5; 1,5+; 1,8+)/ Depending on the weight range (-1,0;
JEDNOSTKOWA 1,0-1,5; 1,5+; 1,8+)
UNIT WEIGHT OF THE Pojemnik MAP od 0,5 do 3kg / Container MAP from 0,5 to 3 kg
PRODUCT

Pojemnik E2 od 15 do 25 kg / Container E2 from 15 to 25 kg

ILOSC OPAKOWAN W 4-8
KARTONIE
NUMBER OF PACKAGES IN
COLLECTIVE PACKAGE (BOX)
WAGA OPAKOWANIA 15-20 kg

ZBIORCZEGO

COLLECTIVE PACKAGE WEIGHT

ILOSC OPAKOWAN W Produkty $wieze / Fresh products Produkty mrozone / Frozen products
WARSTWIE NA PALECIE 4 4-6

NUMBER OF BOXES IN THE

LAYER ON THE PALLET

ILOSC WARSTW NA PALECIE 8 9-10

NUMBER OF LAYERS PER
PALLET
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WAGA PALETY

PALLET WEIGHT

800 — 1000 kg

8. TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA

EXPIRATION DATE

PRODUKT CHLODZONY
PAKOWANY PROZNIOWO

21 dni od daty produkcji

CHILLED PRODUCT VACUUM Up to 21 days from the production date
PACKED

PRODUKT CHtODZONY BEZ 7 dni od daty produkgc;ji

OPAKOWANIA

BEZPOSREDNIEGO

CHILLED PRODUCT WITHOUT

Up to 7 days from the production date

DIRECT PACKAGING

PRODUKT CHtODZONY 12 dni od daty produkcji

PAKOWANY MAP

CHILLED PRODUCT MAP Up to 12 days from the production date
PACKED

PRODUKT MROZONY 18 miesiecy od daty produkcji

PAKOWANY PROZNIOWO

FROZEN PRODUCT VACUUM Up to 18 months from the production date
PACKED
PRODUKT MROZONY 12 miesiecy od daty produkgcji
(POLIBLOK)
FROZEN PRODUCT Up to 12 months from the production date
(POLIBLOCK)

9. TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA

STORAGE TEMPERATURE

TEMPERATURA 0d 0° C do 4°C
PRZECHOWYWANIA
PRODUKTU CHLtODZONEGO
STORAGE TEMPERATURE OF From 0° C to 4°C
CHILLED PRODUCT
TEMPERATURA Temperatura nizsza niz -18°C

PRZECHOWYWANIA
PRODUKTU MROZONEGO

STORAGE TEMPERATURE OF
FROZEN PRODUCT

Not higher than -18 °C

10. ETYKIETOWANIE
LABELING

Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011. Kazde opakowanie jednostkowe, zbiorcze i transportowe

zawiera etykiete.

According to Commision Regulation (EC) No 1169/2011 of 25 October 2011. Each direct packing, collective packing and transport packing

contain a label.




ZAKEAD MIESNY KAMIENCZYK

Wydanie: 09
Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscia sp.k.
SPECYFIKACJA PRODUKTU Numer: 19k
PRODUCT SPECIFICATION Number:
Data wydania: 2026-01-07 Obowiazuje od: 2026-01-07 Strona: 6/7
Release date: el Effective date: el Page:

ETYKIETA NA OPAKOWANIU

JEDNOSTKOWYM/ZBIORCZYM

LABEL ON
PRIMARY/COLLECTIVE
PACKAGE

ETYKIETA NA PALETE (TOWAR

MROZONY)

LABEL ON THE PALLET
(FROZEN PRODUCTS)
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11. PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE
CONSUMER PUROPSE

Produkty sg przeznaczone dla szerokiego kregu odbiorcéw, nadajg sie do spozycia bez specjalnych ograniczen wiekowych (z wyjatkiem bardzo
matych dzieci). Spozywac po obrébce termicznej doprowadzajgc do temperatury wewnatrz produktu min 72°C przez 2 min.

Product is destined for a wide range of customers, can be eaten without special age limits (except for very small children). Consume after
thermal processing in which temperature inside the product reaches minimum 72 °C for 2 min.

12. WARUNKI TRANSPORTU
TRANSPORT CONDITIONS

Mieso przewozone w czystych samochodach, przystosowanych do przewozenia miesa w odpowiedniej temperaturze. Mieso w opakowaniach
posrednich umieszczone na paletach, zabezpieczone folig stretchujaca w celu zapobiegania rozpadowi palet. Temperatura musi by¢
rejestrowana.

Meat transported in clean vehicles — refrigeration trucks, on pallets and coolers adapted to transport meat in a proper temperature, protected
with stretch foil to prevent the breakdown of pallets. Temperature must be registered.

TEMPERATURA TRANSPORTU | Od 0°Cdo 4°C
PRODUKTU CHLODZONEGO

TRANSPORT TEMPERATURE OF | From 0°C to 4°C
CHILLED PRODUCT

TEMPERATURA TRANSPORTU | Temperatura nizsza niz -18 °C
PRODUKTU MROZONEGO

TRANSPORT TEMPERATURE OF | Not higher than -18 °C

FROZEN PRODUCT
Opracowata Zatwierdzit
Imie i Nazwisko Magdalena Gadomska — PJ Komplementariusz
Data 07.01.2026r. 07.01.2026r.

Podpis




Karta produktu dla: 21049 POLEDWICA MIODOWA

Karta ISO, zatgcznik nr 4

Lp.: |Wyréznik Opis
1 Producent Indykpol S.A., 10-370 Olsztyn ul. Jesienna 3, www.indykpol.pl
2 Indeks 21049
3 Dokument normalizacyjny wymagania wtasne
4 Okreslenie wyrobu Wedlina z indyka i kurczaka grubo rozdrobniona, parzona, w

ostonce niejadalne;.

5 Sktadniki mieso 49% (w tym: mieso z indyka 27%, mieso z piersi
kurczaka 22%), woda, substancje zageszczajace: E1422, E407,
stabilizatory: E451; btonnik pszenny bezglutenowy, sdl,
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu, maltodekstryna, biatko
sojowe, midd wielokwiatowy 0,5%, cukier, wzmacniacze
smaku: E621, E627, E631, E635; hydrolizat biatka
stonecznikowego, cebula, ekstrakty przypraw (w tym: seler),
aromaty, glukoza, regulatory kwasowosci: E262, E331, E261,
E326, skrobia, substancja konserwujgca: azotyn sodu.

Produkt moze zawiera¢: mleko, gorczyce.

6 Charakterystyka wyrobu

Wyglad ogoéiny Baton w ostonce barierowej. Klipsowany obustronnie. Ostonka
Scisle przylegta do farszu. Produkt o wymiarach dt 320 mm x
szer 80 mm. Fi batonu okoto 80

Struktura i konsystencja Konsystencja jedrna i elastyczna, po $cisnieciu produktu wraca
on do pierwotnego ksztattu. Plaster o grubosci okoto 3 mm nie
moze sie rozpadac. Przekrdj w miare ujednolicony. Ostonka
przylegajgca do migsa, pomarszczenie niedopuszczalne,
jednak tatwo dajgca sie obiera¢. Niedopuszczalne odbicie pod
ostonkg galarety lub podciek.

Barwa Barwa powierzchni: pod ostonkg biata do jasno r6zowej,
jednolita na catej powierzchni, charakterystyczna dla wyrobdéw
parzonych. Na powierzchni niedopuszczalne plamy,
odbarwienia. Barwa na przekroju: jednolita rézowa
charakterystyczna dla produktow peklowanych. Kolor
zielonkawy lub inny obcy niedopuszczalny. Przekrdj produktu
wybarwiony jednolicie na catej powierzchni, z kawatkami migsni
lekko odcinajgcymi sie barwg od reszty batonu.

Smak i zapach Charakterystyczny dla zastosowanych przypraw oraz rodzaju
obrébki termicznej. Wyczuwalny smak lekko stodki. Smak
Swiadczgcy o zepsuciu lub inny obcy niedopuszczalny.

7 Rodzaj pakowania Ostonka barierowa

8 Format pakowania masa wynikowa

9 Masa opakowania jednostkowego netto [g] okoto 1500

10 Rodzaj jednostki log. Pojemnik 600X400X200
1 di.(mm) 600

12 szer.(mm) 400

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota ; Data ostatniej zmiany: 04.11.2025 13:47:02
Wydrukowano: 28.01.2026 14:30:54




Karta produktu dla: 21049 POLEDWICA MIODOWA

13 | wys.(mm) 200

14 Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami

15 | Wymagania fizykochemiczne Zgodnie z obowigzujgcym prawem PL i UE

16 Stan termiczny chtodzony

17 llo$¢ opakowan w jedn. logistycznej [szt] 8

18 | PKWIiU 10.13.15.0

19 Masa jednostki logistycznej netto [kg] 10,8 kg - 13,2 kg

20 | War. transportu (temperatura) Przechowywa¢ w temperaturze od 2°C do 6°C

21 War. przechowywania (temperatura) Przechowywa¢ w temperaturze od 2°C do 6°C
Po otwarciu opakowania spozy¢ w ciggu 96 godzin

22 Termin przydatnosci do spozycia [dni] 72

23 Opakowanie jednostkowe

Masa opakowania jednostkowego brutto [g] okoto 1514
Wymiary opak. jednostkowego [mm] 320 x 80
Srednica okoto 80

24 llo$¢ jedn. log. w warstwie 4
25 llo$¢ jedn. log. na europalecie 32
26 Kod kreskowy produktu 278964
27 Kod kreskowy kartonu 278964
28 Uwagi (zalecane zastosowanie) produkt nie jest przeznaczony dla niemowlat, dzieci do lat 3

oraz os6b uczulonych na alergeny: gorczyca, mleko, seler, soja
Produkt nalezy plastrowac bezposrednio przed sprzedaza.

29 Wartos¢ energetyczna (energia) [kJ] 371
30 Wartos¢ energetyczna (energia) [kcal] 88

31 tluszcz [g] 2,9
32 w tym: kwasy tluszczowe nasycone [g] 1,0
33 weglowodany [g] 45
34 | wtym: cukry [g] 1,4
35 biatko [g] 11

36 | sol[d] 2,4

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota ; Data ostatniej zmiany: 04.11.2025 13:47:02
Wydrukowano: 28.01.2026 14:30:54
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Karta produktu dla: 21049 POLEDWICA MIODOWA

Zatacznik nr 1
Wizualizacja dla indeksu: 21049

Nazwa handlowa: POLEDWICA MIODOWA

Etykieta jednostkowa dolna

Etykieta zbiorcza

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota ; Data ostatniej zmiany: 04.11.2025 13:47:02
Wydrukowano: 28.01.2026 14:30:54



Karta produktu dla: 21049 POLEDWICA MIODOWA

Opak. jedn.-wyglad z gory

Opak. jedn.-wyglad z dotu

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota ; Data ostatniej zmiany: 04.11.2025 13:47:02
Wydrukowano: 28.01.2026 14:30:54



Karta produktu dla: 21049 POLEDWICA MIODOWA

Opakowanie zbiorcze

Zdjecia dodatkowe

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota ; Data ostatniej zmiany: 04.11.2025 13:47:02
Wydrukowano: 28.01.2026 14:30:54



Karta produktu Strona 123

Indeks: 21059 SZYNKA DELIKATESOWA / DELI HAM Wydrukowano:

2026-03-16 10:43:20

Karta ISO, zalgcznik nr 4

Lp.: |Wyréznik

Opis

1 Producent Indykpol S.A., 10-370 Olsztyn ul. Jesienna 3, www.indykpol.pl

2 Indeks 21059

3 Dokument normalizacyjny wymagania wtasne

4 Okreslenie wyrobu Wedlina z indyka i kurczaka, grubo rozdrobniona, parzona, w
ostonce niejadalne;.

5 Sktadniki mieso 90% (w tym: mieso z indyka 50%, mieso z piersi

kurczaka 40%), woda, skrobia ziemniaczana, sol, btonnik
grochowy, aromat, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu;
substancja konserwujgca: azotyn sodu. Produkt moze zawierac:
soje, mleko, seler, gorczyce.

6 Charakterystyka wyrobu

Wyglad ogdlny

Wyréb w ksztatcie prostopadtoscianu jednostronnie
zaklipsowanego o wymiarze okoto 27x10x10 cm.

Struktura i konsystencja

Konsystencja jedrna i krucha. Plaster o grubosci okoto 3 mm nie
moze sie rozpadac. Dopuszczalne jest sporadyczne
rozwitdknianie sie miesni. Przekrdj ujednolicony, dopuszcza sie
niewielkie otwory powietrzne oraz pojedyncze przebarwienia
farszu. Dopuszczalne jest wystepowanie niewielkiej ilosci
osocza pod ostonkg (do 10 g). Duze krwiaki oraz sciegna
niedopuszczalne.

Barwa

Barwa powierzchni oraz przekroju: jasno rézowa,
charakterystyczna dla wyrobdw z piersi indyka peklowanych.
Intensywnos$¢ barwy produktu na przekroju moze byé
zréznicowana. Kolor zielonkawy lub inny obcy niedopuszczalny.

Smak i zapach

Charakterystyczny dla zastosowanych przypraw oraz rodzaju
obrébki termicznej. Smak $wiadczacy o zepsuciu lub inny obcy
niedopuszczalny.

7 Rodzaj pakowania Ostonka barierowa
8 Format pakowania masa wynikowa
9 Masa opakowania jednostkowego netto [g] okoto 3140
10 Rodzaj jednostki log. Pojemnik 600X400X200
11 Wymagania chemiczne produktu
Wartos¢ pH 5,9-6,5
12 di.(mm) 600
13 szer.(mm) 400

Wydrukowano: 2026-03-16

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Siurnicki Pawet; Data ostatniej zmiany: 2025-09-17 12:13:53




Karta produktu Strona 2z 3

Indeks: 21059 SZYNKA DELIKATESOWA / DELI HAM oA
14 | wys.(mm) 200
15 Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami
16 | Wymagania fizykochemiczne Zgodnie z obowigzujgcym prawem PL i UE
17 Stan termiczny schiodzony
18 llo$¢ opakowan w jedn. logistycznej [szt] 5
19 Kod CN 16023119
20 Masa jednostki logistycznej netto [kg] 12,75 - 17,25
21 Stawka VAT 5%
22 War. transportu (temperatura) od 2°C do 6°C
23 War. przechowywania (temperatura) Przechowywac w temperaturze od 2°C do 6°C. Po otwarciu
opakowania spozy¢ w ciggu 72 godzin.
24 Termin przydatnosci do spozycia [dni] 36
25 Opakowanie jednostkowe

Masa opakowania jednostkowego brutto [g] 3168
Wymiary opak. jednostkowego [mm] okoto 270 x100 x100
26 llosé¢ jedn. log. w warstwie 4
27 llosé¢ jedn. log. na europalecie 28
28 Kod kreskowy produktu 211744
29 Kod kreskowy kartonu 211744
30 Uwagi (zalecane zastosowanie) produkt nie jest przeznaczony dla niemowlat, dzieci do lat 3

oraz 0s6b uczulonych na alergeny: gorczyca, mleko, seler, soja
Produkt nalezy plastrowac bezposrednio przed sprzedaza.

31 Wartos¢ energetyczna (energia) [kJ] 557
32 Wartos¢ energetyczna (energia) [kcal] 133
33 tluszcz [g] 4,9
34 w tym: kwasy tluszczowe nasycone [g] 29
35 weglowodany [g] 2,1

36 w tym: cukry [g] 0

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Siurnicki Pawet; Data ostatniej zmiany: 2025-09-17 12:13:53
Wydrukowano: 2026-03-16
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. Wydrukowano:
Indeks: 21059 SZYNKA DELIKATESOWA / DELI HAM 2026-03-16 10:43:20
37 | biatko [g] 20
38 | sol[g] 1.9

Wersja: 23; Sporzadzit/a: Siurnicki Pawet; Data ostatniej zmiany: 2025-09-17 12:13:53

Wydrukowano: 2026-03-16
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. Wydrukowano:
Indeks: 21159 FILET SPECJAL 20260316 10:49:29

Karta ISO, zalgcznik nr 4

Lp.: |Wyréznik Opis
1 Producent Indykpol S.A., 10-370 Olsztyn ul. Jesienna 3, www.indykpol.pl
2 Indeks 21159
3 Okreslenie wyrobu Filet indyczy, wedzony, parzony z dodatkiem wody.
4 Skladniki Filet z piersi z indyka 80%, woda, substancje zageszczajace:

E1442, E407a; stabilizatory: E450, E451, ekstrakty przypraw (w
tym: seler), hydrolizat biatka z kukurydzy, przeciwulteniacz:
izoaskorbinian sodu, kwas cytynowy; aromaty, sdl, olej
rzepakowy, regulatory kwasowosci: mleczan potasu, octan
potasu, wzmacniacz smaku: E621, przyprawa, substancja
konserwujgca: azotyn sodu.

Produkt moze zawiera¢: soje, mleko, gorczyce.

5 Charakterystyka wyrobu

Wyglad ogoéiny Ksztalt produktu przypominajacy piers$ indyczg, wynikajgcy z
zastosowanej formy. Powierzchnia fileta wedzona w kolorze
ztocisto-brgzowym, strona boczna i spodnia asortymentu
niewedzona. Boki i brzegi produktu niewedzone wyréwnane
cieciem prostopadtym do powierzchni.

Struktura i konsystencja Konsystencja jedrna i elastyczna. Plaster o grubosci 0,3 cm nie
moze rozpadac sie. Wszystkie sktadniki dobrze zwigzane i
rozprowadzone rownomiernie. Wyréb o konsystencji Scistej ,
dobrze zwigzanej. Niedopuszczalne skupiska jednego ze
sktadnikow.

Barwa Barwa powierzchni ztocisto brgzowa do jasno brazowe;.
Wyréwnana dopuszcza sie widoczne zytkowania
charakterystyczna dla powierzchni fileta. Barwa na przekroju
rézowa charakterystyczna dla wyrobéw peklowanych.

Smak i zapach Charakterystyczny dla rodzaju zastosowanych przypraw i
obrébki termiczne;j.
6 Rodzaj pakowania opakowanie barierowe typu vacuum
7 Format pakowania masa wynikowa
8 Masa opakowania jednostkowego netto [g] 2500
9 Rodzaj jednostki log. Pojemnik 600X400X200
10 di.(mm) 600
1 szer.(mm) 400
12 wys.(mm) 200
13 Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami

Wersja: 9; Sporzadzit/a: Smoétka — Skorupska Dorota; Data ostatniej zmiany: 2025-11-04 14:05:55
Wydrukowano: 2026-03-16




Karta produktu

Strona2z?2

Indeks: 21159 FILET SPECJAL

Wydrukowano:
2026-03-16 10:42:29

14 | Wymagania fizykochemiczne Zgodnie z obowigzujgcym prawem PL i UE
15 llo$¢é opakowan w jedn. logistycznej [szt] 5
16 Masa jednostki logistycznej netto [kg] 11,25 kg - 13,75 kg
17 War. transportu (temperatura) od 2°C do 6°C
18 War. przechowywania (temperatura) Przechowywaé¢ w temperaturze od 2°C do 6°C
Po otwarciu opakowania spozy¢ w ciggu 72 godzin.
19 Termin przydatnosci do spozycia [dni] 19
20 Opakowanie jednostkowe

Masa opakowania jednostkowego brutto [g]

2522

Wymiary opak. jednostkowego [mm]

300 x 160 x 70

21 llosé¢ jedn. log. w warstwie 4

22 llos¢ jedn. log. na europalecie 32

23 Kod kreskowy produktu 276670

24 Kod kreskowy kartonu 276670

25 Uwagi (zalecane zastosowanie) produkt nie jest przeznaczony dla niemowlat, dzieci do lat 3
oraz os6b uczulonych na alergeny: gorczyca, mleko, seler, soja
Produkt nalezy plastrowac bezposrednio przed sprzedaza.

26 Wartos¢ energetyczna (energia) [kJ] 406

27 Wartos¢ energetyczna (energia) [kcal] 96

28 | tuszcz[g] 1,5

29 w tym: kwasy tluszczowe nasycone [g] 1,2

30 | weglowodany [g] 0,7

31 | wtym: cukry [g] 0,5

32 | biatko [g] 20

33 | sol[d] 1,8

Wersja: 9; Sporzadzit/a: Smoétka — Skorupska Dorota; Data ostatniej zmiany: 2025-11-04 14:05:55

Wydrukowano: 2026-03-16




Prosciutto cotto [kg]

Nazwa wymagana przez prawo: Szynka wieprzowa, parzona, pasteryzowana
Nazwa handlowa: Prosciutto cotto [kg]
Kategoria: °

Nazwa: Bell Polska
Ulica i numer:ul. Mokra 11
Kod pocztowy i miasto:32-005, Niepotomice

Zdjecia produktowe

Pr n iedzialny: Zataczono 2 zdje¢
oducent odpowiedzialny NIP/Tax ID: 9231614959

Kraj rejestraciji: Polska

Adres email: kontakt@bellpolska.com.pl
Marka: Bell
Kategoria GPC: Front
Zdjecia produktowe:
Profil 3/4 Otworz i zapisz zdjecie
Front Otworz i zapisz zdjecie
Etykieta Otworz i zapisz zdjecie
Rodzaj opakowania EAN Wymiary (SxWxG) Waga brutto
Opakowanie konsumenckie (jednostka
podstawowa) 2113481000000 295x100x325 (mm) 4,2 (kg)
(1 szt.)
Opakowanie zbiorcze pierwszego rzedu

2113481000000 390x195x295 (mm) 8,6 (kg)

(2 szt.)
Opakowanie logistyczne (paleta)
(80 szt.)

Liczba opakowan pierwszego rzedu na

8 op. zb. (DU
warstwie palety op- 2b. (BU)

Liczb. k N pi d
iczba opakowari pierwszego rzeduna op. zb. (DU)

palecie

Liczba warstw na palecie 5 warstw (warstwa)
Wysokos¢ palety 1.2m

Waga warstwy palety 68,8 kg

Numer Brak numeru

Atrybuty podstawowe
Wyjatkowa szynka gotowana, przygotowana wedtug klasycznej wioskiej receptury. Charakteryzuje sie subtelnym

Opis marketingowy smakiem, soczystg konsystencijg i aromatem, ktéry podkresla jej naturalno$¢. Idealna do kanapek, satatek i wykwintnych
przekasek — doskonaty wybér dla mito$nikéw jakosci i autentycznego smaku ltalii.

Numer katalogowy dostawcy 3025001

Kod CN 1602 41 10

Czy produkt podlega mechanizmowi podzielonej .

ptatnosci? e

Numer PKWiU 10.85.11.0

Stawka VAT 5%

Wedliny

Rodzaj Inny

Gatunek migsa Wieprzowina

Typ Na wage

Metoda wytwarzania Parzone

Klasa trwatosci produktu Pottrwaty

Stopien rozdrobnienia W catosci

Skiadniki 100 g wyrobu gotowego wyprodukowano ze 104 g migsa wieprzowego Sktadniki: migso wieprzowe (UE), sdl, dekstroza,
aromaty, przeciwutleniacz: askorbinian sodu (E301); substancja konserwujaca: azotyn sodu (E250)

Kraj pochodzenia/Wyprodukowano w Wiochy

Kraj pochodzenia gtéwnego sktadnika Unia Europejska

Catkowity okres przydatnosci do spozycia (od daty 80 dni (dzief)

produkcji)
Temperatura przechowywania min - max 0-5°C
Produkt zmiennowagowy Tak
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Waga szacunkowa

Alergeny

Dwutlenek siarki i siarczyny

Migczaki i produkty pochodne

Lubin i produkty pochodne

Nasiona sezamu i produkty pochodne
Gorczyca i produkty pochodne

Seler i produkty pochodne

Mieko i produkty pochodne (facznie z laktoza)
Soja i produkty pochodne

Ryby i produkty pochodne

Jaja i produkty pochodne

Skorupiaki i produkty pochodne
Zboza zawierajace gluten

Orzechy

Przechowywanie i przygotowanie
Sposadb obrobki produktu
Sposodb przechowywania

Pakowanie prézniowe

Wartosci odzywcze
Jednostka bedaca podstawa przeliczen
Wprowadzitem wartosci odzywcze
Wartos¢ energetyczna kcal
Wartos¢ energetyczna kJ
Zawartos¢ tluszczow (ogolnie)
Kwasy tluszczowe nasycone
Zawarto$¢ weglowodanow

Cukry

Zawartos$¢ btonnika

Zawartos$¢ biatek

Zawartos¢ soli

Inne informacje o zawartosci
Oswiadczenie o poprawnosci danych
Zawiera surowce GMO

Zawiera przeciwutleniacze

Zawiera substancije konserwujace
Dodatki zawarte w produkcie (E-symbole)
Funkcje dodatkéw obecnych w produkcie

(zadeklarowanych jako dodatki lub numery E)

Dodatkowe informacje na temat produktu

35-5kg

Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie
Nie

Gotowy do jedzenia
przechowywa¢ w warunkach chtodniczych

Tak

g/100 g
Wszystkie prawnie wymagane wartoséci odzywcze zostaly zadeklarowane
95 kcal
402 kJ
249
09g¢
08¢
08¢
0g
189
2,09

tak, wprowadzitam/em wszystkie wymagane prawem informacje
Nie

Tak

Tak

E301 Askorbinian sodu,E250 Azotyn sodu

Przeciwutleniacz,Substancja konserwujaca

Produkt wolny od GMO zgodnie z Rozp. 1829/2003 i 1830/2003. Maksymalne poziomy zanieczyszczen zgodne z Rozp.
2023/915.

Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa (art. spozywcze)

Potwierdzenie wprowadzenia ostrzezen

Spozycie w nadmiernych ilosciach moze mie¢ efekt

przeczyszczajacy

Zawiera lukrecje — chorzy na nadci$nienie powinni

unika¢ nadmiernego spozycia

Wysoka zawartos¢ kofeiny — nie zaleca sie

stosowania u dzieci, kobiet w ciazy oraz kobiet

karmiacych piersia

Zawiera kofeine — nie zaleca sie stosowania u dzieci

i kobiet w cigzy

Poddany procesom promieniowania jonizujagcego

Certyfikaty (produkty spozywcze)

Oswiadczenie o posiadaniu certyfikatow

Oswiadczenia zywieniowe

Oswiadczenie o poprawnosci danych

wprowadzitam/em ostrzezenia zgodnie z wymaganiami prawa

Nie

Nie

Nie

Nie

Ni

e

Os$wiadczam, ze uzupetnitem wszystkie dane dotyczace posiadanych przez produkt certyfikatow

Oswiadczam, ze wprowadzitem dane zgodnie z aktualnie obowigzujacymi wymaganiami prawnymi

Adres podmiotu wprowadzajgcego do obrotu
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Adres

Numer GLN

NIP/Tax ID

Adres do zwrotow

Adres

Nazwa firmy: Bell Polska Sp. z o.o.

Ulica: Mokra 11

Kod pocztowy i miasto: 32-005 Niepotomice
Kraj: Polska

E-mail kontakt@bellpolska.com.pl

Numer telefonu: 122810030

4399901834743
9231614959

Nazwa firmy: Bell Polska Sp. z o.o.
Ulica: ul. Krajowa 19

Kod pocztowy i miasto: 62-025 Kostrzyn
Kraj: Polska

E-mail kontakt@bellpolska.com.pl
Numer telefonu: 618919174
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z5, wydanie 2., obowigzuje od: 01.12.2015, zastepuje: ANX-P13-11-Z5, wydanie 1. z 27.04.2015
Animex Foods sp. z 0.0.
ODDZIAL W ELKU
KARTA TECHNICZNA PRODUKTU

NAZWA: SZYNKA STARPOLSKA

INDEKS:61490000

Wydanie Nr W 10/14/07 Anuluje wydanie Nr W 10/13/07 Obowiazuje od: 15.02.2022

Stanowisko Imie i nazwisko| Data Podpis
Opracowal | Technolog Anna Alboszta |15.02.2022
Sprawdzil Technolog Aneta Badorek |15.02.2022
Zatwierdzil | Glowny Technolog Anna Pryzmont | 15.02.2022

PRODUKT / MARKA/

INDEKS

SZYNKA STARPOLSKA / MAZURY

61490000

OPIS/

ZASZEREGOWANIE

Wedzonka — szynka wieprzowa z okrywa tluszczowa,
wedzona, parzona, z dodatkiem wody, z polaczonych
kawalkow miesa.

Przecietna waga: 2,5-5,5 kg

PRZEZNACZENIE
KONSUMENCKIE

Wszystkie grupy konsumenckie*.
Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia.

OPIS/CECHY WYGLAD POWIERZCHNI: Szynka otrzymana z dwdch,
ORGANOLEPTYCZNE ztozonych, obrobionych mig$ni dwuglowych z okrywa thuszczowa
okoto 0,5cm; wedzona, parzona, w ksztalcie nie foremnego walca,
sznurowana sznurkiem gumowanym, barwa zewnetrzna migsni
szynki jasno-brgzowa, thuszczu stomkowa.
KONSYSTENCJA: dos¢ $cista, zwigzanie dobre, plastry grubosci
3mm nie powinny si¢ rozpadac.
WYGLAD NA PRZEKROJU: Barwa migsa rozowa, ttuszczu biata
PROFIL SMAKU | ZAPACHU: charakterystyczny dla szynki
wieprzowej peklowanej, wedzonej, parzone;j.
WYMAGANIA RODZAJ .
CHEMICZNE OZNACZENIA/ | SREPN | Nie mniej niz | Nie wigeej ni UWAGI
PARAMETRU
Woda, %
Biatko, % (= azot x 6,25) 16 12 20
Thuszez, % 75 3,0 11
S6l1, % (= s6d x 2,5) 2,7 21 33
Weglowodany, % 2,4 04 4.4
w tym skrobia, %
Biatko kolagenowe, %
Zawartos¢ fosforu
dodanego w postaci 05
wielofosforanow w ’
przeliczeniu na P,0s%
Zawartos¢ azotynow
(NaNO)% 0,0100
AW (aktywno$¢ wody)
Metodyka badan wedtug aktualnego Rejestru wdrozonych badan chemicznych.
Stronalz4
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z5, wydanie 2., obowigzuje od: 01.12.2015, zastepuje: ANX-P13-11-Z5, wydanie 1. z 27.04.2015

Animex Foods sp.

Z 0.0.

ODDZIAL W ELKU
KARTA TECHNICZNA PRODUKTU

NAZWA: SZYNKA STARPOLSKA

INDEKS:61490000

Wydanie Nr W 10/14/07 Anuluje wydanie Nr W 10/13/07 Obowiazuje od: 15.02.2022

WARTOSC RODZAJ w porcji np.
y OZNACZENIA/ w 100 Nie mniej niz Nie wiecej niz :
ODZYWCZA 9 L ccel _ na porcje %RWS
PARAMETRU = 1 paréwka
Wartos$¢ energetyczna 590 kJ/
141 kcal
Thuszez 759
- w tym kwasy tluszczowe 284
nasycone
Weglowodany 249
- w tym cukry 109
Biatko 169 -
Sél 2,79 - -
KRYTERIA Wedtug programu przeprowadzania badan bakteriologicznych przez

MIKROBIOLOGICZE

laboratorium.

ZNAKOWANIE

INFORMACJE NA ETYKIECIE

SZYNKA STARPOLSKA

Wedzonka — szynka wieprzowa z okrywa tluszczowa, wedzona,
parzona, z dodatkiem wody, z potgczonych kawatkow miesa.

Sktadniki: migso wieprzowe (76%), woda, sol, izolat biatka
sojowego, glukoza, stabilizator: E451, substancje zageszczajace:
E407a, E415, E417, regulator kwasowosci: E508, przeciwutleniacz:
E316, wzmacniacz smaku:E621, maltodekstryna, przyprawy,
aromaty, ekstrakt drozdzowy, biatko wieprzowe (kolagenowe,
hemoglobina), substancja konserwujaca: E250.

Produkt moze zawierac: seler, gorczyce.

Zgodnie z rozporzadzeniem UE nr 1169/2011 dodatki na
etykiecie moga by¢ podane w postaci pelnej nazwy lub
symbolu E.

E451 - trifosforany,E407a-przetworzone wodorosty morskie z
gatunku Eucheuma,E415-guma ksantanowa,E417-guma tara,
E508-chlorek potasu, E316 — izoaskorbinian sodu, E621 —
glutaminian monosodowy, E250 — azotyn sodu

Masa netto:

Nalezy spozy¢ do: (dd.mm.rrrr)

Przechowywac¢ w temperaturze:
Po otwarciu przechowywaé w lodéwce, spozy¢ w ciagu 2 dni.

Numer partii produkcyjnej: (10-cyfrowy numer zaczynajacy si¢ od
liczby 34, pozostale cyfry generowane przez system SAP)

PL 28050201 WE

Producent: Animex Foods sp. z 0.0.
ul. T. Chatlubinskiego 8, 00-613 Warszawa
Oddzial w Etku, ul. Suwalska 86, 19-300 Etk

EAN

Ponadto na etykiecie nalezy umies$cié:
Pakowany w atmosferze ochronnej (w przypadku pakowania MAP)

PRZECHOWYWANIE

PRZECHOWYWAC W TEMPERATURZE: +2 - +6°C
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z5, wydanie 2., obowigzuje od: 01.12.2015, zastepuje: ANX-P13-11-Z5, wydanie 1. z 27.04.2015

Animex Foods sp. z 0.0.
ODDZIAL. W ELKU

KARTA TECHNICZNA PRODUKTU
NAZWA: SZYNKA STARPOLSKA INDEKS:61490000

Wydanie Nr W 10/14/07 Anuluje wydanie Nr W 10/13/07 Obowiazuje od: 15.02.2022

TRWALOSC

VAC - 21 dni

FORMY PAKOWANIA

4003134/61495110- SZYN.STARPOLSKA 1STTRM OK5KGKT

Opakowanie zawiera 1 szt. szynki Starpolskiej zapakowanej
prézniowo w worek. Oznaczone etykieta imienng w marce Mazury
Szynka Starpolska. Elementy zapakowane w karton o wymiarach
355*235*%180mm. Wsad do kartonu ok. 5 kg. Na karton naklejona
etykieta logistyczna.

Paletyzacja: 10 kartonow na warstwie, 7 warstw na palecie.

Wymiar palety: 1200x800 mm.

4000938/61495120- SZYN.STARPOLSKA PC 1/2STTRM
OK5KGKT

Opakowanie zawiera Y/, szt. szynki Starpolskiej (rozcigta w poprzek)
zapakowanej prézniowo w worek. Oznaczone etykieta imienng w
marce Mazury Szynka Starpolska. Elementy zapakowane w karton o
wymiarach 355*235*180mm. Wsad do kartonu ok. 5 kg. Na karton
naklejona etykieta logistyczna.

Paletyzacja: 10 kartonow na warstwie, 7 warstw na palecie.

Wymiar palety: 1200x800 mm.

4008543/61495121- SZYN.STARPOLSKA PC 1/2STTRM
OK5KGKT MOR

Opakowanie zawiera */, szt. szynki Starpolskiej (rozcieta w poprzek)
zapakowanej prozniowo w worek. Oznaczone etykieta uniwersalng
w marce Morliny. Elementy zapakowane w karton o wymiarach
355*235*180mm. Wsad do kartonu ok. 5 kg. Na karton naklejona
etykieta logistyczna.

Paletyzacja: 10 kartonéw na warstwie, 7 warstw na palecie.

Wymiar palety: 1200x800 mm.

WYMAGANIA
OGOLNE SUROWCA

Surowce migsno-ttuszczowe do produkcji powinny pochodzié
Z poltusz zwierzat rzeznych uznanych za zdatne do spozycia bez
zastrzezen przez Inspekcje Weterynaryjng i powinny odpowiadaé
wymaganiom przedmiotowych norm i obowigzujacych w tym
zakresie przepisow.

KRAJ | MIEJSCE POCHODZENIA SUROWCA: Polska oraz kraje
Unii Europejskiej

DODATK[UAKOSC
DODATKOW)

Przyprawy, surowce uzupetniajace i substancje dodatkowe oraz
materialty  pomocnicze powinny odpowiada¢ wymaganiom
odpowiednich norm oraz powinny by¢ dozwolone do stosowania
W przetworstwie migsa aktualnymi rozporzadzeniami..

CZESTOTLIWOSC
BADAN

Ocena organoleptyczna — kazda partia produktu.

Analiza chemiczna — wedlug programu przeprowadzania badan
chemicznych przez laboratorium.

Analiza mikrobiologiczna — wedlug programu przeprowadzania
badan bakteriologicznych przez laboratorium.
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z5, wydanie 2., obowigzuje od: 01.12.2015, zastepuje: ANX-P13-11-Z5, wydanie 1. z 27.04.2015

Animex Foods sp. z 0.0.
ODDZIAL. W ELKU

KARTA TECHNICZNA PRODUKTU

NAZWA: SZYNKA STARPOLSKA

INDEKS:61490000

Wydanie Nr W 10/14/07 Anuluje wydanie Nr W 10/13/07 Obowiazuje od: 15.02.2022

ALERGENY SKLADNIKI ALERGENNE Obecne w:
(tak /nie)
PRODUKCIE | ZAKLADZIE
1) Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i NIE NIE
pszenica khorasan), zyto, jgczmien, owies lub ich odmiany
hybrydowe, a takze produkty pochodne
2) Skorupiaki i produkty pochodne NIE NIE
3) Jajai produkty pochodne NIE NIE
4) Ryby i produkty pochodne NIE NIE
5) Orzeszki ziemne / orzeszki arachidowe i produkty pochodne NIE NIE
6) Soja i produkty pochodne TAK TAK
7) Mleko i produkty pochodne (tgcznie z laktoza) NIE NIE
8) Orzechy, tj. migdaty (Amygdalus communis L.), orzechy NIE NIE
laskowe (Corylus avellana), orzechy wtoskie (Juglans regia),
orzechy nerkowca (Anacardium occidentale), orzechy pekan
(Caryaillinoiesis (Wangeh.) K. Koch), orzechy brazylijskie
(Bertholletia excelsa), pistacje / orzech pistacjowy (Pistacia
vera), orzechy makadamia (Macadamia ternifolia) i produkty
pochodne
9) Seler i produkty pochodne NIE TAK
10) Gorczyca i produkty pochodne NIE TAK
11) Nasiona sezamu i produkty pochodne NIE NIE
12) Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10 mg/kg NIE TAK
lub 10 mg/l w przeliczeniu na SOz
13) Lubin i produkty pochodne NIE NIE
14) Mieczaki i produkty pochodne NIE NIE
15) GMO NIE NIE
PRODUCENT Animex Foods sp. z 0.0.
ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa
Oddziat w Elku,
ul. Suwalska 86, 19-300 Eik, tel. +48 87 610 96 21
CERTYFIKAT BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY
IFS FOOD
ZDJECIA PRODUKTU Zgodnie z zatacznikiem ,,Prezentacja gotowego wyrobu”
PRAWIDLOWEGO

* Okreslenie wszystkie grupy konsumenckie odnosi si¢ do dzieci, mfodziezy , 0sob dorostych i starszych. Nie jest
zywnosciq specjalnego przeznaczenia . Przed spozyciem produktu nalezy zapozna¢ sie z tresciq etykiety.
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Karta produktu Strona 123

. 4 Wydrukowano:
Indeks: 21001 BIANKA PIERS GOTOWANA Z INDYKA 2024-10-03 10-35:40

Karta ISO, zatgcznik nr 4

Lp.: | Wyréznik Opis
1 Producent Indykpol S.A., 10-370 Olsztyn ul. Jesienna 3, www.indykpol.pl
2 Indeks 21001
3 Dokument normalizacyjny wymagania wiasne
4 Okreslenie wyrobu Wedlina drobiowa, z potgczonych kawatkéw miesa, gotowana.

Zawiera wode dodang. W ostonce niejadalnej.

5 Sktadniki mieso z fileta z piersiiindyka 56%, woda, skrobia ziemniaczana,
skrobia grochowa, substancja zelujgca: E407, stabilizatory:
E451; regulator kwasowosci: E331; blonnik pszenny
(bezglutenowy), sél, wzmacniacz smaku: E621;
przeciwutleniacz: E316; ekstrakty drozdzowe, aromaty,
substancja konserwujgca: azotyn sodu. Produkt moze zawiera¢:
soje, mleko, seler, gorczyce.

6 Charakterystyka wyrobu

Wyglad ogdiny Wyréb w kremowej ostonce tekstylnej zblizony do ksztattu piersi
z indyka:' Wykonany na bazie migsa z piersi indyczej. Pakowany
W vacum.

Struktura i konsystencja Konsystencja jedrna i elastyczna. Wszystkie skfadniki

rozprowadzone rownomiernie w catym produkcie. Plaster o
grubosci 3 mm nie moze sie rozpadac. Przekroj w miare
jednolity. Dopuszczalne niewielkie otwory powietrzne na
przekroju jak i pod ostonka.

Niedopuszczalny: produkt z otworami pod ostonkg o srednicy
powvzej 2.5 cm.

Barwa Barwa zewnetrzna — kremowa - barwa ostonki

Na przekroju: jasnor6zowa do ré6zowej, charakterystyczna dla
wyrobow peklowanych. Przekréj w miare jednolity z lekko
odcinajgcg sie kolorystycznie masg miedzy kawatkami miesni,
bez razacych krwiakéw. Dopuszczalne wystepujgce
sporadycznie pojedyncze sciegna

Smak i zapach Smak i zapach charakterystyczny dla wedlin z miesa indyczego
oraz uzytych do produkcji wyrobu przypraw.

7 Rodzaj pakowania opakowanie barierowe typu vacuum
8 Format pakowania masa wynikowa

9 Masa opakowania jednostkowego netto [g] okoto 2700

10 Rodzaj jednostki log. Pojemnik 600X400X200

11 dt.(mm) 600

12 szer.(mm) 400

Wersja: 33; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota; Data ostatniej zmiany: 07.07.2022 11:00:18
Wydrukowano: 2024-10-03
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Indeks: 21001 BIANKA PIERS GOTOWANA Z INDYKA oy rouowanc:

13 wys.(mm) 200

14 Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami

15 Wymagania fizykochemiczne Zgodnie z obowigzujgcym prawem PL i UE

16 Stan termiczny schiodzony

17 llos¢é opakowan w jedn. logistycznej [szt] 6

18 PKWiU 10.13.15.0

19 Masa jednostki logistycznej netto [kg] 13,5 kg - 16,8 kg

20 Stawka VAT 5%

21 War. transportu (temperatura) od 2°C do6°C

22 War. przechowywania (temperatura) Przechowywaé w temperaturze od 2°C do 6°C. Termin
przydatnosci'do spozycia po otwarciu opakowania wynosi 48
godzin

23 Termin przydatnosci do spozycia [dni] 25

24 Opakowanie jednostkowe

Wymiary opak. jednostkowego [mm]

okoto 250 x 160 x 120

25 llos¢ jedn. log. w warstwie 4

26 llos¢ jedn. log. na europalecie 28

27 Kod kreskowy produktu 254631

28 Kod kreskowy kartonu 254631

29 Uwagi (zalecane zastosowanie) produkt nie jest przeznaczony dla niemowlat, dzieci do lat 3 oraz
0s06b uczulonych na alergeny: gorczyca, mleko, seler, soja
Produkt nalezy plastrowa¢ bezposrednio przed sprzedaza.

30 Wartos¢ energetyczna (energia) [kJ] 363

31 Wartos¢ energetyczna (energia) [kcal] 86

32 tluszcz [g] 2,4

33 w tym: kwasy ttuszczowe nasycone [g] 1,4

34 weglowodany [g] 1,9

35 | wtym: cukry [g]

Wersja: 33; Sporzadzit/a: Smétka — Skorupska Dorota; Data ostatniej zmiany: 07.07.2022 11:00:18
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. 4 Wydrukowano:
Indeks: 21001 BIANKA PIERS GOTOWANA Z INDYKA 2024-10-03 10:35-40
36 | biatko [g] 14
37 | sél[al 2,1

Wersja: 33; Sporzadzit/a: Smdtka — Skorupska Dorota; Data ostatniej zmiany: 07.07.2022 11:00:18

Wydrukowano: 2024-10-03




KARTA PRODUKTU do receptury

Wydanie 1
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BOCZEK PARZONY-WEDZONY S:owiazuje

Strona 1/2

1. Specyfikacja wyrobu gotowego — opis produktu

1. |Nazwa produktu: Grupa technologiczna: WEDZONKI PARZONE
Rodzaj: wedzonka wieprzowa, parzona, wedzona
2. | Opis produktu: Wyprodukowana z boczku wieprzowego, peklowana, parzona, wedzona.
Barwa produktu z odcieniem bursztynowym. Barwa miesa na przekroju
rézowa, tluszczu biata do kremowej. Konsystencja krucha soczysta. Smak
i zapach charakterystyczny dla boczku, gotowanego, wedzonego,
umiarkowanie stony, wyczuwalne wedzenie.
3. | Sktadniki: Wedzonka wieprzowa parzona, wedzona.
Skfadniki: Mieso wieprzowe 76,5%, woda 15,7%, stabilizatory E 450,
E451, dekstroza, biatko zwierzece wieprzowe, zagestnik E 1412, biatko
mleka, substancja zageszczajgca E 407, E 425, przeciwutleniacz E 316, E
301, wzmacniacz smaku E 621, E 627, E 631 aromat dymu, sdl,
maltodekstryna, substancja konserwujgca E 250
4. | Materiat » Ostonki naturalne powinny odpowiada¢ wymaganiom norm lub
opakowaniowy: posiadac¢ atest kompetentnych jednostek resortu zdrowia
» Worki PAPE — barierowe, do pakowania w wakum posiadajgce
atest PZH
» Opakowania transportowe - pojemniki plastikowe z tworzyw
sztucznych, dopuszczone do stosowania w przemysle migsnym.
Opakowania powinny by¢ gtadkie, czyste, bezwonne, tatwe do
mycia i odkazania, zapewniajgce zachowanie wtasciwej jakosci
wedlin
6. |Cechy » Listeria monocytogenes badanie po produkcji w 25 gramach
mikrobiologiczne: Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji WE NR2073/2005 z dnia 15.11.2005
W sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkow
spozywczych ( z aktualnymi zmianami)
7. | Warunki
przechowywania Przechowywaé w warunkach chtodniczych w temperaturze +2°C - +7°C
8. | Okres przydatnosci . . .
do spozycia Zgodnie z wykazem terminow przydatnosci
9. Alergeny Biatka mleka, laktoza, soja, gluten.
10. |Znakowanie Zgodnie z rozporzadzeniem MR i RW z dnia 10 lipca 2007r w sprawie
znakowania srodkéw spozywczych Dz. U. nr 137, poz.967 ze zmianami
11. | Przeznaczenie

konsumenckie

Produkt ogdlnego spozycia
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12.

Wartos¢ odzywcza

Wartos¢ odzywcza obliczona szacunkowo na podstawie programu
Meat Calculation 2.4. Autor Piotr Szymanski

Wartos¢é energetyczna 925 kJ/223 kcal
tluszcz 200 g
w tym

kwasy ttuszczowe

nasycone 90 g
weglowodany <0,5 g
w tym

cukry <0,5 g
biatko 12,0 g
sol 28 g

13.

Wzér etykiety







KARTA PRODUKTU

PRODUCENT Zaktad Przetworstwa Migsnego "JBB"

NUMER PRODUKTU 66015750

NAZWA PRODUKTU CIELASZKI

GRUPA TECHNOLOGICZNA Kietbasa wieprzowo - cieleca homogenizowana we¢dzona parzona

SKLADNIKI Migso 75% (w tym: wieprzowe 65%, cielgcina 10%), woda, skrobia, sol, biatko
wieprzowe, blonnik ziemniaczany, przyprawy (zawieraja GORCZYCE), wzmacniacz
smaku: E621; regulatory kwasowosci: E261, E326; stabilizator: E451; glukoza, aromaty
(w tym aromat dymu wedzarniczego), ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz: E301;
substancja konserwujaca: azotyn sodu; ostonka jadalna: kolagenowa wotowa.
Produkt moze zawieraé: zboza zawierajace gluten (PSZENNY, OWSIANY), SOJA,
MLEKO, JAJA i SELER.Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu: Warto$¢ energetyczna
982 kJ/237 kcal, Thuszcz 19 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,8 g, Weglowodany
3,9 g, w tym cukry 0,7 g, Biatko 12 g, S61 1,7 g

FORMA PAKOWANIA Pakowano w atmosferze ochronnej

TERMIN PRZYDAT. DO SPOZYCIA (dni) 40

TEMPERATURA PRZECHOWY WANIA 2°-8°C

WAGA PRODUKTU JEDNOSTKOWA (kg) 0,390 - 0,500

WAGA PRODUKTU ZBIORCZA (kg) 7,800 - 10,000

MAKSYMALNA ILOSC SZTUK W KARTONIE 20

PKWiU 10.13.14.0

KOD KRESKOWY 274909

KOD CN 1601 00 99

KOD TARIC 1601 00 99 11

STAWKA VAT (%) 0

ZDJECIE

Data wygenerowania karty: 2023-05-23




KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
DOBRA MARKA SCHAB NIE ZE WSI MAP 2030140002 255765

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Schab
Metody obrobki: Wedzona, parzona; z dodatkiem wody
Sktad surowcowy: schab wieprzowy 89%, woda, sol, cukier, stabilizatory: difosforan disodowy, trifosforan pentasodowy, polifosforan sodu;

przyprawy naturalne, substancja zaggszczajgca: karagen, biatko wieprzowe, substancja konserwujgca: azotyn sodu.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~2,2 kg

Okres trwatoSci: 22 dni lub wiecej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 407 kJ/97 kcal llo$¢ weglowodanow: 19
llo$¢ ttuszczu: 25g llo$¢ cukréw: 19
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [1,1g llo$¢ biatka: 1749
llos¢ soli:: 23g

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt o zachowanym kszttcie miesnia, w siatce.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa zewnetrzna od jasnobrazowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migénia od jasnorézowej do ciemnorézowej,
barwa tluszczu biata do kremowej. Niedopuszczalna nietypowa barwa migéni na przekroju.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.

Strona 1z 2




Data opracowania:

2017-02-28 10:44:27

Wersja:

7

Opracowat:

Matusz Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA PRODUKTU

PRODUCENT Zaktad Przetworstwa Migsnego "JBB"

NUMER PRODUKTU 71210080

NAZWA PRODUKTU FILET INDYKIEM FASZEROWANY

GRUPA TECHNOLOGICZNA Wyréb drobiowo- wieprzowy z dodatkiem biatka mleka wedzony parzony z farszem

homogenizowanym (32%)

SKLADNIKI Filet z kurczaka (48%), woda, mi¢so z indyka (10%), migso wieprzowe (6%), thuszcz z
indyka, skrobia, skorki z indyka, sol, biatka MLEKA, thuszcz wieprzowy, skorki
wieprzowe, stabilizatory: E450, E451; wzmacniacze smaku: E621, E635; substancje
zageszezajace: E407, E415; regulatory kwasowosci: E261, E326, E331, E262; warzywa
suszone (zawieraja SELER), emulgator: E471; biatko SOJOWE, biatko wieprzowe,
przyprawy, ekstrakty przypraw, glukoza, laktoza z MLEKA, maka SOJOWA, blonnik
ziemniaczany, przeciwutleniacze: E301, E300, E316; aromaty (zawieraja SELER),
maltodekstryna, barwnik: E120; substancja konserwujaca: E250. Produkt moze
zawiera¢: zboza zawierajace gluten (PSZENNY, OWSIANY), JAJA i
GORCZYCE.Wartos¢ odzyweza w 100 g produktu: Warto$¢ energetyczna 632 kJ/152
keal, Ttuszez 9,5 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone 2.8 g, Weglowodany 3.1 g, w
tym cukry 0,7 g, Biatko 13 g, S611,9 g

FORMA PAKOWANIA Pakowane prézniowo

TERMIN PRZYDAT. DO SPOZYCIA (dni) 30

TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA 2°-8°C

WAGA PRODUKTU JEDNOSTKOWA (kg) 1,900 - 2,400

WAGA PRODUKTU ZBIORCZA (kg) 15,200 - 19,200

MAKSYMALNA ILOSC SZTUK W KARTONIE 8

PKWiU 10.13.15.0

KOD KRESKOWY 272940

KOD CN 1602 32 30

KOD TARIC 1602 32 30 90

STAWKA VAT (%) 0

ZDJECIE

Data wygenerowania karty: 2023-05-23




Polskie Migso i Wedliny Lukosz Sp. z 0.0.
Ul. Bielska 69
43-520 Chybie

Specyfikacja produktu

DATA WYDANIA
01.03.2021

Wersja |

1. Nazwa, waga nr i wymiary produktu

Nazwa produktu

FILET MASLANY Z INDYKA

Nr produktu 1300213
Zdjecie poglgdowe produktu
Waga produktu [kg] Okoto 2.4 kg

Wymiary opakowania jednostkowego [mm]

- dlugosé 260 mm

- szerokosc¢ 140 mm

- wysokosé 90 mm
2. Kod EAN

[EAN-13 WAGOWY: 217123XgggggC

3. Warunki przechowywania

| Przechowywaé w temperaturze +2°C - +8°C

4. Opis produktu

w ciggu 48 godzin.

Produkt z potgczonych kawatkow miesa z fileta z piersi indyka, parzony. Ostonka
produktu niejadalna. Produkt pakowany prézniowo. Po otwarciu zaleca sie spozy¢

Stronalz 3




DATA WYDANIA

01.03.2021
Specyfikacja produktu
Polskie Migso i Wedliny Lukosz Sp. z 0.0. Wersja |
Ul. Bielska 69
43-520 Chybie

5. Termin przydatnosci do spozycia

21 dni

6. Skitadniki produktu

Skfadniki: filet z piersi indyka (86%), woda, skrobia, sél spozywcza, wzmacniacz
smaku: glutaminian monosodowy; glukoza, aromaty, stabilizator: trifosforany; biatko
SOJOWE, btonnik pszenny, masto klarowane (0,01%) (zawiera MLEKO), substancje
zageszczajgce: karagen, guma ksantanowa; maltodekstryna, przeciwutleniacz:
askorbinian sodu; substancja konserwujgca: azotyn sodu.

7. Specyfikacja pakowania, wymiary pojemnika

Wymiary pojemnika E-2 [mm]

Dtugosc¢ 595 mm
Szerokos¢ 395 mm
Wysokosé 195 mm
Specyfikacja pakowania

llo$¢ sztuk w pojemniku 5 sztuk
Waga jednego pojemnika netto [kg] Okoto 12 kg
llo$¢ pojemnikéw w warstwie palety 4

llos¢ warstw palety 9

llos¢ pojemnikdw na palecie 36
Waga palety netto [kg] Okoto 432 kg

Informacje dodatkowe

1. Informacja o alergenach
(Zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (EU) Nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci)

Produkt zawiera alergeny: soja, mleko.

Produkt moze zawiera¢ alergeny: gorczyca, seler.

2. Informacja o GMO
(Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003 oraz Rozporzadzeniem (WE) nr 1830/2003
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrzesnia 2003 r.)

Produkt nie zawiera w swoim sktadzie organizméw modyfikowanych genetycznie.

Stronallz 3




DATA WYDANIA

01.03.2021
Specyfikacja produktu
Polskie Migso i Wedliny Lukosz Sp. z 0.0. Wersja |
Ul. Bielska 69
43-520 Chybie

3. Informacja o wartosci odzywczej produktu
(Zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (EU) Nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat

zywnosci)

Wartos¢ energetyczna i sktadniki odzywcze Na 100 g produktu
Wartosc energetyczna 414 kJ / 98 kcal
Thuszcz 2509

- w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,69
Weglowodany 199¢g

- wtym cukry 0,59
Biatko 179
Sol 209

Stronalll z 3




SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTU

NAZWA HANDLOWA: FILET Z PIERSI Z INDYKA

Strona: 1/3

Data utworzenia:
2023-10-25 08:59:42

NAZWA SYSTEMOWA: FILET B/SK B/K W18/1 P2WN18KG

INDEKS WYROBU GOTOWEGO: 9160681

Karta wyrobu BASIC

Lp. |Wyréznik Opis
1 Opis ogdlny
Producent Indykpol S.A., ul. Jesienna 3, 10-370 Olsztyn, www.indykpol.pl

Dokument normalizacyjny

Rozp. Komisji (WE ) nr 543 / 2008 z 16 czerwca 2008 r.

Okreslenie wyrobu

Swiezy, klasa A

Stan termiczny

Swiezy

Temperatura przechowywania

Przechowywac w temperaturze od 0°C do 4°C

Temperatura transportu

Przechowywa¢ w temperaturze od 0°C do 4°C

Termin przydatnosci do spozycia

7

Rodzaj pakowania

Pakowanie w worek luz

Numer WNI zaktadu produkcyjnego

PL 28620501 WE

Kraj pochodzenia

Miejsce chowu: Polska. Miejsce uboju: Polska

2 Wymagania jakosciowe ogodine
Opis produktu Element tuszki z indyka, bez skoéry, obejmujgcy miesienh piersiowy
powierzchniowy z poledwicg, doczyszczony z warstwy ttuszczu
podskornego, kosci i chrzgstek.
Masa produktu [kg] 18
Masa surowca [kg] Nienormalizowana
3 Wymagania organoleptyczne
B Typowa dla miesni piersiowych z indyka, jasnorézowa do
rézowej, z dopuszczalnymi lekkimi przebarwieniami.
Zazielenienia oraz inne zmiany barwy niedopuszczalne.
Zapach Naturalny, charakterystyczny dla miesa z indyka,

niedopuszczalny zapach obcy, swiadczgcy o zepsuciu.

Struktura i konsystencja

Wiasciwa dla produktu w stanie Swiezym.

Wersja: 2; Sporzadzit/a: Wiktorowicz Renata ; Data ostatniej zmiany: 2020-04-30 10:30:38
Wydrukowano: 2023-10-25 08:59:42




SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTU

NAZWA HANDLOWA: FILET Z PIERSI Z INDYKA

Strona: 2/ 3

Data utworzenia:
2023-10-25 08:59:42

NAZWA SYSTEMOWA: FILET B/SK B/K W18/1 P2WN18KG

INDEKS WYROBU GOTOWEGO: 9160681

4 Wymagania jakosciowe szczegétowe

Niedopuszczalne

* zabrudzenia i zanieczyszczenia obce,

* krwiaki po stronie zewnetrznej i wewnetrznej fileta,

* pozostatosci skory, ttuszczu, chrzgstek twardych i kosci,

* luzne kawatki migsa niezwigzane z miesniem,

* duze otwory po wycieciu krwiakdw na powierzchni zewnetrznej,

Dopuszczalne

* uszkodzenia i niewielkie otwory zewnetrzne powstate po
wycieciu krwiakdw zewnetrznych,

* pozostato$¢ tkanki Sciegnistej w miejscu wyciecia skrzydta,
* plamy, zaczerwieniania na catej powierzchni fileta,

* osuszka miejscowa wynikajgca z technologii wychtadzania,
* znaczne dociecia po linii bocznej fileta,

* §ciegno przy poledwicy, jesli jest zwigzane z miesniem,

* wystepowanie btony z obecnoscig okostnej od wewnetrznej
strony fileta w okolicy poledwicy,

* omiesna od strony zewnetrznej fileta,

* obecnosé 2 chrzgstek nie wigkszych niz 3 cm w przeliczeniu na
opakowanie zbiorcze,

* niewielki wyciek w opakowaniu,

5 Wymagania mikrobiologiczne

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

Salmonella Typhimurium/Enteritidis nieobecne w 25 g

6 Opakowanie jednostkowe

Forma przewazania

Masa wynikowa

Rodzaj pakowania

Pakowanie luz

Masa opakowania jednostkowego netto [kg]

18

Wersja: 2; Sporzadzit/a: Wiktorowicz Renata ; Data ostatniej zmiany: 2020-04-30 10:30:38

Wydrukowano: 2023-10-25 08:59:42




SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA PRODUKTU

Strona: 3/3

NAZWA HANDLOWA: FILET Z PIERSI Z INDYKA -
Data utworzenia:

2023-10-25 08:59:42

NAZWA SYSTEMOWA: FILET B/SK B/K W18/1 P2WN18KG

INDEKS WYROBU GOTOWEGO: 9160681

7 Opakowanie zbiorcze
llo$¢ opakowan jednostkowych w opakowaniu 1
zbiorczym [szt.]
Rodzaj opakowania zbiorczego Pojemnik
Forma przewazania Masa wynikowa przewazana
Masa opakowania zbiorczego netto [kg] 18
Wymiary [df. x szer. x wys.] 600X400X200
llos¢ opakowan zbiorczych w warstwie na palecie |4
[szt.]
llos¢ warstw na palecie [szt] 7
llo$¢ opakowan zbiorczych na palecie [szt] 28
Wysokos¢ palety z towarem [m] 1,6
8 Dodatkowe informacje
Instrukcje dotyczace zastosowania Do spozycia po obrébce cieplnej.

Wersja: 2; Sporzadzit/a: Wiktorowicz Renata ; Data ostatniej zmiany: 2020-04-30 10:30:38
Wydrukowano: 2023-10-25 08:59:42




KARTA JAKOSCIOWA PRODUKTU

Nazwa produktu: FRANKFURTERKI SUROWE

Odbiorca:

Producent: Balcerzak Sp. z o.0., Wroblow 38; 67-410 Stawa, nr. wet. PL 08120301 WE

Dane kontaktowe: www.balcerzak.pl: tel. +48 68 356 66 82

Lp

Przedmiot danych

1.

Nr KJP

KJP-1.2.3-1

Kod produkcyjny

52 003 00

3. Nazwa prawna produktu Kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, surowa, wedzona
4. Forma pakowania, waga Map, ok. 700g
100 g produktu wyprodukowano ze 116 g migsa wieprzowego
Skladniki: migso wieprzowe, sol, wzmacniacz smaku: E621; maltodekstryna, przyprawy (w tym
5. Sktadniki gorczyca), ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz: E300; barwnik: E120; biatko wieprzowe, glukoza,
kultury startowe bakterii, substancja konserwujaca: E250. Ostonka jadalna jelito baranie. Moze zawiera¢
seler, soje, mleko.
Wartos¢ odzywcza 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna: 1465 kJ / 354 kcal
Ttuszcz: 31g
6. | Wartosé odzywcza w tym kwasy t’f_uszczowe nasycone: 11,8 g
Weglowodany: 0,4 g
w tym cukry: 0,3 g
Biatko: 18,3 g
S6l: 3,09
Wymagania fizyko — chemiczne Biatko — nie mniej niz 14,64 %
7 (ustalone na podstawie etykiety Ttuszcz — nie wiecej niz 37,2 %
' zgodnie z tolerancjami wartosci Sol — nie wiecej niz 3,6 %
odzywczych) Woda — nie wiecej niz 65%
8. Wyglad ogéiny Kietbasa w jelicie baranim kaliber 18/20; batony dtugosci ok. 16 cm; powierzchnia czysta, sucha.
9. Struktura i konsystencja Wsad réwnomiernie rozmieszczony na przekroju; konsystencja elastyczna.
Barwa powierzchni jasnobrgzowa do brazowej; barwa miesa na przekroju jasnoczerwona do czerwone;j,
10. | Barwa . .
tluszczu biata do kremowe;.
11. | Smak i zapach Smak i zapach charakterystyczny dla wedlin surowych, wedzonych i uzytych przypraw.
N . . Liczba Listeria monocytogenes (n=5, c= 0; limity: m=M=100 jtk/g w ciggu okresu przydatnosci do
12. | Wymagania mikrobiologiczne (2godne z | o, > o). | iczba Escherichia coli (n=5, c=2; limity: m=500 jtk/g, M=5000 jtk/g); Salmonella
obowigzujgcymi aktami prawnymi) .
(nieobecna w 25g)
. . Przechowywa¢ w temperaturze od 0 do +7°C
13. | Warunki przechowywania ! ! . o . .
Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce, spozy¢ w ciggu 4 dni.
. - Przeznaczenie dla wszystkich grup konsumenckich, z wyjgtkiem przeciwwskazan zdrowotnych i
Przewidywane przeznaczenie; grupa - L p . X
14. wiekowych, do spozycia po obrébce termiczne;.

docelowa

Alergeny sg wymienione na etykiecie produktu.

Sporzadzit: Justyna Wewior
Specjalista ds. rozwoju produktu




10.13.14-60.02

15. | Kod PKWiU/CN/CN 10 1601 00 91
1601 00 91 10
16. | Dodatkowe informacje Pakowano w atmosferze ochronnej. Spozy¢ po obrébce termiczne;.
17. | Komunikaty w oznakowaniu Produkt bezglutenowy.
Frankfurter Frische Mettwirstchen gerauchert nach polnischer Art
100 g Fertigerzeugnis werden aus 116 g Schweinefleisch hergestellt.
Zutaten: Schweinefleisch, Speisesalz, Geschmacksverstarker: E621; Maltodextrine, Gewlrze (mit
Senf), Gewlrzextrakte, Antioxidationsmittel: E300; Farbstoff: E120; Schweineeiweif3, Dextrose,
Starterkulturen, Konservierungsstoff: E250; Naturdarm (Schaf). Rauch. Kann Spuren von Sellerie,
18. | Ttumaczenie sktadu —j. niemiecki Soja, Milch enthalten. Glutenfrei.
Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g: Brennwert: 1465 kJ / 354 kcal; Fett: 31 g, davon gesattigte
Fettsauren: 11,8 g; Kohlenhydrate: 0,4 g, davon Zucker: 0,3 g; EiweiB: 18,3 g; Salz: 3,0 g.
Unter Schutzatmosphare verpackt. Vor dem Verzehr erhitzen. Ungeoffnet bei unter +7°C
Frankfurters, Polish Smoked Pork Sausage
Prepared with 116 g of Pork per 100 g of Finished Product.
Ingredients: Pork, Salt, Flavour Enhancer: E621; Maltodextrin, Spices (contain Mustard), Spice
Extracts, Antioxidant: E300; Colours: E120; Glucose, Pork Protein, Bacterial Starter Cultures,
Preservative: E250; Smoke, Edible Sheep Intestine Casing. Allergy Advice: For allergens, see
19. | Tlumaczenie sktadu — j. angielski ingredients in bold. May also contain Celery, Soya, Milk. Gluten free.
Nutrition Information — Typical values per 100 g: Energy: 1465 kJ / 354 kcal; Fat: 31 g, of which
saturates: 11,8 g; Carbohydrate: 0,4 g, of which sugars: 0,3 g; Protein: 18,3 g; Salt: 3,0 g.
Storage Instructions: Once opened, keep refrigerated and consume within 2 days and by the use by
date. Additional information: Packaged in a protective atmosphere. Produced in Poland using EU
pork. Consume after heat treatment.
Rauwe worstijes
100 g van het product wordt uit 116 g varkensvlees bereid.
Ingrediénten: varkensvlees, zout, smaakversterker E621; maltodextrine, specerijen (inclusief
mosterd), specerijenextracten, antioxidant: E300; kleur: E120; varkensvleesproteine, dextrose,
bacteriéle starterculturen, conserveermiddel: E250; rook, natuurlijke szaperdarm. Kan selderij, soja en
20. | Thumaczenie sktadu —j. niderlandzki melk bevatten. Glutenvrij product.
Verpakt onder beschermende atmosfeer. Koel bewaren tussen 0°C en +7°C.
Na opening binnen 4 dagen consumeren. Warmte voor consumptie.
Voedingswaarde per 100g: Energie: 1465 kJ / 354 kcal; Vetten: 31 g, waarvan verzadigd: 11,8 g;
Koolhydraten: 0,4 g, waarvan suikers: 0,3 g; Eiwitten: 18,3 g; Zout: 3,0 g
Saucisses crues
On prépare 100 g de produit a partir de 116 g de porc.
Ingrédients: viande de porc, sel, exhausteur de golt: E621; maltodextrine, épices (y compris la
moutarde), extraits d'épices, antioxydant: E300; couleur: E120; protéines de porc, dextrose, ferments
21 | T . . . bactériens, conservateur: E250; fumée, intestin naturel. Ce produit peut contenir des traces de céleri,
. umaczenie skfadu — j. francuski d . . .
e soja et de lait. Produit sans gluten.
A conserver entre 0°C et + 7°C. A consommer dans les 4 jours aprés ouverture.
Chaleur avant consommation.
Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g: Energie 1465 kJ / 354 kcal; Matiéres grasses: 31 g,
dont acides gras saturés: 11,8 g; Glucides: 0,4 g, dont sucres: 0,3 g; Protéines: 18,3 g; Sel: 3,0 g.
22. | Data 15.09.2025

Sporzadzit: Justyna Wewior
Specjalista ds. rozwoju produktu




KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
INDYK BRACKI MAP 2012571002 252171

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka drobiowa. Filet
Metody obrobki: Parzony, pieczony
Sktad surowcowy: filet z indyka, sol, cukier, mieszanka przypraw, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu

uzyto 112g filetu z indyka.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~1,8 kg

Okres trwatoSci: 20 dni lub wiecej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli: Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria: Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205
WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 492 kJ/117 kcal llo$¢ weglowodanow: 0g

llo$¢ ttuszczu: 249 llo$¢ cukréw: 0g

llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [1,1g llo$¢ biatka: 239

llos¢ soli:: 2g

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt w ksztatcie zblizonym do duzego bochenka chleba.

Struktura i konsystencja:

Struktura zwarta, moze sig rozpadac¢. Konsystencja delikatna, krucha.

Barwa, w tym na przekroju:

Produkt w kolorze ciemnowi$niowym do brgzowego. Na przekroju baldorézowy do r6zowego.

Smak i zapach:

Wyczuwalny aromat uzytych przypraw naturalnych. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2014-06-13

Wersja: 9

Opracowat: Matusz Anna Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58
tel. +48 32 287-41-07

NR KARTY:
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
INDYK Z BOBROWNIK MAP 2012575002 258710

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Produkt blokowy drobiowy. Grubo rozdrobniony
Metody obrobki: Parzony
Sktad surowcowy: filet z indyka 96%, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikéw

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt poddany delikatnej obrébce gotowania (parzenia)

Gramatura: ~2,3 kg

Okres trwatoSci: 32 dni lub wigcej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecnaw 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 425 kJ/100 kcal llo$¢ weglowodanow: 0g
llo$¢ ttuszczu: 1,29 llo$¢ cukréw: 0g
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [0,5g llo$¢ biatka: 229
llos¢ soli:: 1,89

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt w ksztatcie rolady, w opatentowanej NIEJADALNEJ ostonce materiatowe;j.

Struktura i konsystencja:

Konsystencja jedrna, soczysta. Dopuszczlane niewielkie pecherzyki powietrza.

Barwa, w tym na przekroju:

Na przekroju barwa od jasnor6zowej do ciemnor6zowej, barwa ttuszczu biata do kremowe;j.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2017-03-13 14:12:30

Wersja:

10

Opracowat:

Matusz Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58
tel. +48 32 287-41-07

NR KARTY:
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
INDYK Z PASIEKI MAP 2012583002 215761

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Produkt blokowy drobiowy. Grubo rozdrobniony
Metody obrobki: Parzony
Sktad surowcowy: mieso z indyka 80%, woda, sol, syrop klonowy, cukier, przyprawy naturalne, substancja zageszczajgca: karagen, substancja

konserwujgca: azotyn sodu.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt poddany delikatnej obrébce gotowania (parzenia)

Gramatura: ~1,5 kg
Okres trwatoSci: 38 dni lub wigcej wg.badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci:

HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli: Nieobecne w 0,001 g Azotyny:

Listeria: Nieobecna w 25 g Fosforany:

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 392 kJ/93 kcal llo$¢ weglowodanow: 0,89
llo$¢ ttuszczu: 1,79 llo$¢ cukréw: 0,89
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [0,6 g llo$¢ biatka: 189
llos¢ soli:: 249

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt w opatentowanej NIEJADALNEJ ostonce materiatowej.

Struktura i konsystencja:

Konsystencja jedrna, soczysta. Dopuszczlane niewielkie pecherzyki powietrza.

Barwa, w tym na przekroju:

Na przekroju barwa od jasnor6zowej do ciemnor6zowej, barwa ttuszczu biata do kremowe;j.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP). Po otwarciu opakowania zuzy¢ do 5 dni.

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2020-09-07

Wersja: 3

Opracowat: Matusz Anna Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.

Strona 2z 2




K OD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 12., obowigzuje od: 15.12.2025
DOCUMENT CODE: ANX-P13-11-Z6, issue no. 12., Effective date: 15.12.2025

Animex Foods sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA /RAW MATERIAL SPECIFICATION

NAZWA: KARKOWKA BEZ KOSCI KORONY | WARKOCZA
INDEKS: 1455 (14320029/14321029)
PRODUCT NAME: PORK COLLAR WITHOUT BONES, CROWN AND BUNDLE

Wydanie nr. / Issue No 12 15.12.2025 Anuluje wydanie nr Cancels revision No 11 08.04.2025 Obowiazuje
od: Effective date 15.12.2025

Stanowisko Position Imie i Nazwisko Full Data Date Podpis Signature
name
Opracowat Specjalista Ds. Optymalizacji i Karolina Sadowska 15.12.2025
Made by Dokumentacji Technologicznej
Sprawdzit Mistrz Rozbioru Krzysztof Zbroja 15.12.2025
Verified by
Zatwierdzit Dyrektor Produkcji Miesa | Rafat Zieba 15.12.2025
Confirmed by
Zatwierdzit Gtéwny Technolog Adam Sala 15.12.2025
Confirmed by

WYKRAWANIE/ OBROBKA
TRIMMING / PROCESSING

INDEKS WYKRAWANIA

SWR / SAP PL SWR - 14550000; SAP - 3007623
EU SWR - 14551000; SAP - 3017381
TRIMMING INDEX
SWR /SAP

NR | OPIS OBROBKI: 1323 - KARK.B/K/IKOR/WAR.

NO. AND PROCESSING

DESCRIPTION
Element uzyskany z rozbioru z grzbietowej, przedniej czeSci poltuszy wieprzowej.
Linie cieé:
* od przodu po linii oddzielenia glowy;
OPIS * od tylu pomiedzy 3 a 4 kregiem piersiowym i odpowiadajacymi im Zebrami;
DESCRIPTION yiu pomigdzy egiem p y p jacy 5

* od gory po linii podziatu tusz;

* od dolu cieciem biegnacym wzdhluz trzonow kregéw szyjnych i dalej, przecinajac zebra,
réwnolegle do kregéw piersiowych.

Karkéwka wytrybowana, bez warkocza i korony. Dopuszcza si¢ pozostawienie na
powierzchni okrywy thuszczowej punktowo do 2mm. Z wewnetrznej strony usuniete mieso
krwawe. Niedopuszczalne pozostawienie kosci, okostnej, gruczoléw oraz luznych
kawalkow miesa i thuszczu. Gléwne mig$nie: miesnie szyi i cze$¢ miesnia najdluzszego
grzbietu.

Dla indeksow sprzedazowych

14320029 i 14321029

14320051 AUCHAN ciecie na 2-3 kawalki po ok 1,2 kg (0,7-1,6)kg

element produkowany z korong tak aby nie tworzyla si¢ Kieszen oraz z przycietym ,
wyréwnanym warkoczem .
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ADRESAT JEST ZOBOWIAZANY DO ZNISZCZENIA ANULOWANEJ WERSJI DOKUMENTU
DOKUMENT JEST WEASNOSCIA FIRMY Animex Foods sp. z 0. 0. ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,
KOPIOWANIE | ROZPOWSZECHNIANIE BEZ ZGODY JEST ZABRONIONE
THE RECIPIENT IS OBLIGED TO DESTROY THE CANCELED VERSION OF THE DOCUMENT
DOCUMENT IS THE PROPERTY OF Animex Foods sp. z 0. 0. ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,
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Element extracted after cutting back front part of pork half-carcass. Cutting lines:
» from the front along the head cut-off line;

* from the back between 3rd and 4th thoracic vertebrae and respective ribs;

* from the top along the half-carcasses separation cut-off line;

* from the bottom with a cut along the vertebral body and further cutting ribs parallelly to
thoracic vertebrae.

Pork collar deboned, without bundle and crown. Fat layer in places up to 2 mm left on the
surface is permissible. Internal bloody meat removed. Leaving bones, periosteum, glands, loose
meat scraps and fat is not permissible. Main muscles: neck muscles; part of longissimus.

Pochodzenie
Origin

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskiej.
Pork. Origin of the raw material: Poland and European Union Member Countries.

Masa elementu

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.

Weight of the part Not specified. Weight according to anatomy.
CECHY
ORGANOLEPTYCZNE:
ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS:
Wyglad Surowiec bez zanieczyszczen mechanicznych, opitkéw kosci, mies krwawych i
Appearance innych zanieczyszczen fizycznych.
Raw material with no mechanical contaminants, bone chips, bloody meat or other
physical contaminants.
Barwa migsa: jasnorozowa do czerwonej
Colour tluszczu: biala z odcieniem kremowym
of meat: light pink to red
of fat: white with cream shade
gapﬁCh Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla Swiezego mi¢sa wieprzowego.
me

A perceptive characteristic smell, characteristic of fresh pork meat.

Inne aspekty:
Other aspects:

W przypadku asortymentow zapakowanych w opakowania tzw. luz, géorna folia,
ktora jest stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami
podczas dystrybucji, po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunie¢ta.

In the case of assortments packed in so-called packaging loose, upper foil, which is used
to protect the raw material against contamination during distribution, after delivery of
the goods, must be removed immediately.

Wymagania fizyczne:
Physical requirements:
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Temperatura
przechowywania:
Storage temperature:

elementy chlodzone: od 0°C do +4°C
elementy mrozone: ponizej -18°C
cooled elements from 0 °C to +4°C
frozen elements below -18°C

Wymagania chemiczne:

Chemical requirements:

pH / pH

woda / water

thuszcez / fat

bialko / protein

MIKROBIOLOGIA
MICROBIOLOGY

Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.
In accordance with current requirements.

MATERIAL
ZDJECIOWY

PHOTOS

Dla indeksow sprzedazowych
14320029 i 14321029

4031669 14320051PL KARK.B/K/KOR/WAR.OK1.2KGVOK6KGKTAUCH
element produkowany z korong tak aby nie tworzyla si¢ kieszen oraz z przycietym
warkoczem .

Page 3 of 7
ADRESAT JEST ZOBOWIAZANY DO ZNISZCZENIA ANULOWANEJ WERSJI DOKUMENTU

DOKUMENT JEST WEASNOSCIA FIRMY Animex Foods sp. z 0. 0. ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,

KOPIOWANIE | ROZPOWSZECHNIANIE BEZ ZGODY JEST ZABRONIONE
THE RECIPIENT IS OBLIGED TO DESTROY THE CANCELED VERSION OF THE DOCUMENT

DOCUMENT IS THE PROPERTY OF Animex Foods sp. z 0. 0. ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,

COPYING AND DISTRIBUTION WITHOUT PERMISSION IS PROHIBITED




K OD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 12., obowigzuje od: 15.12.2025
DOCUMENT CODE: ANX-P13-11-Z6, issue no. 12., Effective date: 15.12.2025

Animex Foods sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA /RAW MATERIAL SPECIFICATION

NAZWA: KARKOWKA BEZ KOSCI KORONY | WARKOCZA
INDEKS: 1455 (14320029/14321029)
PRODUCT NAME: PORK COLLAR WITHOUT BONES, CROWN AND BUNDLE

Wydanie nr. / Issue No 12 15.12.2025 Anuluje wydanie nr Cancels revision No 11 08.04.2025 Obowiazuje
od: Effective date 15.12.2025

Page 4 of 7
ADRESAT JEST ZOBOWIAZANY DO ZNISZCZENIA ANULOWANEJ WERSJI DOKUMENTU
DOKUMENT JEST WEASNOSCIA FIRMY Animex Foods sp. z 0. 0. ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,
KOPIOWANIE | ROZPOWSZECHNIANIE BEZ ZGODY JEST ZABRONIONE
THE RECIPIENT IS OBLIGED TO DESTROY THE CANCELED VERSION OF THE DOCUMENT
DOCUMENT IS THE PROPERTY OF Animex Foods sp. z 0. 0. ul. T. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa,
COPYING AND DISTRIBUTION WITHOUT PERMISSION IS PROHIBITED




K OD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 12., obowigzuje od: 15.12.2025
DOCUMENT CODE: ANX-P13-11-Z6, issue no. 12., Effective date: 15.12.2025

Animex Foods sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA /RAW MATERIAL SPECIFICATION

NAZWA: KARKOWKA BEZ KOSCI KORONY | WARKOCZA
INDEKS: 1455 (14320029/14321029)
PRODUCT NAME: PORK COLLAR WITHOUT BONES, CROWN AND BUNDLE

Wydanie nr. / Issue No 12 15.12.2025
od: Effective date 15.12.2025

Anuluje wydanie nr Cancels revision No 11 08.04.2025 Obowiazuje

INDEKSY PAKOWANIE

3019955
3019956
4013471
4013472

14320529
14321529
14320029
14321029

3015105 14550007 PL KARK.B/K/KOR/WAR.PBX CH1 / 3017686 14551007 EU KARK.B/K/KOR/WAR.PBX CH1-
Indeksy przeznaczone na przesypownie pakowane w plastboks po okoto 500kg./ Indexes intended for the transfer room,
packed in plastbox, about 500kg each.

3020251 14550900 PL KARK.B/K/KOR.CH2 / 3020532 14550907 PL KARK.B/K/KOR/WAR.PBX CH2 / 3020535
14551907 EU KARK.B/K/KOR/WAR.PBX CH2 Indeksy urynkowione przeznaczone na produkcje. / Marketed indices
intended for processing.

PL KARK.WP.B/K/KOR.OK25KG KT DMR EX
EU KARK.WP.B/K/KOR.OK25KGKT DMR EX
PL KARK.B/K/KOR/WAR.OK25KGWOR KT MR EX
EU KARK.B/K/KOR/WAR.OK25KGWOR KT MR EX

Indeksy przeznaczone do mrozenia pakowanie luz w karton wytozony niebieskim workiem foliowym po okoto 25kg w
karton szary goéra/dét o wymiarach 586x349x153mm z nadrukiem Animex.

/ Indices intended for freezing, loose packing in a cardboard lined with a blue foil bag, about 25kg each, in a gray
cardboard with dimensions of 586x349x153mm printed with Animex .
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3026050 14320076 PL KARK.WP.B/K.WOR OK15KG PJ CH ST
Asortyment spakowany w pojemnik wytozony niebieskim workiem foliowym po okoto 15kg. Logistyka na palecie — 32
pojemniki na palecie. / Assortment packed in a container lined with a blue foli bag, about 15kg each. Logisttics on a
pallet — 32 containers per pallet.

4003814 14320020 PL KARK.B/K.EXTRA LUZ KT
Asortyment spakowany w karton o wymiarach 580x385x160mm wyfozony niebieskim workiem foliowym po okoto 20kg.
Logistyka na palecie — 32 kartonéw na palecie. / Assortment packed in a cardboard box with dimensions of
580x385x160mm, lined with a blue foli bag, about 20kg each. Logisttics on a pallet — 32 boxes on a pallet.

4008380 14320041 PL KARK.B/K.EXT.1STVAC OK15KGKT
Asortyment spakowany po 1 szt vacuum na maszynie rolowej, opakowanie zbiorcze karton o wymiarach
580x380x120mm po okoto 15kg. Logistyka na palecie — 52 kartonéw na palecie (4x8). / Assortment packed by vacuum
on a rolling machin, collective packaging, cardboard with dimensions of 580x380x120mm, about 20kg each. Logisttics
on a pallet — 32 boxes on a pallet.

4012808 14320043 PL KARK.B/K/KOR/WAR.1STVAC OK8KGKT PIP
Asortyment spakowany po 1 szt vacuum na maszynie rolowej, opakowanie zbiorcze karton o wymiarach
580x380x120mm po okoto 8kg. Logistyka na palecie — 52 kartondw na palecie (4x8). / Assortment packed by vacuum
on a rolling machin, collective packaging cardboard with dimensions of 580x380x120mm, about 8kg each. Logisttics on
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a pallet — 32 boxes on a pallet.

4013888 14320044 PL KARK.WP.B/K.1STVAC OK15KG PJ MOR
Asortyment spakowany po 1 szt vacuum na maszynie rolowej, opakowanie zbiorcze pojemnik E2 po okoto 15kg.
Asortyment pod markg Morliny. Logistyka na palecie — 52 pojemniki na palecie (4x8). / Assortment packed by vacuum
on a rolling machin, collective packaging E2 container, about 15kg each. Asortmnet under the Morliny brand.Logisttics
on a pallet — 32 containers per pallet.

4019535 14320058 PL KARK.B/K.EXT.1STVAC OK16KGKT SEL
Asortyment spakowany po 1 szt vacuum na maszynie rolowej, opakowanie zbiorcze karton szary klapowy o wymiarach
580x385x160mm po okoto 16kg. Asortyment pod markg ,Migesne Specjaly”. Logistyka na palecie — 52 kartony na palecie
(4x8). / Assortment packed by vacuum on a rolling machin, collective packaging cardboard with dimensions of
580x385x160mm, about 16kg each. Asortmnet under the ,Migsne Specjaty”. Logisttics on a pallet — 32 boxes on a
pallet.

4031669 14320051 PL KARK.B/K/KOR/WAR OK1.2KGVOK6KGKTAUCH

Asortyment pakowany vac na maszynie rolowej po okoto 1,2kg(0,7-1,6 KG) z wktadem absorpcyjnym oraz etykietami
marki wtasnej odbiorcy. Pakowanie po okoto 6kg do kartonu o wymiarach 380x290x90mm. Logistyka — 112
kartonéow na palecie (8x14).
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TECHNICZNA STRONA: 122
ST/HACCP/ _
SREDNIOROZDROBNIONA /05 WYDANIE: 6
DATA
P.P.H.U. ,MARK’S” Sp. z 0.0. KIELBASA BIALA ZATY)\;HSSOZ;NIA:
Prusak 23, 98-420 Sokolniki .02.
PL 10180302 WE PARZONA Z SZYNKI
OPRACOWAL: SPRAWDZIL- ZATWIERDZIL:
T KUSMIEREK-PINKOS K.MALECKI 1. WERESZCZYNSKI

PRODUKT

KIELBASA BIALA PARZONA Z SZYNKI

KOD ASORTYMENTU

1308

GRUPA TECHNOLOGICZNA

KIELBASA WIEPRZOWO-WOLOWA, SREDNIO
ROZDROBNIONA, PARZONA

OPIS PRODUKTU

Kietbasa wieprzowa- woltowa, parzona w osltonce naturalnej
jelicie wieprzowym.

CECHY ORGANOLEPTYCZNE

Wyzglad ogolny: Kietbasa w jelicie naturalnym wieprzowym o
$rednicy jelita 28-30 mm, batony o dlugosci 16-18 cm,
dwustronnie odkrecana, $cisle przylegajaca do farszu.
Powierzchnia czysta, lekko wilgotna z widocznymi
przyprawami pod ostonka.

Struktura i konsystencja: : Charakterystyczna dla danego
asortymentu, §rednio rozdrobniona, $cista. Roztozenie
sktadnikow rownomierne. Na przekroju widoczne zastosowane
przyprawy: majeranek.

Barwa: powierzchnia biata charakterystyczna do wyrobu
parzonego z widocznymi przyprawami pod ostonka. Na
przekroju barwa migsa jasno ré6zowa do rozowe;.

Smak /Zapach: Smak charakterystyczny dla wyrobu
wieprzowo-wolowego, parzonego lekko stonawy, z
wyczuwalnym smakiem zastosowanych przypraw w
szczegolnosci majeranku, czosnku. Bez obcych smakéw. Nie
wyczuwalny smak kwasny $wiadczacy o zepsuciu. Zapach
charakterystyczny dla wyrobu, parzonego, brak obcych
smakow.

SKEADNIKI

Migso wieprzowe z szynki 83%, migso wolowe 9%, woda,
sol, przyprawy, glukoza, aromaty ( zawieraja: regulator
kwasowosci: ocet buforowany); przeciwutleniacz: kwas
askorbinowy; regulator kwasowosci: chlorek potasu; Zelatyna
wieprzowa, ekstrakt czosnku, substancja konserwujgca: azotyn
sodu. Ostonka — jelito wieprzowe.

Produkt moze zawiera¢: gluten ( z pszenicy, z jeczmienia),
soje, gorczyce, seler, mleko z laktoza.




SPECYFIKACJA

TECHNICZNA STRONA: 222
ST/HACCP/ _
SREDNIOROZDROBNIONA /05 WYDANIE: 6
DATA
P.P.H.U. ,MARK’S” Sp. z 0.0. KIELBASA BIALA ZATY)\;HSSOZ;NIA:
Prusak 23, 98-420 Sokolniki .02.
PL 10180302 WE PARZONA Z SZYNKI
OPRACOWAL: SPRAWDZIL- ZATWIERDZIL:
T KUSMIEREK-PINKOS K.MALECKI 1. WERESZCZYNSKI

Warto$¢ odzywceza w 100g produktu: warto$¢ energetyczna:
1028 kJ/ 248 kcal, thuszcz: 19 g w tym kwasy thuszczowe
nasycone: 7,6 g, weglowodany: 2,1 g w tym cukry: <0,5 g,
biatko: 16 g, sol: 1,8 g.(z obliczen).

CECHY CHEMICZNE

Zawarto$¢ biatka % (m/m) nie mniej niz : 12,8

Zawarto$¢ thuszczu % (m/m) nie wiecej niz: 22,8

Zawarto$¢ soli % (m/m) nie wigcej niz~ : 2,16

CECHY MIKROBIOLOGICZNE

Zgodnie z Rozporzadzeniem: (WE) nr 2073/2005 z dnia 15
listopada 2005 r. w sprawie kryteridw mikrobiologicznych
dotyczacych §rodkéw spozywcezych z pézniejszymi zmianami.

FORMA PAKOWANIA

Pakowany w atmosferze ochronnej MAP ( gaz: azot 70% +
dwutlenek wegla 30%).
Pakowany prézniowo vacuum.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Temperatura od 0°C do +6°C. Po otwarciu nalezy spozy¢ w

ciggu 24 godzin.
OKRES TRWALOSCI 21 dni
PRZEZNACZENIE Do bezposredniego spozycia, bez ograniczen dla konsumentow
KONSUMENCKIE I SPOSOB |z alergia.
PRZYGOTOWANIA Mozna spozy¢ po podgrzaniu lub na zimno.




Z-00-08-02 KARTA PRODUKTU

KARTA PRODUKTU
Marka Nazwa asortymentu Indeks handlowy i nazwa Indeks produkcyjny Rodzaj etykiety Sktad na bizerbie
< & 517125 465171
MADEJ WROBEL . 2 . < 141376 E NOWA BIZERBA MW - CZARNA X
KIELBASA SLASKA Z SZYNKI Kietbasa $laska z szynki am L UE SLASKA
Rodzaj opakowania jednostkowego
Seal PAK Worki perforowane VAC FLOWPACK MAP Luz Folia Gérna Folia Dolna Ostonka
144295 FX FOLIA
UNIWER;&:A MALY 145066 F DOLNA
X +148022 TASMA M“;:;‘:fg;;jzgm
TERMOTRANSFER. BIALtA
1300mm*1200m
I Wymiary produktu I
I Dtugosé: Wysokosé: Szerokosé: I

Waga produktu jednostkowa

Termin przydatnosci spozycia TPS

GTIN Rodzaj kodu C.ena R GTIN karton
jednostkowym
max 2 buforem min. dla klienta
netto tara N max dla klienta (przy dostawie) 2954020 wagowy
(technologiczny) .
/ Kierunek
okoto . " " ;i
0,6 ke 0,006 kg 40 dni 18 dni CN PKWiU Numer wewnetrzny Klienta dla asortymentu
g
Temperatura przechowywania od +1°C do +7°C 1601 00 99 10.13.14.0
T -
lloé¢ sztuk §¢
Rodzaj pakowania zbiorczego pojemnik ) p 16 host sztu.k -
w pojemniku w kartonie
Waga kartonu [k
Wymiar kartonu o ) [ el/ » . » ) X Waga palety [kg]
. Waga pojemika llo$¢ kartondw na ” . llos¢ kartonéw na Wymiar palety
Rodzaj kartonu Indeks kartonu (dt.xszer.xwys.) ) llo$¢ warstw kartonow .
TARA ckolo warstwie palecie (dt. x szer. x wys.) okoto
netto brutto netto brutto
- 600x400x200 96 11,696 4 8 32 120x80x174,4 3072 401,272
TARA 2 kg
UWAGI:
WDRUK NAZWY NA FOLII
Sktad na etykiete
Kietbasa wiep! $rednio parzona, wed
) Sktadniki: migso wieprzowe 90 %, woda, sl, biatko SOJOWE,
Opracowat: M. Urbariczyk stabilizatory: E460, E451, E450, E452, E407; biatko wieprzowe,
WYda"':' 40 glukoza, wzmacniacz smaku: E621, przeciwutleniacz: E316,
Kla'rta \»Mazna od: 05.09.2024 maltodekstryna, substancje zageszczajace: E412, E425; czosnek,
Wartos¢ odzywcza nal00g " "
— ekstrakty przypraw, aromaty, substancja konserwujgca: E250,
Warto$¢ energetyczna 1180 kJ/ 285 kcal . L . 5 L 5
Toec 25 ostonka jadalna: jelito wieprzowe. Produkt moze zawiera¢: zboza
g zawierajace gluten, gorczyce, seler, mleko (tacznie z laktoza).
w tym kwasy ttuszczowe i ) .
nasycone 938 Pakowano w atmosferze ochronnej. Po otwarciu przechowywa¢
Weglowodany 0g w podanej temperaturze i spozy¢ w ciggu 48 godzin.
w tym cukry 0g Przechowywac¢ w temperaturze od +1°C do +7°C.
Biatko 15g
s6l 248




Specyfikacja Produktu

Program HACCP

Wazne od: 24.05.2022 Ksiega HACCP Wyd.01 z dn.
01.09.2013 z pdzniejszymi zmianami

Nazwa wyrobu:

Kietbasa z wedzarni MAP
Kietbasa z wedzarni 300g MAP Lukoéw

Nazwa opisowa:

Kietbasa wieprzowo — wotowa, $rednio rozdrobniona, pieczona, parzona,
wedzona.

Skitadniki:

mieso wieprzowe, mieso wotowe, przyprawy, sol, ocet, syrop glukozowy, hydrolizowane biatko
kukurydziane, ekstrakty przypraw, aromat, dekstroza, substancja konserwujgca E250.

Na wyprodukowanie 100g wyrobu zuzyto 98g miesa wieprzowego i 24g miesa wotowego. Wyréb
w jelicie naturalnym wieprzowym, jadalnym.

Description name:

Sausage and pork - beef, medium minced, roasted, steamed, smoked.

Ilgredients:

pork, beef, spices, salt, vinegar, glucose syrup, hydrolyzed corn protein, spice extracts, flavor, dextrose,
preservative E250.

To produce 100g of product were used 98g of pork and beef 24g.

Product in a natural, edible pork gut.

Norma:
Kod kreskowy EAN [ [ [ [ [ [ [ | | [ |
Pakowanie
Rodzaj opakowania LUZ VACUM MAP
Indeks towarowy gggg} ggg
pakowany w
Warunki przechowywania/Storage temperature atmosferze
ochronnej 2-6°C
Termin przydatnosci do spozycia
"Nalezy spozy¢ do"/Use by date 28 dni
Numer partii/Seria ttoczony na klipsie
Masa netto/netto weight
Wartos¢ odzywcza
Przecigtne wartosci odzywcze w 100 g produktu %RWS - w 100g produktu
Wartos¢ energetyczna (kJ/kcal) 1244kJ/ 299kcal 15
Ttuszcz 22 g 31
w tym kwasy tluszczowe nasycone 99g¢g 50
Weglowodany 119 0,0
w tym cukry 08g 1,0
Biatko 23 g 46
Sol 21g 35

*Referencyjna Wartosc Spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8 400 kJ/2 000 kcal).




Numer kategori wg (WE) w1333/2008 ze zmianami [

08.3.2

Substancje dodatkowe limitowane w mg/kg (zgodnie z
Rozp. Ministra Zdrowia z dn. 18 wrze$nia 2008 r. w sprawie dozwolonych

Alergeny

(zgodnie z wymaganiami Rozporzadzenia

substancji dodatkowych z pézniejszymi zmianami) %nols.',“;os; Iw(;tgvra erzizov\\:gﬁi avchI);k(:')r\b _ZaWiel_’a +
— spozywezych) nie zawiera -
Nazwa/Symbol Max. w pr(.)dUK.c".a.(me
Dawka wiecej niz)

E250 150 100 Zboza zawierajgce gluten -
Skorupiaki -
Jaja -
Ryby -
Orzeszki ziemne/arachidowe -
Soja -
Mleko (tacznie z laktozg) -
Orzechy -
Seler -
Gorczyca -

Nasiona sezamu -

Dwutlenek siarki i siarczyny w
stez. powyzej 10 mg/kg lub 10 -
mg/l w przeliczeniu na SO2

tubin -

Mieczaki -

Numer identyfikacyjny

Wzor etykiety

Cechy charakterystyczne

Cechy organoleptyczne

Kietbasa $rednio rozdrobniona wytwarzana z miesa
wieprzowego i wotowego z udziatem dodatkéw
funkcjonalnych oraz przypraw.

Poddana procesowi pieczenia, parzenia i wedzenia.
WYGLAD ZEWNETRZNY: wyréb w jelicie naturalnym
wieprzowym

0 @ 32-34, batony o dlugosci ok. 26 cm, wedlina parzona,
wedzona, barwa ciemno brgzowa.

PRZEKROJ WYROBU: na przekroju migso od
jasnorézowego do jasnoczerwonego, ttuszcz od biatego do
kremowego;

KONSYSTENCJA: krucha

SMAK /ZAPACH: charakterystyczny dla uzytych
skfadnikéw miesnych i przypraw, typowy dla wyrobu
migsnego wyprodukowanego z uzyciem wotowiny.
PAKOWANIE: w atmosferze ochronnej, opakowanie po
4szt lub stata masa 300g (2 sztuki), z banderolg, folia z
nadrukiem i z etykieta handlowg, wymiary opakowania:
duze: mm*mm, mate: 95mm*350mm.

Wyrézniki analityczne

Wymagania chemiczne

Wymagania mikrobiologiczne

L Zawartos¢ . L, Maksymalny dopuszczaln
Sktadniki o Rodzaj drobnoustrojow Y R y clop y
(%) wynik lub zakres
biatko (nie mniej niz) 15
ttuszcz (nie wiecej niz) 40 Listeria monocytogenes n=5 ¢c=0 Nieobecne w 25g
woda (nie wiecej niz) 63
s6l (nie wiecej niz) 3,5 Salmonella n=5, c=0 Nieobecne w 25g

Wyrézniki analityczne dodatkowe

Ofow ( nie wiecej niz) 0,1 mg/kg

Suma dioksyn WHOPCDD/F-TEQ 1pg/g

tluszczu
Dioksyny i polichlorowane bifenyle o dziataniu
podobnym do dioksyn Suma dioksyn i polichlorowanych bifenyli o
. . - nie wigcej niz, dziataniu podobnym do dioksyn WHO-
Kadm ( nie wiecej niz) 0,05 mg/kg ( eceini) s pPCDD/ly=-PCBT|EQy
1,5pg/g ttuszczu
Sporzadzit: Zatwierdzit: Przyjat:

Podpis

Pasowska A.




Kietbasa z wedzarni luz

Kietbasa z wedzarni MAP Kietbasa krucha z wotowing 300g



Z-00-08-02 KARTA PRODUKTU

KARTA PRODUKTU

Marka Nazwa asortymentu Indeks handlowy i nazwa Indeks produkcyjny Rodzaj etykiety Sktad na bizerbie
. 507420 465074 141212 EX ETYKIETOBIZERBA OGOLNA
MADEJ WROBEL KRAKOWSKA PARZONA X
Krakowska parzona am L KRAKOWSKA PARZONA 78X118
Rodzaj opakowania jednostkowego
Seal PAK Worki perforowane VAC FLOWPACK MAP Luz Folia Gérna Folia Dolna Ostonka
145066 F DOLNA
X 144016 folia Multifol GA 135
gérna PA/PE S5 |/ FO PA/PE
150/424
Wymiary produktu

Dtugosé: 30 Wysokos¢: 10 Szerokos¢: | 10
Waga produktu jednostkowa Termin przydatnosci spozycia TPS GTIN Rodzaj kodu Cepaldetnaiopak GTIN karton

jednostkowym

min. dla klienta
max z buforem

tt t max dla klienta dostawi
netto ara fienslleaiteny) (przy ¢ ostawie) 2907470
/ Kierunek
okoto . . , .
Ololzkg 30 d ni 18 dn| CN PKWiU Numer wewnetrzny Klienta dla asortymentu
1,4 kg
Temperatura przechowywania od +1°Cdo +7°C 1601 00 99 10.13.14.0
Logistyka:
Rodzaj pakowania zbiorczego pojemik Ilos.c sztu'k 3 lloéé Sltl{k .
w pojemniku w kartonie
i Waga kartonu Waga palety [ki
X U (T 3 1los¢ kartonow llos¢ warstw | 1lo$¢ kartonow Wymiar palety ga palety [ke]
Rodzaj kartonu Indeks kartonu (dt.xszer.xwys.) . . .
TARA okoto na warstwie kartonow na palecie (dt. x szer. x wys.) okoto
netto brutto netto brutto
i . 500*‘“’2";20 TARA 11,2 13,296 4 8 32 120x80x174,4 358,4 452,472
Skiad

Opracowat: J.Chwieja
Wydanie: 4
Karta wazna od: 02.12.2025

Wartos¢ odzywcza na 100 g
Wartos¢ energetyczna 436kJ/104kcal
Ttuszcz 36g
w tym kwasy ttuszczowe 13g
nasycone
Weglowodany 2,88
w tym cukry 0g
Biatko 15g
Sol 2,1g

Kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona, parzona, wedzona, w ostonce
niejadalnej.

Sktadniki: mieso wieprzowe 71 %, woda, skrobia, sdl, biatko wieprzowe,
stabilizatory: E451, E262, E450, E452; substancja zageszczajgca: E407a, btonnik
PSZENNY bezglutenowy, glukoza, przeciwutleniacze: E316, E300; wzmacniacz
smaku: E621, regulator kwasowosci: E331, ekstrakty przypraw, aromaty,
hydrolizat biatka SOJOWEGO, maltodekstryna, czosnek, substancja konserwujaca:
E250.

Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten, seler, gorczyce, mleko (tacznie
z laktozg).

Pakowano w atmosferze ochronnej.
Przechowywac¢ w temperaturze od +1°C do +7°C.
Po otwarciu przechowywa¢ w podanej temperaturze i spozy¢ w ciggu 48 godzin.




KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
KRAKOWSKA SUCHA 2012561102 251758

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Kietbasa wieprzowa. Grubo rozdrobniona
Metody obrobki: Wedzona, parzona
Sktad surowcowy: Skfadniki: mieso wieprzowe, sél, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, aromaty (SELER,GORCZYCA), cukier,

substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu uzyto 116g miesa wieprzowego.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Zawiera seler i gorczyce

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikéw

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~0,9 kg

Okres trwatoSci: 30 dni lub wigcej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 645 kJ/154 kcal llo$¢ weglowodanow: 059
llo$¢ ttuszczu: 79 llo$¢ cukréw: 0g
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.:. |[2,7g llo$¢ biatka: 229
llos¢ soli:: 249

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt w ksztatcie podtuznego batonu, w przekroju poprzecznym okragty. Kietbasa w ostonce NIEJADALNEJ.

Struktura i konsystencja:

W przekroju zauwazalne nieréwnomierne utozenie sktadnikéw. Widoczne uzyte przyprawy. Dopuszczalne niewielkie skupiska
tluszczu.

Barwa, w tym na przekroju:

Od jasnobrgzowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa od jasnorézowej do ciemnorézowej, barwa ttuszczu biata do
kremowe;j.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.

Strona 1z 2




Data opracowania:

2015-10-09 12:16:57

Wersja:

9

Opracowat:

Matusz Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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Tarczynski S.A.
Ujezdziec Maty 80
55-100 Trzebnica

NAZWA PRODUKTU Kurczak Gotowany Vacum
Wyréb drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony.
GRUPA ASORTYMENTOWA Wyprodukowano z dodatkiem biatka wieprzowego i biatek mleka.
EAN produkt wagowy

Wyréb drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony.
Wyprodukowano z dodatkiem biatka wieprzowego i biatek mleka.
Skiadniki: filet z piersi kurczaka 85%, woda, skrobia, sél, aromaty,
glukoza, btonnik pszenny bezglutenowy, biatko wieprzowe, biatka
mleka, stabilizatory: cytryniany sodu, karagen; wzmacniacz smaku:

SKtAD - ) B .
glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu,

substancja konserwujgca: azotyn sodu.
Produkt moze zawiera¢: soje, gluten, orzechy, seler, gorczyce.
Vacum.
Ostonka niejadalna.
» . Warto$¢ odzywcza w 100g: Warto$¢ energetyczna: 434 kJ/103 kcal,
WARTOSC ODZYWCZA Thuszcz: 2,8 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 1,0 g; Weglowodany:
3,2 g, w tym cukry 0,6 g; Biatko: 16 g, S¢l: 1,8 g
MASA NETTO ok. 2,86 kg
TERMIN 14 dni
FORMA PAKOWANIA VAC

PRZECHOWYWANIE

Przechowywa¢ w temperaturze od + 2°C do + 6°C

ZDJECIE PRODUKTU




KARTA PRODUKTU

PRODUCENT Zaktad Przetworstwa Migsnego "JBB"

NUMER PRODUKTU 71215380

NAZWA PRODUKTU KURCZAK W GALARECIE

GRUPA TECHNOLOGICZNA Wyrdb drobiowy z dodatkiem biatka wieprzowego parzony, w ostonce niejadalnej

SKEADNIKI Migso z kurczaka (40%), woda, warzywa w zmiennych proporcjach (13%) [marchew,
ogorek, cukier, ocet, s6l], skrobia ziemniaczana, zelatyna wieprzowa, glukoza, sol,
wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'- rybonukleotydy disodowe;
hydrolizat biatka SOJOWEGO, przyprawy, stabilizatory: difosforany, trifosforany;
aromaty (zawieraja SELER), cukier, ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz: askorbinian
sodu; substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt moze zawiera¢: zboza
zawierajace gluten (PSZENNY, OWSIANY), MLEKO, JAJA i GORCZYCE..Warto$¢
odzywcza w 100 g produktu: Warto$¢ energetyczna 420 kJ/100 kcal, Ttuszcz 4,0 g, w
tym kwasy thuszczowe nasycone 1,2 g, Weglowodany 5,5 g, w tym cukry 1,0 g, Biatko
10g,S612,2 ¢

FORMA PAKOWANIA Pakowane luzem

TERMIN PRZYDAT. DO SPOZYCIA (dni) 60

TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA 2°-8°C

WAGA PRODUKTU JEDNOSTKOWA (kg) 2,100 - 2,600

WAGA PRODUKTU ZBIORCZA (kg) 12,600 - 15,600

MAKSYMALNA ILOSC SZTUK W KARTONIE 6

PKWiU 10.13.15.0

KOD KRESKOWY 252363

KOD CN 1602 32 30

KOD TARIC 1602 32 30 90

STAWKA VAT (%) 0

ZDJECIE

Data wygenerowania karty: 2023-05-23




KARTA PRODUKTU

PRODUCENT Zaktad Przetworstwa Migsnego "JBB"

NUMER PRODUKTU 67211570

NAZWA PRODUKTU LEBERKA WEDZONA

GRUPA TECHNOLOGICZNA Wedlina wieprzowa podrobowa wedzona parzona, w ostonce niejadalne;j.

SKEADNIKI Migso wieprzowe (55%), ttuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa (17%), woda, sol,
przyprawy (zawieraja GORCZYCE), warzywa suszone (zawieraja SELER), wzmacniacz
smaku: E621; ekstrakty przypraw, emulgator: E471; blonnik PSZENNY bezglutenowy,
maka ryzowa, substancja zageszczajaca: E407; glukoza, laktoza z MLEKA, biatka
MLEKA, przeciwutleniacz: E301; aromat dymu wedzarniczego, substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Produkt moze zawiera¢: zboza zawierajace gluten
(PSZENNY, OWSIANY), SOJE i JAJA..Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu: Wartos¢
energetyczna 1493 kJ/362 kcal, Ttuszcz 35 g, w tym kwasy thuszczowe nasycone 14 g,
Weglowodany 1,2 g, w tym cukry 0,9 g, Biatko 10 g, So61 1,8 g

FORMA PAKOWANIA Pakowano w atmosferze ochronnej

TERMIN PRZYDAT. DO SPOZYCIA (dni) 30

TEMPERATURA PRZECHOWY WANIA 2°-8°C

WAGA PRODUKTU JEDNOSTKOWA (kg) 0,600 - 0,650

WAGA PRODUKTU ZBIORCZA (kg) 9,000 - 9,750

MAKSYMALNA ILOSC SZTUK W KARTONIE 15

PKWiU 10.13.14.0

KOD KRESKOWY 217088

KOD CN 1601 00 10

KOD TARIC 1601 00 10 19

STAWKA VAT (%) 0

ZDJECIE

Data wygenerowania karty: 2023-05-23




KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 9., obowigzuje od: 07.03.2022

ANIMEX FOODS sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA

NAZWA: LOPATKA 3D
Wydanie nr. 9 07.03.2022

INDEKS: 1930

Anuluje wydanie nr. 8 14.07.2020 Obowigzuje od: 07.03.2022

Stanowisko Imie i Nazwisko Data Podpis
Opracowat St.Spec.ds.optym.i Beata Sikorska 06.03.2026
dok.tech.
Sprawdzit Gtéwny Technolog Adam Sala 06.03.2026
Zatwierdzit Kierownik Rozbioru Daniel Nowak 06.03.2026
Zatwierdzit Dyrektor Produkcji Miesa | Rafat Zieba 06.03.2026
WYKRAWANIE/ OBROBKA

INDEKS WYKRAWANIA
SWR/ SAP

PL SWR - 19300000; SAP - 3015972
EU SWR - 19301000; SAP - 3017796
PP SWR - 19304000; SAP - 3036151

NR | OPIS OBROBKI:

1313 - LOP.3D

OPIS

Element uzyskany z rozbioru pottuszy wieprzowej. Lopatka bez skory i kosci, drobna
okostna pozostawiona. Zewnetrzna okrywa tluszczowa do 3 mm, dopuszcza si¢
pozostawienie thuszczu punktowo do Smm. Usunigte wieksze skupiska thuszczu
wewngtrznego. Element sklada si¢ z mig$nia: trojglowego, podgrzebieniowego,
nadgrzebieniowego, golonkowego, zespot migsni ramiennych. Dopuszcza si¢
pozostawienie mie¢snia podtopatkowego.

Usuniete chrzastki, pozostatosci kosci, bez grubych okostnych bez grubych §ciegien.

Pochodzenie

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskie;.

Masa elementu

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.

CECHY

ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad Surowiec bez zanieczyszczeh mechanicznych, opitkow ko$ci, mies krwawych i innych
zanieczyszczen fizycznych.

Barwa miesa: jasnor6zowa do czerwonej
thuszczu: biala z odcieniem kremowym

Zapach Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wieprzowego.

Inne aspekty:

W przypadku asortymentow zapakowanych w opakowania tzw. luz, goérna folia, ktora
jest stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami podczas
dystrybucji, po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunigta.

Wymagania fizyczne:

Temperatura
przechowywania:

elementy chlodzone: od 0°C do +4°C
elementy mrozone: ponizej -18°C

Wymagania chemiczne:

Stronalz3
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DOKUMENT JEST WtASNOSCIA FIRMY Animex Foods sp. z 0. 0. oddziat w Starachowicach ul. Kraricowa 4, 27-200 Starachowice,

KOPIOWANIE | ROZPOWSZECHNIANIE BEZ ZGODY JEST ZABRONIONE




KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 9., obowigzuje od: 07.03.2022

ANIMEX FOODS sp. z o. o.

SPECYFIKACJA SUROWCA

NAZWA: LOPATKA 3D INDEKS: 1930

Wydanie nr. 9 07.03.2022 Anuluje wydanie nr. 8 14.07.2020 Obowigzuje od: 07.03.2022

pH

woda

tluszcz <15%

biatko

MIKROBIOLOGIA Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.

MATERIAL
ZDJECIOWY

FORMA PAKWOANIA:
3020280 19300900 PL LOP.3D CH2
Indeks urynkowiony przeznaczony do wykorzystania na produkcji przetworcze;.

3024956 19300007 PL £.OP.3D PBX CH ST1
Asortyment chtodzony przeznaczony do wykorzystania na produkcji przetworczej, pakowanie w palboks.

3025853 19300076 PL LOP.3D WOR PJ ST
Asortyment chlodzony pakowany w pojemnik wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczmy do sprzedazy na grupg
Animex.

Strona2z3
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 9., obowigzuje od: 07.03.2022

ANIMEX FOODS sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA

NAZWA: LOPATKA 3D INDEKS: 1930
Wydanie nr. 9 07.03.2022 Anuluje wydanie nr. 8 14.07.2020 Obowigzuje od: 07.03.2022

3029588 19300087 PL LOP.3D OKS00KGPBX CH ST

3033450 19300088 PL LOP.3D OKS00KGPBX AF ST

3036298 19304087 PP LOP.3D PBX ST

Asortyment chlodzony pakowany w palbox po okoto 500kg, przeznaczmy do sprzedazy na grup¢ Animex.

4019010 19300040 PL £.OP.3D VAC OK20KGKT MET CZ
Asortyment chtodzony pakowany po 1 sztuce vacuum, nast¢pnie w karton klapowy po okoto 20kg. Asortyment przeznaczony do
sprzedazy na export — Metro Czechy.
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 10., obowigzuje od: 17.06.2025

ANIMEX FOODS sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA

NAZWA: MIESIEN CZTEROGLOWY NIEOBROBIONY Z NAPINACZEM
INDEKS:27960000 (USR 2763)

Wydanie nr. 10 17.06.2025

Anuluje wydanie nr 9 17.06.2022 Obowiazuje od: 17.06.2025

Stanowisko Imie i Nazwisko Data Podpis
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Zatwierdzit Dyrektor Produkcji Miesa | Rafat Zieba 17.06.2025

WYKRAWANIE/ OBROBKA
INDEKS WYKRAWANIA | | 11/ WUk " 7061000, SAP - 3017897
SWR / SAP ’

PP SWR - 27964000; SAP - 3035856

NR | OPIS OBROBKI:

1003 - MS.CZTEROG.N/OBR.Z/NAP.

OPIS

Migsien czterogtowy z napinaczem uzyskany w procesie wykrawania szynki. Element
obrobiony do omigsnej, thuszcz z powierzchni usunigty tak, aby migsnie nie zostaty
uszkodzone. Pozostata warstwa thuszczu zewnetrznego punktowo do 2 mm. Migsien nie
poddany odbtonieniu. W sktad elementu wchodzi migsien czterogtowy i napinacz.
Migso bez widocznych wad mig$ni zaparzonych (PSE), marmurkowatych.
Niedopuszczalne pozostatosci kosci, gruczotéw oraz luznych kawatkow miesa 1
thuszczu.

Pochodzenie

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskiej.

Masa elementu

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.

CECHY

ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad Surowiec bez zanieczyszczen mechanicznych, opitkow kosci, mies krwawych i innych
zanieczyszczen fizycznych.

Barwa miesa: jasnorozowa do czerwonej
tluszcezu: biata z odcieniem kremowym

Zapach Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla swiezego migsa wieprzowego.

Inne aspekty:

W przypadku asortymentdéw zapakowanych w opakowania tzw. luz, gérna folia, ktora
jest stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami podczas
dystrybucji, po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunieta.

Wymagania fizyczne:

Temperatura
przechowywania:

elementy chlodzone: od 0°C do +4°C
elementy mrozone: ponizej -18°C
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 10., obowigzuje od: 17.06.2025

ANIMEX FOODS sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA

NAZWA: MIESIEN CZTEROGLOWY NIEOBROBIONY Z NAPINACZEM

INDEKS:27960000 (USR 2763)
Wydanie nr. 10 17.06.2025 Anuluje wydanie nr 9 17.06.2022 Obowiazuje od: 17.06.2025

Wymagania chemiczne:

pH

woda

ttuszcz

biatko

MIKROBIOLOGIA Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.

MATERIAL
ZDJECIOWY

FORMA PAKWOANIA:

3011315 27960007 PL MS.CZTER.N/OBR.Z/NAP.PBX1

Indeks chtodzony przesypowy, pakowany w palboksie po okoto 500kg, przeznaczony do wykorzystania na produkcji
przetworczej.

3025096 27960907 PL MS.CZTER.N/OBR.Z/NAP.PBX2
Indeks urynkowiony przeznaczony do wykorzystania na produkcji przetworczej.

3032572 27630077 PL MS.CZTEROG.N/OBR.Z/NAP.OK20KGWORPJ ST

3035882 27634077 PP MS.CZTEROG.N/OBR.Z/NAP.OK20KGWORPJ ST

Asortyment chlodzony pakowany w pojemnik wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczony do
sprzedazy na grupe Animex.

4009110 27630020 PL MS.CZTEROG.Z/NAP.LUZ OK20KGKT
Asortyment chtodzony pakowany w karton kartowy o wymiarach 580x385x160mm wylozony workiem foliowym po
okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na hurt.
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KOD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 10., obowigzuje od: 17.06.2025

ANIMEX FOODS sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA

NAZWA: MIESIEN CZTEROGLOWY NIEOBROBIONY Z NAPINACZEM

INDEKS:27960000 (USR 2763)
Wydanie nr. 10 17.06.2025 Anuluje wydanie nr 9 17.06.2022 Obowiazuje od: 17.06.2025

4009716 27630040 PL MS.CZTEROG.Z/NAP.OK3KGVAC OK15KG KT H
Asortyment chodzony zapakowany po 3kg vacuum, nastgpnie w karton o wymiarach 587x374x120mm po okoto
15kg. Asortyment sprzedawany do sprzedazy na hurt.

4009949 27630075 PL MS.CZTEROG.Z/NAP.OK20KGWOR PJ
Asortyment chlodzony pakowany w pojemnik wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczony do
sprzedazy hurtowe;.

4010010 27630051 PL SZYN.B/K.2STVAC OKS8KGKT MOR EX
Asortyment chodzony zapakowany po 2 sztuki vacuum, nastepnie w karton o wymiarach 587x374x120mm po okoto
8kg. Asortyment sprzedawany do sprzedazy pod marka Morliny Expert.

4012785 27630041 PL MS.CZTEROG.Z/NAP.2STVAC OK10KGKT PIP
Asortyment chodzony zapakowany po 2 sztuki vacuum, nastgpnie w karton o wymiarach 587x374x120mm po okoto
10kg. Asortyment sprzedawany dla sieci Piotr i Pawetl.

4015274 27630052 PL MS.CZTER.Z/NAP.2STTRM OK15KGPJ
Asortyment chodzony zapakowany po 2 sztuki vacuum, nastgpnie w pojemnik E2 po okoto 15kg. Asortyment
sprzedawany dla sieci hurtowe;.

4024963 27630053 PL SZYN.B/K.2STVAC OK12KGKT MORE EX
Asortyment chodzony zapakowany po 2 sztuki vacuum, nastepnie w karton o wymiarach 587x374x120mm po okoto
12kg. Asortyment sprzedawany do sprzedazy pod markg Morliny Expert.

3042972 27634502 PP M,S'.CZTER.N/OBR.Z/NAP.OKZOKG NB DMR
3042974 27634002 PP MS.CZTER.N/OBR.Z/NAP.OK20KGNB MR ST
Indeksy przeznaczone do mrozenia pakowane w formie nagiego bloku.

4028203 27634021 PP MS.CZTER.N/OBR.Z/NAP.OK4.5KGWORKTBIED
Indeksy pakowany luz w karton wytozony workiem foliowym po okoto 4,5kg. Asortyment dla sieci Biedronka.

4028246 27634043 PPMS.CZTER.N/O.Z/N.OK4.5KGVOK4.5KGKTBIED
Indeksy pakowany vacuum na maszynie rolowej po okoto 4,5kg, opakowanie zbiorcze karton otwarty po okoto 4,5kg.
Asortyment dla sieci Biedronka.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
| MS SEKACZ Z MASARSKIEGO STRAGANU MAP 2045030002 256790

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Schab
Metody obrobki: Wedzony, parzony
Sktad surowcowy: schab wieprzowy, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g

produktu uzyto 117g schabu wieprzowego.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~0,7 kg

Okres trwatoSci: 30 dni lub wigcej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 540 kJ/128 kcal llo$¢ weglowodanow: 09g
llo$¢ ttuszczu: 3,79 llo$¢ cukréw: 09g
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [1,6g llo$¢ biatka: 239
llos¢ soli:: 269

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt o zachowanym kszttcie miesnia, w siatce.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa zewnetrzna od jasnobrazowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migénia od jasnorézowej do ciemnorézowej,
barwa tluszczu biata do kremowej. Niedopuszczalna nietypowa barwa migéni na przekroju.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2017-05-24 09:53:58

Wersja:

4

Opracowat:

Matusz Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
MS SZTUKA MIESA Z MASARSKIEGO STRAGANU MAP 2045070002 256794

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Szynka
Metody obrobki: Wedzona, parzona
Sktad surowcowy: szynka wieprzowa, sél, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g

produktu uzyto 108g szynki wieprzowej.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~0,8 kg

Okres trwatoSci: 21 dni lub wiecej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 444 kJ/105 kcal llo$¢ weglowodanow: 09g
llo$¢ ttuszczu: 1,89 llo$¢ cukréw: 0,89
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [0,6 g llo$¢ biatka: 219
llos¢ soli:: 1,79

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt o zachowanym ksztalcie migsnia.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta, krucha. Powierzchnia przekroju wilgotna.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa typowa dla produktu parzonego, niedopuszczalna barwa $wiadczgca o zepsuciu.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2016-10-19 13:45:12

Wersja:

5

Opracowat:

Matusz Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

NR KARTY: 3.5.4.1.1

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58
tel. +48 32 287-41-07

NAZWA PRODUKTU:

NUMER PRODUKTU: KOD PLU:

NIK - POL SOPOCKA TRADYCYJNA

2007539402 251776

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Schab
Metody obrobki: Wedzony, parzony
Sktad surowcowy: schab wieprzowy, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g

produktu uzyto 116g schabu wieprzowego.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~1,6 kg

Okres trwatoSci: 27 dni lub wiecej wg. badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 652 kJ/156 kcal llo$¢ weglowodanow: 069
llo$¢ ttuszczu: 79 llo$¢ cukréw: 069
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: |3 g llo$¢ biatka: 229
llos¢ soli:: 149

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt w naturalnym ksztatcie, w siatce wedliniarskiej.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ $cista.Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa zewnetrzna od jasnobrazowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migénia od jasnorézowej do ciemnorézowej,
barwa tluszczu biata do kremowej. Niedopuszczalna nietypowa barwa migéni na przekroju.

Smak i zapach:

Wyczuwalny aromat uzytych przypraw naturalnych. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2014-03-21

Wersja: 7

Opracowat: Matusz Anna Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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Nr dokumentu OP18/V

OPIS PRODUKTU

Data opracowania:
09.03.2026

Wersja nr: 03

Udziec cielecy Strona1z1

Nazwa produktu

Udziec cielecy bez kosci MAP

Opis produktu

Element z tuszy cielecej bez kosci; element uzyskany po odcigciu migdzy ostatnim
kregiem ledzwiowym a pierwszym kregiem kosci krzyzowej, porcjowany

Skladniki

Migso cielgce bez kosci

Wymagania szczegolowe:

Czystos¢ Migso cielgce powinno by¢ czyste, bez §ladow zanieczyszczen ciatami obcymi

Zapach Swoisty, ch‘arakte.rystycz'ny dla migsa $swiezego, bez obcego lub wskazujacego na
rozpoczynajace si¢ psucie

Konsystencja Jedrna, elastyczna

Barwa Od jasnorézowej do ciemnordézowej

Wymagania mikrobiologiczne i
chemiczne

Produkt musi spetnia¢ wymagania z zakresu obowigzujacego prawa UE oraz
odpowiadajacego mu prawa krajowego

Material opakowaniowy

Pojemnik PP 227x178

Masa

Okoto 1 kg

Warunki przechowywania i
transportu

Temperatura od 0°C do +4°C
Okres trwatosci 7 dni od zapakowania

Przeznaczenie konsumenckie

Do dalszej obrobki, do spozycia po obrobce termiczne;j

Etykieta: nazwa produktu, nazwa producenta i adres, termin przydatnosci do spozycia,
waga netto produktu, numer identyfikacyjny producenta, temperatura przechowywania,

Znakowanie ; . . . . . . . .. . . .
kraj pochodzenia zwierzecia, wiek zwierzecia przy uboju, miejsce ubicia zwierzgcia,
rozbioru tuszy i zapakowania produktu, numer partii.

Opracowal: Data: Zatwierdzil: Data:
Anna Gortat-Flis 09.03.2026 Tadeusz Wisniewski 09.03.2026




KARTA PRODUKTU do receptury

Wydanie 1
PASZTET Obowigzuje 04.07.2024
BOROWIKOWY od
Strona 1/2

1. Specyfikacja wyrobu gotowego — opis produktu

1. |Nazwa produktu: Grupa technologiczna: WYROBY PODROBOWE
Rodzaj: Wedlina podrobowa wieprzowa parzona, wedzona
2. |Opis produktu: Wedlina podrobowa z surowcéw wieprzowych. W ostonce sztucznej
viskoflex @65. Skfadniki farszu $rednio rozdrobnione. Konsystencja
smarowna, barwa charakterystyczna dla danego asortymentu
jasnokremowa z szarym odcieniem. Wigzana w batony o dtugosci ok.
25cm. Wyczuwalny smak i zapach borowikow.
3. | Skladniki: WEDLINA WIEPRZOWA PODROBOWA
SKLADNIKI: Ttuszcz wieprzowy 30,4%, mieso wieprzowe 13,5%, tkanka tgczna
wieprzowa 6,2%, przyprawy naturalne, odttuszczona maka sojowa, wzmacniacz
smaku E 621,glutaminian monosodowy, glukoza, stabilizatory (E 450;E452),
dekstroza, emulgator (E 471;E 472), maltodekstryna, MLEKO W PROSZKU,
przeciwutleniacz (E 316; E 315; E 300), BIALKO PSZENNE, sél, borowik
szlachetny - susz, ekstrakt pieprzu, barwnik E 120, regulator kwasowosci.
4. |Materiat » Ostonki naturalne powinny odpowiada¢ wymaganiom norm lub
opakowaniowy: posiadac¢ atest kompetentnych jednostek resortu zdrowia
» Pakowana w Vacum
» Opakowania transportowe - pojemniki plastikowe z tworzyw
sztucznych, dopuszczone do stosowania w przemysle migsnym.
Opakowania powinny by¢ gtadkie, czyste, bezwonne, tatwe do
mycia i odkazania, zapewniajgce zachowanie wtasciwej jakosci
wedlin
5. |Cechy » Listeria monocytogenes badanie po produkcji w 25 gramach
mikrobiologiczne: Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji WE NR2073/2005 z dnia 15.11.2005
W sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczgcych srodkow
spozywczych ( z aktualnymi zmianami)
6. ‘F,)\:::::?llc()lwywani a Przechowywac w warunkach chtodniczych w temperaturze +2 - +7°C
7. |Okres przydatnosci 21 dni
. ni
do spozycia
8. |Alergeny Brak
9. |Znakowanie Zgodnie z rozporzadzeniem MR i RW z dnia 10 lipca 2007r w sprawie
znakowania srodkow spozywczych Dz. U. nr 137, poz.967 ze zmianami
10. | Przeznaczenie

konsumenckie

Produkt ogdlnego spozycia




KARTA PRODUKTU

do receptury

Wydanie 1
PASZTET O:owiqzuje 04.07.2024
BOROWIKOWY °
Strona 2/2
11. | Wartos¢ odzywcza Wartos¢ odzywcza obliczona szacunkowo na podstawie programu
Meat Calculation 2.4. Autor Piotr Szymanski
1478 kJ/358
Wartos¢ energetyczna kcal
tluszcz 350 g
w tym
kwasy ttuszczowe
nasycone 12,0 g
weglowodany 1,8 g
w tym
cukry 1,19
biatko 84 g
sol 20 g
12. | Wz6r etykiety







JBB BALDYGA Jozef Batdyga
ul. Koscielna 25, 07-437 tyse, NIP 758-000-32-07 , emial job@jbb.pl
tel. centrala 029 76 41 500 ,tel. fax 00 48 (29) 76 41 510
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KARTA PRODUKTU

PRODUCENT

JBB BALDYGA

NUMER PRODUKTU

71312370

NAZWA PRODUKTU

PIECZEN Z INDYKA Z SUSZONYMI POMIDORAMI

GRUPA TECHNOLOGICZNA

Wyréb drobiowy, drobno rozdrobniony, z dodatkiem pomidoréw suszonych,
pieczony.

SKEADNIKI

Migso z indyka (77%), woda, skrobia ziemniaczana, sol, pomidor suszony (2,3%),
btonnik grochowy, stabilizatory: trifosforany, polifosforany, biatka roslinne
(SOJOWE, kukurydziane), regulatory kwasowosci: cytryniany sodu, octany sodu,
glukoza, LAKTOZA (z MLEKA), wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy,
przyprawy, ekstrakty warzyw, ekstrakty przypraw, aromaty (zawieraja SOJE,
MLEKO), aromat dymu wedzarniczego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu,
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Produkt moze zawieraé: ZBOZA zawierajace
GLUTEN (PSZENICA, OWIES), JAJA, SELER i GORCZYCE.Warto$¢ odzywcza w
100 g produktu: Wartos¢ energetyczna 815 kJ/196 kcal, Thuszez 14 g, w tym kwasy
tluszczowe nasycone 4,3 g, Weglowodany 4,8 g, w tym cukry 0,9 g, Biatko 12 g, S6l
2,1g

FORMA PAKOWANIA

Pakowano w atmosferze ochronnej

TERMIN PRZYDAT. DO SPOZYCIA (dni)

30

Termin przydatnosci po otwarciu opakowania

Po otwarciu opakowania produkt zachowuje gwarantowang jako$¢ przez 3 dni

TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA

2°-8°C

WAGA PRODUKTU JEDNOSTKOWA (kg)

1,000 - 1,400

WAGA PRODUKTU ZBIORCZA (kg)

12,000 - 16,800

MAKSYMALNA ILOSC SZTUK W KARTONIE 12

PKWiU 10.13.15.0

KOD KRESKOWY 272686

KOD CN / KOD TARIC 1602 31 19/ 1602 31 19 00
STAWKA VAT (%) 5

ZDJECIE

Data wygenerowania karty: 2026-03-16




Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska

KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
TD PODWOJNA PIERS Z KURCZAKA 2098650001
DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:
Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Mieso $wieze. Drobiowe
Metody obrobki: Chiodzone
Sktad surowcowy: podwajna piers$ z kurczaka z mostkiem 100 %
Pochodzenie surowcow: miesnych: kraje UE
GMO: Produkt wolny od GMO
Sktadniki alergenne: Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]
Gluten: -
Przeznaczenie: Wszystkie grupy konsumentéw z wyjgtkiem dzieci do lat 3
Przygotowanie: Produkt do spozycia po obrébce termicznej (min. 72°C)
Sposoéb wytworzenia: Element tuszki kurczaka - wykrojony podwaojny migsien piersiowo powierzchniowy i/lub gteboki.
Gramatura: ~1,4 kg
Okres trwatoci: 9 dni
Warunki przech. i transp.: 0°Cdo2°C
Systemy jakosci: HACCP, IFS, BRC
WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:
Salmonella: nieobecna w 25 g
E. coli: Azotyny:
Listeria: Fosforany:
CECHY ORGANOLEPTYCZNE:
Wyglad zewnetrzny: Piers$ z kurczaka podwdjna, potgczona mostkiem, bez skéry, powierzchnia czysta, lekko btyszczgca, moze by¢ wilgotna.
Struktura i konsystencja: Charakterystyczna dla produktu, nieco migkka, sprezysta.
Barwa, w tym na przekroju: | Naturalna, jasnorézowa z biatymi przerostami tluszczu, kosci i chrzgs$ci kremowa, charakterystyczna dla produktu.
Smak i zapach: Naturalny, charakterystyczny dla $wiezego migsa drobiowego.
FORMA PAKOWANIA:
System pakowania: Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).
Materiat opakowaniowy: Tacka i folia gérna transparentna, spozywcza, przeznaczona do kontaktu z zywnoscig.
Wktadka: Wktad absorbcyjny.
Informacje na etykiecie: Nazwa produktu, pochodzenie, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do masa
netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2024-12-02 10:38:54

Wersja:

1

Opracowat:

MACHURA Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Weryfikacja: Rafat Odrzywotek
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Data wydania: 2 sierpnia 2016r. Wydanie 3
Formularz KARTA INFORMACYJNA PRODUKTU |P-BK-3-PWNA-Z2 |
Producent CEDROB S.A.
Wersija: |1 [Kod kreskowy; K ]
Ean: 27 23+
Indeks zakltadowy 013023 od Ean: 2783023+ waga
CN: 16023230 Stawka VAT:] 5,0 [(%)
PKWiU: 10.13.15.0
Data wypeinienia druku 16.09.2024 Sporzadzit | Anna Brylak-Kania

Nazwa handlowa:
POLEDWICA ANI

Nazwa zwyczajowa: Nazwa opisowa (technologiczna):
Produkt drobiowy z dodatkiem surowcéw wieprzowych, z
potaczonych kawatkéw miesa, parzony, w ostonce

niejadalnej.

Informacje logistyczne

Sposf)blpako,wania VAC Jednostka o
(zakresli¢ wiasciwe) MAP ostonka plastry zakl.’lp_u (zakreslic szt./kg
poliamidowa wiasciwe)
srednia masa sztuki: maksymalna
ok. 2,1 - 2,1 kg iloé¢ sztuk w szacunk?wa . ok. 17 kg
. . masa pojemnika:
poiemniku:
Temperatura|Przechowywac¢ w temperatura Przechowywac w
przechowywania: [temperaturze od +2 °C transportu: temperaturze od +2 °C
do +9 °C. do +9 °C.
Termin przydatnosci do Okres trwatosci po otwarciu Po otwarciu
spozycia TPS MIN 21 DNI opakowania (dni): opakowania spozyé w
[ (dni)YMINIMALNY ciaqu 4 dni.

Cechy produktu

Cechy zewnetrzne

Produkt blokowy w osfonce poliamidowej z nadrukiem. Ostonka powinna Scisle przylegac do farszu.
Powierzchnia czysta. Niedopuszczalne sq zabrudzenia, oslizgto$¢ powierzchni wyrobu.

Cechy na przekroju

Charakterystyczna dla danego asortymentu. Konsystencja soczysta, plaster o grubos$ci 3 mm nie
powinien sie rozpadac. Surowce na przekroju réwnomiernie roztozone; dopuszcza sie pojedyncze otwory
powietrzne na przekroju bez zmiany barwy. Niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow.

Cechy sensoryczne

Barwa: Charakterystyczna i typowa dla uzytego miesa i zastosowanej obrdbki technologicznej. Barwa
powierzchni - nadana przez ostonke. Barwa przekroju - od jasnorézowej do rézowej. Niedopuszczalna
barwa szarozielona lub inna nietypowa.

Smak i zapach: Charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Okreslenie wyrobu /

Produkt drobiowy z dodatkiem surowcéw wieprzowych, z potgczonych kawatkéw miesa, parzony, w

wydajnosé|osfonce niejadalnej.
. kwasy ttuszczowe
wartoéé odzywcza Biatko [g] 10 Thuszcze [g] 1,8 nasycone: 0,7 g
weglowodany [g] 5,6 s6l/sod [g] 2,2
wartoséé kaloryczna 332 k1 / 79 kcal kJ/kcal cukry proste [g] |0,6
zboza
zawierajace
wystepujace w produkcie pochodzace z gluten, jaja,
: . . B} seler, gorczyce,
Alergeny: pochodzace z uzytych soja zanieczyszczen leko i dukt
SUrowcow krzyzowych mieko I proaukty
pochodne
(tacznie z
laktoza).

Tres¢ etykiety -
Zgodnie z

nazwa produktu (z uwzglednieniem proceséw technologicznych)
Produkt drobiowy z dodatkiem surowcow wieprzowych, z potgczonych kawatkdw miesa, parzony, w

wymaganiami na
etykiecie wyrobow
miesnych powinny sie
znalez¢ nastepujace
informacje:

dane producenta (nazwa, adres)
CEDROB S.A.

06-400 Ciechanodw,

Ujazddwek 2A

Zaktad Cedrob Foods

dane producenta (nazwa, adres)

numer weterynaryjny zaktadu PL 24750321 UE

warunki przechowywania Przechowywac w temperaturze od +2 °C do +9 °C.

numer partii: xyyzz, gdzie x - nr zmiany, y - dzien, z - miesiac

termin przydatnosci do spozycia: TPS MIN 21 DNI

masa netto: ok. 2,1 - 2,2 kg

kraj pochodzenia Wyprodukowano w Polsce
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Data wydania: 2 sierpnia 2016r.

Wydanie 3

sktad produktu (z uwzglednieniem funkcji technologicznej jakie substancje dodatkowe petnia w danym
produkcie)

POLEDWICA ANI
Produkt drobiowy z dodatkiem surowcow wieprzowych, z potaczonych kawatkédw miesa, parzony, w
ostonce niejadalnej.

Sktadniki: woda, filet z kurczaka 36 %, skrobia, skérki wieprzowe 5 %, biatko sojowe, sél,substancje
zageszczajace (karagen, konjak), maltodekstryna, glukoza, stabilizatory (trifosforany, octany sodu),
wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), aromaty, przeciwutleniacz (izoaskorbinian sodu),
substancja konserwujgca (azotyn sodu).

Produkt moze zawiera¢: zboza zawierajace gluten, jaja, seler, gorczyce, mleko i produkty pochodne
(tacznie z laktozq).
Nalezy spozy¢ do/Numer partii: patrz nadruk na etykiecie.

Wartos¢ odzywcza 100 g produktu: Warto$¢ energetyczna 332 k1/79 kcal, Ttuszcz 1,8 g, w tym
kwasy ttuszczowe nasycone 0,7 g, Weglowodany 5,6 g, w tym cukry 0,6 g, Biatko 10 g, Sél 2,2 g.

Przechowywac¢ w temperaturze od +2 °C do +9 °C.

wystepowanie substancji alergennych
Produkt moze zawieraé: soje.
Produkt moze zawierac: zboza zawierajace gluten, jaja, seler, gorczyce, mleko i produkty pochodne

LL H Lol AY

warto$¢ odzywcza Warto$é odzywcza 100 g produktu:
Wartos¢ energetyczna 332 kJ/79 kcal, Ttuszcz 1,8 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,7 g,
Weglowodany 5,6 g, w tym cukry 0,6 g, Biatko 10 g, Sdél 2,2 g.

informacja o jadalnosci /niejadalnosci ostonki (jesli jadalna - sktad) ostonka niejadalna

kod kreskowy: 2783023+waga

ZDJECIE PRODUKTU (przekroéj, wyglad zewnetrzny, w przykladowym opakowaniu

tych jednostkach

W jednostkach systemu o$wiaty moga by¢ sprzedawane dzieciom i mtodziezy grupy $rodkdw spozywczych, (...), pod warunkiem Ze nie zawierajq wiecej niz: 1) 15 g
cukru w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia, a w przypadku produktéw mlecznych (...) nie wiecej niz 13,5 g cukru w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia;
2) 10 g ttuszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia; 3) 0,4 g sodu/ 1 g soli w 100 g/ml produktu
gotowego do spozycia (...) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup $rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i
mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetniac¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w
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Data wydania: 2 sierpnia 2016r. Wydanie 3
Formularz KARTA INFORMACYINA PRODUKTU |P-§K-3-PWNA-21|
Producent CEDROB S.A.
Wersja: 1|Kod kreskowy]
Indeks zakladowy 000611 2780611 + waga
CN: 16024911 Stawka VAT:| 5 | (%)
PKWiU 10.13.15.0
Data wypetnienia druku 23.05.2024 Sporzadzit |Paulina Hagno-Kamiriska

Nazwa handlowa:

Nazwa zwyczajowa: Nazwa opisowa (technologiczna):

POLEDWICA SOPOCKA

Wedzonka wieprzowa z dodatkiem wody, wedzona,

parzona.
Informacje logistyczne
Sposéb pakowania Jednostka
(zakresli¢ wtasciwe) MAP VAC plastry zakt,lp_u (zakreslié szt./kg
I witasciwe)
maksymalna szacunkowa
Srednia masa sztuki: ok. 1,5-3 kg :(I:::oizi:t-lk w pojemnik masa kartonu: ok. 16 kg
Temperatura| Przechowywaé w temperaturze od +2°C do temperatura od +2°C do +9°C
przechowvwania: +9°C transportu:
Termin przydatnosci do Okres trwalosci po otwarciu
spozycia TPS MIN 18 DNI opakowania (dni): 48 godzin
(dniYMINIMALNY

Cechy produktu

Cechy zewnetrzne

Wedzonka wieprzowa wedzona parzona z dodatkiem wody, pakowana vacuum. Powierzchnia
batonu czysta, lekko wilgotna. Niedopuszczalne uszkodzenia i zabrudzenia batonéw.

Cechy na przekroju

Struktura charakterystyczna dla danego asortymentu. Konsystencja soczysta, krucha;
powierzchnia przekroju lekko wilgotna; struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista,
dopuszcza sie nieznaczne rozdzielenie plastra w miejscach tgczenia miesni. Niedopuszczalne
skiuniska aalaretv na nrzekroiu oraz wvciek soki

Cechy sensoryczne

Barwa Powierzchni - koloru wedzenia: jasnobrgzowa do brgzowej; na przekroju miesa -
rézowa do ciemno rézowej,; ttuszczu biata z odcieniem rézowym. Smak i zapach
charakterystyczny dla wedliny wieprzowej wedzonej, parzonej. Wyczuwalny smak i zapach
uzytych przypraw oraz wedzenia. Niedopuszczalny smak i zapach obcy, przykry Swiadczacy o

Okreslenie wyrobu /

Wedzonka wieprzowa z dodatkiem wody, wedzona, parzona.

wydainosé
w tym kwasy

wartoéé odzywcza Biatko [g] 17 Thuszcze [g] (2,8 ;Z/;zcl:zgwe nasycone

weglowodany (1,6 s6l/sod [g] (2,4
wartosé kaloryczna 417 kJ / 100 kcal (k] / kcal cukry proste [|0,6

wystepujace w

produkcie pochodzace z seler, gorczyce, mleko i produkty
Alergeny: pochodzace z soja zanieczyszczen pochodne (facznie z laktoza).

uzytych krzyzowych

SILIFOWCOW

Tresc etykiety -
Zgodnie z
wymaganiami na
etykiecie wyrobéw
miesnych powinny sie
znalez¢ nastepujace
informacje:
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nazwa produktu (z uwzglednieniem proceséw technologicznych)
Wedzonka wieprzowa z dodatkiem wody, wedzona, parzona.

dane producenta (nazwa, adres)

CEDROB S.A.
06-400 Ciechandw,
Ujazddéwek 2A
Zaktad Cedrob Foods

numer weterynaryjny zaktadu: PL 24100311 WE

warunki przechowywania: Przechowywacé w temperaturze od +2°C do +9°C

numer partii:

Numer partii stanowi 10- cio cyfrowy szereg cyfr:
2002074101

z ktérych kazda oznacza:

20-rok

02- MIESIAC

07 -DZIEN

3-ZAKLAD GOCZALKOWICE

1-ZMIANA

01-PORCIA

termin przydatnosci do spozycia: TPS MIN 18 DNI

masa netto: ok. 16 kg

kraj pochodzenia: Polska




Data wydania: 2 sierpnia 2016r.

Wydanie 3

sktad produktu (z uwzglednieniem funkcji technologicznej jakie substancje dodatkowe petnia
w _danym produkcie)

POLEDWICA SOPOCKA
Wedzonka wieprzowa z dodatkiem wody, wedzona, parzona.

Sktadniki: schab wieprzowy 65 %, woda, sél, biatko sojowe , stabilizatory [E451, E450,
E508, E331, E327, E262], substancje zageszczajgce [E407a, E407, E415], btonnik roslinny
(w tym pszenny bezglutenowy), skrobia modyfikowana, przeciwutleniacze [E301, E316],
regulator kwasowosci [E332], aromaty, glukoza, hemoglobina wieprzowa, substancja
konserwujgca [E250].

Produkt moze zawierac: seler, gorczyce, mleko i produkty pochodne (tacznie z laktoza ).

Przechowywac w temperaturze od +2°C do +9°C.

Po otwarciu opakowania spozy¢ w ciggu 48 godzin.

wystepowanie substancji alergennych: Produkt moze zawierac: seler, gorczyce, mleko i
produkty pochodne (tacznie z laktozq).

wartos$¢ odzywcza: Warto$¢ odzywcza 100 g produktu:
Warto$¢ energetyczna 417 kJ / 100 kcal, Ttuszcz 2,8 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone
1,3 g, Weglowodany 1,6 g, w tym cukry 0,6 g, Biatko 17 g, Sl 2,4 g.

informacja o jadalnosci /niejadalnosci ostonki (jesli jadalna - sktad): nd

kod kreskowy 2780611 + waga

ZDJECIE PRODUKTU (przekréj, wyglad zewnetrzny, w przykiadowym opakowaniu

W jednostkach systemu oswiaty mogg by¢ sprzedawane dzieciom i mtodziezy grupy $rodkdw spozywczych, (...), pod warunkiem ze nie zawierajg wiecej
niz: 1) 15 g cukru w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia, a w przypadku produktéw mlecznych (...) nie wiecej niz 13,5 g cukru w 100 g/ml
produktu gotowego do spozycia; 2) 10 g tluszczu w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia;

3) 0,4 g sodu/ 1 g soli w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia (...) Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oéwiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
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Polskie Migso i Wedliny Lukosz Sp. z 0.0.
Ul. Bielska 69
43-520 Chybie

Specyfikacja produktu

DATA WYDANIA
09-11-2023

WERSJA |

1. Nazwa, numer, zdjecie, waga i wymiary produktu

Nazwa produktu

POLEDWICA WEDZONA Z PIERSI

INDYKA

Numer produktu 1100220
Zdjecie pogladowe produktu:
Waga produktu [kg] Okoto 1,5 kg
Wymiary opakowania jednostkowego [mm]
- dtugosc¢ Okoto 43 cm
- szerokos¢ Okoto 16 cm
- wysokos¢ Okoto 8 cm

2. Kod EAN

EAN-13 219124XgggggC

3. Warunki przechowywania

Przechowywac¢ w temperaturze od +2°C do +8°C.

4. Opis produktu

Produkt z miesa z fileta z piersi indyka grubo rozdrobniony, parzony, wedzony.
Ostonka produktu niejadalna. Produkt pakowany w atmosferze ochronnej.

Po otwarciu zaleca sie spozy¢ w ciggu 48 godzi
PRODUKT BEZGLUTENOWY

n.

5. Termin przydatnosci do spozycia

21 dni
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Specyfikacja produktu

Polskie Mieso i Wedliny Lukosz Sp. z o.0.
Ul. Bielska 69
43-520 Chybie

DATA WYDANIA
09-11-2023

WERSJA |

6. Skiadniki produktu

Skfadniki: mieso z fileta z piersi indyka (96%), sol spozywcza,

biatko SOJOWE,

stabilizatory (E450, E451), skrobia, substancja zageszczajgca (E407), btonnik
PSZENNY (bezglutenowy), przyprawy, glukoza, aromaty (zawierajg MLEKO),
ekstrakt drozdzy, maltodekstryna, przeciwutleniacz (E316), cukier, wzmacniacze
smaku (E621, E635), ekstrakty przypraw (zawierajg SELER), regulator kwasowosci

(E330), substancja konserwujgca (E250).

7. Specyfikacja pakowania, wymiary pojemnika

Wymiary pojemnika E-2 [mm]

Dtugosé¢ 595 mm
Szerokosé 395 mm
Wysokos¢ 195 mm
Specyfikacja pakowania

llos¢ sztuk w pojemniku 12 sztuk
Waga jednego pojemnika netto [kg] Okoto 18 kg
llos$¢ pojemnikéw w warstwie palety 4

llo$¢ warstw palety 9

llo$¢ pojemnikéw na palecie 36

Waga palety netto [kg]

Okoto 648 kg

Informacje dodatkowe

1. Informacja o alergenach

(Zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (EU) Nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informaciji na temat

Zywnosci)

Produkt zawiera alergeny: soja, seler, mleko.

Produkt moze zawiera¢ alergeny: gorczyca.

2. Informacja o GMO

(Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003 oraz Rozporzgdzeniem (WE) nr 1830/2003

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrzesnia 2003 r.)

Produkt nie zawiera w swoim sktadzie organizméw modyfikowanych genetycznie.

3. Informacja o wartosci odzywczej produktu

(Zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (EU) Nr 1169/2011
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DATA WYDANIA
i . 09-11-2023
Specyfikacja produktu
Polskie Mieso i Wedliny Lukosz Sp. z o.0.
UL. Bielska 69 WERSIAI
43-520 Chybie

z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat

Zywnosci)
Wartosé odzywcza na 100 g produktu:
Wartosc energetyczna 472 kJ / 112 kcal
Ttuszcz 3,09
- w tym kwasy tluszczowe nasycone 11g
Weglowodany 10g
- W tym cukry 0,59
Btonnik 0,59
Biatko 209
Sél 199
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Z-00-08-02 KARTA PRODUKTU

KARTA PRODUKTU
Marka Nazwa asortymentu Indeks handlowy i nazwa Indeks produkcyjny Rodzaj etykiety Sktad na bizerbie
555710
2 465557 L POLEDWICA 141897 E BIZERBA 85x110 FIRMOWA
imi POLEDWICA WISNIOWA Poledwica wisniowa vac < X
Unimies & < v WISNIOWA PEKLIMAR UNIMIES
ok.2,7kg Unimies
Rodzaj opak ia jed k g
Seal PAK Worki perforowane VAC FLOWPACK MAP Luz Folia Gérna | Folia Dolna Ostonka
X 146011 f FLO 21 VC NR 4 550 HS
Wymiary produktu:
Dtugosé: Wysokos¢é: Szerokosé:
Waga produktu jednostkowa Termin przydatnosci spozycia TPS GTIN Rodzaj kodu cena. d:t ni: [l GTIN karton
jednosf
max z buforem min. dla klienta
netto tara ) max dla klienta (przy dostawie) 292247
(technologiczny) X
/ Kierunek
ok. 2,7 kg 0,012 kg 29 dni 18 dni CN PKWiU Nr wew. klienta dla asortymentu
Temperatura przechowywania: od +1°Cdo +7°C 16024911 (10.13.15.0
Logistyka:
Rodzaj pakowania zbiorczego: pojemnik "05.: SZtl:lk 4 M sznfk -
w pojemniku: w kartonie:
) Wi Lot Waga kartonu [kg] llo$é kartonéw llo$é warstw llo$¢ kartonéw Wymiar palety Waga palety [kg]
Rodzaj kartonu Indeks kartonu (dt.xszer.xwys.) ) ) .
na warstwie kartonow na palecie (dt. x szer. x wys.)
TARA netto brutto netto | brutto
600x400x200
- - 2k 10,8 12,848 4 8 32 120x80x174,4 | 345,6 | 438,1
g

PROSZE NADRUKOWAC NA ETYKIECIE:

nr wet: PL 24720306 UE
i producenta: MADEJ WROBEL sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 45, 41-700 Ruda Slaska.

Sktad na etykiete

Opracowat: M. Urbariczyk/K.Moderska
Wydanie: 1
Karta wazna od: 17.12.2024
Wartos¢ odzywcza na 100 g
Wartos¢ energetyczna 384kJ/91kcal
Ttuszcz 30g
w tym kwasy ttuszczowe 12g
nasycone
Weglowodany 1,7g
w tym cukry 0,7¢g
Biatko 14¢
Sl 23g

Schab wieprzowy, wedzony, parzony, z dodang woda.
Sktadniki: schab wieprzowy 61 %, woda, biatko SOJOWE, sdl,
stabilizatory: E451, E450, E415; btonnik bambusowy, substancja
zageszczajaca: E407a, biatko wieprzowe, regulator kwasowosci:
E262, glukoza, przeciwutleniacz: E301, wzmacniacz smaku: E621,
cukier, olej rzepakowy, aromaty, substancja konserwujgca: E250.
Produkt moze zawiera¢: zboza zawierajace gluten,
seler, gorczyce, mleko (tacznie z laktoza).

Po otwarciu opakowania przechowywac w podanej WO tabela
temperaturze i spozy¢ w ciggu 48 godzin.
Przechowywac w temperaturze od +1°C do +7°C.

MADEJ WROBEL sp. z 0.0. ul. Magazynowa 45, 41-700 Ruda $laska.
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Sprawdzit Kierownik Rozbioru Daniel Nowak 02.02.2026
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WYKRAWANIE/ OBROBKA:
BONING/ PROCESSING

INDEKS WYKRAWANIA
SWR / SAP

BONING INDEX SWR /
SAP

PL SWR - 19720000; SAP - 3015959
EU SWR - 19721000; SAP - 3017793
CZ SWR - 19725000; SAP - 3035205
PP SWR - 19724000; SAP - 3035683

NR | OPIS OBROBKI:
PROCESSING NUMBER
AND DESCRIPTION:

1904 - POL.Z/GL.B/WAR.

OPIS
DESCRIPTION

Migsien biodrowo-ledzwiowy z glowka, warkocz odci¢ty (oderwany). Element
doczyszczony z thuszczu i migsa krwawego, obrobiony do omig¢snej. Dopuszczalne
jest pozostawienie thuszczu migkkiego pod glowka. Element bez luznych kawalkow
mies oraz brak glebokich naci¢¢ nozem.

Do produkcji poledwiczki wedzonej Krakus indeks 7012 maksymalna waga elementu 400-650g.

Hip and lumbar muscle, head on, chain cut off (torn off). Element cleaned of fat and
bloody meat, processed to the perimysium. Leaving soft fat under the head permitted.
Element without loose pieces of meat and lack of deep incisions with a knife.

For the production of smoked sirloin Krakus index 7012 maximum weight of the element 400-
650g.

Pochodzenie
Origin

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskiej.
Pork. Origin of the raw material Poland and EU countries.

Masa elementu
Weight of element

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.
Do produkcji poledwiczki wedzonej Krakus indeks 7012 maksymalna waga elementu 400-650g.
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We do not specify the weight. Weight of element - anatomical.
For the production of smoked sirloin Krakus index 7012 maximum weight of the element 400-
650g.

CECHY
ORGANOLEPTYCZNE:
ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS:
Wyglad Surowiec bez zanieczyszczen mechanicznych, opitkéw kosci, mies krwawych i
Appearance innych zanieczyszczen fizycznych.
Raw material without mechanical contamination, bone filings, bloody meat or other
physical contamination.
Barwa Miesa: jasnorozowa do czerwonej
Colour Thuszczu: biala z odcieniem kremowym
Meat: light pink to red
Fat: white with creamy shade
gapé}ICh Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego migsa wieprzowego.
me

Detectable typical smell, typical of fresh pork meat.

Inne aspekty:
Other aspects:

W przypadku asortymentow zapakowanych w opakowania tzw. luz, géorna folia,
ktora jest stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami
podczas dystrybucji, po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunieta.
In the case of items packed in bulk, the upper film, used for the purpose of protecting
the raw material from contamination during distribution, must be removed immediately
after the goods are delivered.

Wymagania fizyczne:
Physical requirements:

Temperatura
przechowywania:
Storage temperature:

elementy chlodzone: od 0°C do +4°C
elementy mrozone: ponizej -18°C
cooled elements: from 0°C to +4°C
frozen elements: below -18°C

Wymagania chemiczne:
Chemical requirements:

pH/pH

Woda / Water

Thuszcz / Fat

Biatko / protein

MIKROBIOLOGIA /
MICROBIOLOGY

Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.
Following current requirements.
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PHOTOGRAPHIC
MATERIAL

FORMA PAKOWANIA

3025850 16460076 PL POL.Z/GL.OK15KGWOR PJ ST
3036435 16461076 EU POL.Z/GL.B/WAR.OK15KGWOR PJ ST
3035905 16464076 PP POL.Z/GL.OK15KGWOR PJ ST

Asortyment pakowany w pojemnik wytozony workiem foliowym po okoto 15kg. Sprzedaz na grupg Animex. / The
assortment is packed in a container lined with a foil bag, about 15 kg each. Sales to the Animex group.

3027054 16460078 PL POL.Z/GL.OK15KG WOR PJ AF ST

Asortyment Antybiotyk Free pakowany w pojemnik wytozony workiem foliowym po okoto 15kg. Sprzedaz na grupe
Animex. / Assortment Antibiotic Free packed in a container lined with a foil bag, about 15 kg each. Sales to the Animex

group.
4003859 16460020 PL POL.Z/GL.OK20KGWOR KT
4011609 16461020 EU POL.Z/GL.OK20KGWOR KT

Asortyment pakowany w karton wytozony workiem foliowym po okoto 20kg. / The assortment is packed in a cardboard
box lined with a foil bag, about 20 kg each.

4003865 16460041 PL POL.WP.Z/GL.5STMAP 2STKT KAUF
Asortyment przeznczony do sprzedazy dla sieci Kaufland. Pakowanie po 5 szt MAP, po 2 opakowania jednostkowe w
kartonie o wymiarach 580x374x120mm. / Assortment intended for sale to the Kaufland chain. Packing 5 pcs of MAP, 2

unit packages in a cardboard box with dimensions of 580x374x120mm.

4003866 16460042 PL POL.Z/GL.OK2KGVAC OK4KGKT TESC

Asortyment przeznczony do sprzedazy dla sieci Tesco Pakowanie po okoto 2kg VAC, po okoto 4kg w kartonie o
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wymiarach 580x375x70mm. / Assortment for sale to the Tesco chain. Packing about 2 kg VAC, about 4 kg in a
580x375x70mm cardboard box.

4007812 16460045 PL POL.Z/GL.OK2.5KGVAC OK15KGKT
4011756 16461045 EU POL.Z/GL.OK2.5KGVAC OK15KGKT

4023881 16465045 CZ POL.Z/GL.OK2.5KGVAC OK15KGKT

Asortyment pakowanie po okofo 2,5kg VAC, po okoto 15kg w kartonie o wymiarach 580x374x120mm. / Assortment

packing, approx. 2.5 kg VAC, approx. 15 kg in a cardboard box with dimensions of 580x374x120mm.

4012787 16460049 PL POL.Z/GL.B/WAR.OK2.5KGVAC OK5KGKT PIP
4012788 16461049 EU POL.Z/GL.B/WAR.OK2.5KGVAC OK5KGKT

Asortyment przeznaczony do sprzedazy dla sieci Piotr i Pawet, pakowanie po okoto 2,5kg VAC, po okoto 5kg w kartonie
o wymiarach 390x287x90mm. / Assortment intended for sale to the Piotr i Pawet chain, packing about 2.5 kg VAC,
about 5 kg in a cardboard box with dimensions of 390x287x90mm.

4015049 16460061 PL POL.WP.Z/GL.OK1.5KGVAC OK12KGPJ ECS
4015048 16461061 EU POL.Z/GL.B/WAR.OK1.5KGVACOK12KGPJ ECS

Asortyment przeznaczony do sprzedazy dla sieci Eurocasha, pakowanie po okoto 1,5kg VAC, po okoto 12kg w
pojemniku E2. Assortment for sale to the Eurocash chain, packing about 1.5 kg VAC, about 12 kg in an E2 container.

4015450 16460063 PL POL.Z/GL.OK1.5KGVAC OK6KGKT SEL

Asortyment przeznaczony do sprzedazy dla sieci Selgros, pakowanie po okoto 1,5kg VAC, po okoto 6kg w kartonie o
wymiarach 580x375x120mm. / Assortment intended for sale to the Selgros chain, packing about 1.5 kg VAC, about 6 kg
each in a 580x375x120mm carton.

4019604 16460055 PP POL.Z/GL.OK2GVAC OK4KGKT BIED

Asortyment przeznaczony do sprzedazy dla sieci Biedronka, pakowanie po okoto 2kg VAC, po okoto 4kg w kartonie o
wymiarach 390x287x90mm. / Assortment intended for sale to the Biedronka chain, packing about 2 kg VAC, about 4 kg
in a cardboard box with dimensions of 390x287x90mm.

4021195 16460065 PL POL.Z/GL.B/WAR.OK2.5KGVAC OK10KGKT MR

Asortyment mrozony pakowany po okoto 2,5kg VAC, okoto 10kg w opakowaniu zbiorczym o wymiarach
535x320x105mm. / Frozen assortment packed in about 2.5 kg VAC, about 10 kg in a collective packaging with
dimensions of 535x320x105mm.

4022100 16460051 PL POL.Z/GL.B/WAR.OK2.5KGVAC OK20KGPJ

Asortyment pakowanie po okoto 2,5kg VAC, po okoto 20kg w pojemniku E2. / Assortment packing about 2.5 kg VAC,
about 20 kg in an E2 container.

4024636 16460056 PL POL.Z/GL.B/WAR. 4-5STVAC 2STKT KAUF
Asortyment przeznczony do sprzedazy dla sieci Kaufland. Pakowanie po 4-5 szt VAC, po 2 opakowania jednostkowe w

kartonie o wymiarach 390x283x120mm. / Assortment intended for sale to the Kaufland chain. Packing 4-5 VAC items, 2
unit packages in a cardboard box with dimensions of 390x283x120mm.
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4025017 16460057 PL POL.Z/GL.B/WAR.OK2.5KGVAC OK15KGKT EX

Asortyment pakowanie po okoto 2,5kg VAC, po okoto 15kg w kartonie o wymiarach 580x374x120mm. / Assortment

packing, approx. 2.5 kg VAC, approx. 15 kg in a cardboard box with dimensions of 580x374x120mm.

4025609 16460074 PL POL.Z/GL. MAX.20KGLUZ PJ AGRO

Asortyment pakowany w pojemnik wytozony workiem foliowym maksymalnie do 20kg. / Assortment packed in a
container lined with a foil bag up to a maximum of 20 kg.
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WYKRAWANIE/ OBROBKA
TRIMMING / PROCESSING

INDEKS WYKRAWANIA
SWR / SAP

TRIMMING INDEX
SWR /SAP

PL SWR - 18980000; SAP - 3016906

NR | OPIS OBROBKI:
NO. AND PROCESSING

2760 - POLICZKI ZEW.

DESCRIPTION
Element pochodzacy z trybowania gtéw wieprzowych, w sktad ktérego wchodza
migsnie policzkowe zewnetrzne.
Niedopuszczalne zanieczyszczenia z kosci i zanieczyszczenia mechaniczne.
OPIS
DESCRIPTION

Element extracted after boning of pork heads, including external buccinator muscles.
Contaminants out of bones and mechanical contaminants are not permissible.

Pochodzenie
Origin

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskiej.
Pork. Origin of the raw material: Poland and European Union Member Countries.

Masa elementu
Weight of the part

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.
Not specified. Weight according to anatomy.

CECHY
ORGANOLEPTYCZNE:
ORGANOLEPTIC
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CHARACTERISTICS:
Wyglad Surowiec bez zanieczyszczen mechanicznych, opitkéw ko$ci, migs krwawych i
Appearance innych zanieczyszczen fizycznych.
Raw material with no mechanical contaminants, bone chips, bloody meat or other
physical contaminants.
Barwa mie¢sa: jasnorozowa do czerwonej
Colour tluszczu: biala z odcieniem kremowym
of meat: light pink to red
of fat: white with cream shade
Zapach Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla Swiezego mig¢sa wieprzowego.
Smell A perceptive characteristic smell, characteristic of fresh pork meat.
gi?le aspekty: W przypadku asortymentéw zapakowanych w opakowania tzw. luz, gérna folia,
ther aspects:

ktora jest stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami
podczas dystrybucji, po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunieta.

In the case of assortments packed in so-called packaging loose, upper foil, which is used
to protect the raw material against contamination during distribution, after delivery of
the goods, must be removed immediately.

Wymagania fizyczne:
Physical requirements:

Temperatura
przechowywania:
Storage temperature:

elementy chlodzone: od 0°C do +4°C
elementy mrozone: ponizej -18°C
cooled elements from 0 °C to +4°C
frozen elements below -18°C

Wymagania chemiczne:
Chemical requirements:

pH / pH

woda / water

thuszcz / fat

bialko / protein
MIKROBIOLOGIA Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.
MICROBIOLOGY In accordance with current requirements.
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K OD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 7., obowigzuje od: 26.09.2025
DOCUMENT CODE: ANX-P13-11-Z6, issue no. 7, Effective date: 26.09.2025

Animex Foods sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA /RAW MATERIAL SPECIFICATION

NAZWA: POLICZEK ZEWNETRZNY
PRODUCT NAME: PORK CHEEK

INDEKS: 18980000

Wydanie nr. / Issue No 7 26.09.2025 Anuluje wydanie nr Cancels revision No 6 26.05.2025
Obowigzuje od: Effective date 26.09.2025

MATERIAL
ZDJECIOWY

PHOTOS

FORMA PAKOWANIA:

4024675 18980019 POLICZEK ZEW.OK20KG PB MR EX

3036613 18980519 POLICZEK ZEW.OK20KG PB DMR

Asortyment mrozony w formie polibloku. / Frozen assortment in the form of polyblock.
4024676 18980041 POLICZEK ZEW.OK5KGVAC OK20KGKT MR EX

3036614 18980541POLICZEK ZEW.OK5KGVAC OK20KGKT DMR
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K OD DOKUMENTU: ANX-P13-11-Z6, wydanie 7., obowigzuje od: 26.09.2025
DOCUMENT CODE: ANX-P13-11-Z6, issue no. 7, Effective date: 26.09.2025

Animex Foods sp. z o. o.
SPECYFIKACJA SUROWCA /RAW MATERIAL SPECIFICATION

NAZWA: POLICZEK ZEWNETRZNY
PRODUCT NAME: PORK CHEEK

INDEKS: 18980000

Wydanie nr. / Issue No 7 26.09.2025 Anuluje wydanie nr Cancels revision No 6 26.05.2025

Obowigzuje od: Effective date 26.09.2025

Asortyment pakowany vacuum po okoto 5kg, opakowanie zbiorcze karton szary klapowy o wymiarach
580x385x160mm po okoto 20kg. Asortyment poddany mrozeniu. Pakowanie na palecie jednorazowej o wymiarach
1200x800mm, utozenie na palecie 32 kartony.

3020277 18980900 POLICZEK ZEW.CH2

Indeks urynkowiony, przeznaczony do wykorzystania na produkcji przetworcze;.
3020986 18980502 POLICZEK ZEW.0OK20KG NB DMR
3020987 18980002 POLICZEK ZEW.0OK20KG NB MR ST

Asortyment mrozony w formie nagiego bloku, przeznaczony do sprzedazy na grupe Animex. / Frozen assortment in
the form of a bare block, intended for sale to the Animex group.

3022863 18980075 POLICZEK ZEW.OK20KGLUZ PJ ST
Asortyment chtodzony pakowany w pojemnik E2 bez worka po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na grupe Animex. /
Refrigerated assortment packed in an E2 container without a bag of about 20kg, intended for sale to the Animex group.

3037071 18980542 POLICZEK ZEW.0OK1.5-2KGVAC OK20KGKT DMR

4025191 18980042 POLICZEK ZEW.0OK1.5-2KGVAC OK20KGKT MR EX

Asortyment mrozony pakowany vacuum na maszynie rolowej po okolo 1,5-2kg, opakowanie zbiorcze karton klapowy o
wymiarach 580x380x160mm po okoto 20kg, opakowanie zaklejone tasma z nr weterynaryjnym zaktadu. Etykieta w jezyku
angielsko-polskim. / Frozen assortment packed vacuum on a roll machine of about 1.5-2kg, collective packaging flap carton with
dimensions of 580x380x160mm of about 20kg, packaging sealed with tape with the veterinary number of the plant. Label in
English-Polish.

4026177 18980043 PL POLICZEK ZEW.OK1.5-2KGVAC OK20KGKT

Asortyment chlodzony pakowany vacuum na maszynie rolowej po okoto 1,5-2kg, opakowanie zbiorcze karton klapowy o
wymiarach 580x380x160mm po okoto 20kg, opakowanie zaklejone taSmg z nr weterynaryjnym zaktadu. / Assortment cooled
vacuum packed on a roll machine of about 1.5-2kg, collective packaging flap carton with dimensions of 580x380x160mm of
about 20kg, packaging sealed with tape with the veterinary number of the plant.

4027285 18980076 PL POLICZEK ZEW.OK20KGWOR PJ
Asortyment chtodzony pakowany w pojemnik E2 z workiem po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy dla zewngtrznego
odbiorcy. /Refrigerated assortment packed in an E2 container with a bag of about 20kg, intended for sale to an external customer.

3051933 18980525 PL POLICZEK ZEW.OK1KGVAC OK10KGKT DMR

4035089 18980025 PL POLICZEK ZEW.OK1KGVAC OK10KGKT MR EX

Asortyment mrozony pakowany vacuum na maszynie rolowej po okolo 1 kg opakowanie zbiorcze karton klapowy o wymiarach
534X319X103 mm po okoto 10kg, opakowanie zaklejone tasmg z nr weterynaryjnym zaktadu. Etykieta w jezyku angielsko-
polskim. / Frozen assortment packed vacuum on a roll machine of about 1kg , collective packaging flap carton with dimensions of
534X319X103mm of about 10kg, packaging sealed with tape with the veterinary number of the plant. Label in English-Polish.

4035058 18980048 PL POLICZEK ZEW.OK1KGVAC OK12KGKT SEL

Asortyment chlodzony pakowany vacuum na maszynie rolowej po okoto 1kg, opakowanie zbiorcze taca kartonowa
587X374X120 mm po okoto 12kg,. / Assortment cooled vacuum packed on a roll machine of about 1kg, collective packaging flap
carton with dimensions of 587X374X120mm of about 12kg,.
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Bell Polska Sp. zo. o

32-005 Niepotomice, ul. Mokra 11 OPIS GOTOWEGO WYROBU

tel. (012) 281-00-30

Data wydania: 10.02.2016

Wersja: 7z 21.11.2024 Opracowal: Gabriela Franczak
Strona: 1z 2

Nr. indeksu: Zatwierdzit: Krzysztof Wiectaw
3052193

NAZWA WYROBU (Handlowa)

Salami Boomerang Standard

NAZWA WYROBU (Prawna)

Kietbasa wieprzowa, drobno rozdrobniona, surowa, wedzona,
dojrzewajgca, suszona, w ostonce niejadalnej.

MASA NETTO

Okoto 1 kg

OPIS PRODUKTU

Kietbasa wyprodukowana z miesa i ttuszczu wieprzowego,
drobno rozdrobniona, nadziana w ostonke w ksztatcie rogala,
poddana procesom dojrzewania, wedzenia i suszenia.
Produkt pakowany w atmosferze ochronnej. Kategoria
zywnosci wg.Rozp. 1333/2008w sprawie dodatkow do
zywnosci: mieso przetworzone nie poddane obrébce cieplnej
(8.3.1)

CECHY ORGANOLEPTYCZNE

Powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle przylegajgca do
farszu. Na przekroju widoczne réwnomiernie rozdrobnione
kawatki miesa i ttuszczu. Barwa miesa na przekroju ciemno
rézowa, ttuszczu — biata do jasno kremowej. Struktura plastra
Scista, elastyczna. Smak i zapach charakterystyczny dla
uzytych surowcédw, przypraw i stosowanych procesow.
Niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o zepsuciu lub
inny, obcy.

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

Salmonella w 25 g nieobecne( kryterium higieny procesu)

E. coli <1,0x10" jtk/g( kryterium higieny procesu)

Listeria monocytogenes — nieobecne w 25 g ( jako kryterium
bezpieczenstwa zywnosci)

WYMAGANIA FIZYKO-CHEMICZNE

Biatko nie mniej niz 12 %
Sol  nie wiecej niz 4,2 %
Ttuszcz nie wiecej niz 43 %
Woda — nie wiecej niz 39,0 %

WARTOSC ODZYWCZA
| ENERGETYCZNA

Warto$¢ odzywcza w 100g

Wartos¢ energetyczna: 1671 kd / 404 kcal
Thuszcz: 36 g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 16 g
Weglowodany: 5,1 g

W tym cukry: 0,5 g

Biatko: 16 g
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Wersja: 7z 21.11.2024 Opracowat: Gabriela Franczak
Strona: 2z 2
Nr. indeksu: Zatwierdzit: Krzysztof Wiectaw
3052193

Sol: 3,49

100 g wyrobu gotowego wyprodukowano ze 118 g miesa
wieprzowego.

Sktadniki: mieso wieprzowe (UE), tluszcz wieprzowy, sdl,

SKt ADNIKI pieprz biaty, czosnek, maltodekstryna, glukoza, dekstroza,
cukier, syrop glukozowy, barwnik: kwas karminowy (E120);
suszony burak czerwony, przeciwutleniacze: ekstrakty z
rozmarynu (E392), kwas askorbinowy (E300), askorbinian sodu
(E301); kultury starterowe, substancja konserwujgca: azotyn
sodu (E250). Na powierzchnie ostonki naniesiono substancje
konserwujaca: sorbinian potasu (E 202).

ALERGENY Moze zawierac¢ soje, seler, gorczyce, gluten, mleko z
laktoza, orzechy laskowe

TERMIN PRZYDATNOSCI DO

SPOZYCIA Termin catkowity: 150 dni

WARUNKI PRZECHOWYWANIA Przechowywa¢ w temperaturze od 0 do +7°C

WARUNKI DYSTRYBUCJI Przy zachowaniu tancucha chtodniczego

PRZEZNACZENIE KONSUMENCKIE |Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia.

Rodzaj opakowania: folia PE
OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE llo$¢ sztuk: 1

Wymiary: 400/140 mm

Rodzaj opakowania: karton
OPAKOWANIE ZBIORCZE Wymiary kartonu: 495x275x75 mm

llos¢ sztuk w opakowaniu zbiorczym: 5




Z-00-08-02 KARTA PRODUKTU

Wersja 2 z dnia 03.01.2025

Opracowata: J.Chwieja

Wydanie: 1

Karta wazna od: 26.11.2025

KARTA PRODUKTU
Marka Nazwa asortymentu (LEEL BT L35 Il BT iEy Rodzaj bizerby Etykieta ozdobna
nazwa nazwa
, . . 141097 EX OZDOBNA
p 560870 Schab na masle fp 465608 L SCHAB NA | 141947 EX Bizerba "dobry p
MW SCHAB NA MASLE < " SCHAB NA MASLE
ok.1,75kg MASLE sktad" 76x110 95X11
Rodzaj opakowania jednostkowego: Wymiary produktu w opakowaniu jednostkowym [cm]:
MAP VAC FLOWPACK |  INNE CN Nrwew. kiienta
Maszyna i forma Diugosé: L A EERIy
Folia gérna Folia dolna i 3 Folia Maszyna Folia
pakowania
146201 F
FLOWPACK
PRODUKTY
"DOBRY 35 10 10 1602 49 11
SKLAD" 560
mm
P q A P . . CENA
Masa produktu jednostkowa [kg] Termin przydatnosci spozycia TPS [dni] GTIN Rodzaj kodu JEDNOSKOWA [24] GTIN KARTON KOD QR
max z buforem max dla | min. dia klienta
Produkt NETTO TARA Coctmogiom) dionta | (roydostowiey | 295351 TAK
zmiennowagowy 1,5-2 0,012 18
LOGISTYKA
) . llo$é sztuk L. .. llo$é kartonéw/
Rodzaj pakowania . llosé llo$é na . L, Strecz 148026
zbiorczego: POJEMNIK | w o;.)akowamu 8 warstw: 8 warstwie 4 polemmkf:w na 32 [411PL] [kg] 0'7
zbiorczym: palecie
. Waga kartonu .
4 i Wymiar kartonu . Przektadka 142149 Katowniki
Karton Tasma do Etykleta Y p——" Tara Waga kartonu | BRUTTO [kg]. Wymiar palety Waga Palety Waga palety [2101] 142082 [210P1]
ka rtonu na ka rton fcm] kartonu NETTO [kg] (produkty + folia (dt. x szer. x wys.) NETTO [kg] brutto [kg] [szt] [szt]
+tara kartonu)
k. 14,096 | ok. 384- | ok 478,072-
- - - 60x40x20 | 2,000 | ok.12-16 |° 120x80x174,4 ° - -
18,096 512 606,072
SKLAD SCAN ETYKIETY JEDNOSTKOWEJ SCAN ETYKIETY NA KARTON

Wartos$é odzywcza na 100 g

Warto$¢ energetyczna 436 kJ/103 kcal

Ttuszcz 26g

w tym kwasy tluszczowe

i i nasycone, 06e

Weglowodany 10g

w tym cukry 0,68

Biatko 19g

Sol 21g

Schab wieprzowy, wedzony, parzony.
100 g produktu otrzymano ze 100 g schabu
wieprzowego.

Sktadniki: schab wieprzowy, sél, aromaty, ekstrakty
owocow i warzyw, masto (z MLEKA) 0,2%,
przeciwutleniacz: izoaskorbinian sodu; substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Produkt moze zawierac:
zboza zawierajgce gluten, soje, seler, gorczyce.
Pakowano w atmosferze ochronnej.
Przechowywac w temperaturze od +1°C do + 7°C. Po
otwarciu przechowywa¢ w podanej temperaturze i
spozy¢ w ciggu 48 godzin.




KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
SCHAB PIECZONY Z BOBROWNIK MAP 2007560002 217133

DANE ZAKtADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zaktfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Karczek
Metody obrébki: Parzony, pieczony
Sktad surowcowy: mieso wieprzowe, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g

produktu uzyto: 125g miesa wieprzowego.

Pochodzenie surowcéw:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze skfadnikéw

Przygotowanie:

Produkt do bezpo$redniego spozycia

Sposéb wytworzenia:

Produkt pieczony

Gramatura:

~1,5 kg

Okres trwato$ci:

21 dni lub wigcej wg.badan przechowalniczych

Warunki przech. i transp.:

2°Cdo6°C

Systemy jakoSci: HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli: Nieobecne w 0,001g Azotyny:

Listeria: Nieobecna w 25g Fosforany:

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$c energetyczna: 634 kJ/151 kcal llo$¢ weglowodanéw: 0g
llo$¢ tuszczu: 6,39 llo$¢ cukréw: 0g
llo$¢ kwasow ttuszcz. nas.. |[2,4g llo$¢ biatka: 24 g
llos¢ soli:: 29

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Ksztatt mie$nia zachowany.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta, krucha. Powierzchnia przekroju wilgotna. Mozliwe
zgrubienia skorki.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa zewnetrzna od jasnobrazowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migsnia od jasnorézowej do ciemnorézowej,
barwa ttuszczu biata do kremowej. Niedopuszczalna nietypowa barwa migs$ni na przekroju.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezoéci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP). Po otwarciu opakowania zuzy¢ do 5 dni.

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do
spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto§¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2021-02-04

Wersja: 1

Opracowa: Matusz Anna Zatwierdzit: Dariusz Nikiel
Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA PRODUKTU

Producent Olewnik Sp. z o.0.
Towar SCHAB PO KROLEWSKU
Indeks 7529
Marka Towaru OLEWNIK
CN 16024930
VAT 5%
Termin Przydatnosci (od daty produkcji do 24
daty utraty waznosci)
Termin Przydatnosci do przyjecia na 18
magazyn (75% w/w terminu)
Temperatura przechowywania od + 2°C do + 8°C

Skiad surowcowy towaru

SCHAB PO KROLEWSKU
SCHAB WIEPRZOWY PARZONY, Z WODA DODANA
Sktadniki: schab wieprzowy 63%, woda, biatko SOJOWE, substancja zelujgca: E407; stabilizator: E451; btonnik
PSZENNY bezglutenowy, biatko wieprzowe (z krwi), przeciwutleniacz: E301; glukoza, sdl, wzmacniacz smaku: E621;
cukier, aromaty, przyprawy, warzywa suszone (papryka, czosnek, cebula, marchew), ekstrakty przypraw, substancja
konserwujaca: E250. Moze zawiera¢: GORCZYCE, MLEKO (facznie z LAKTOZA ), SELER, ZBOZA zawierajace GLUTEN.
Przechowywac w temperaturze od +2°C do +8°C. Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce i spozy¢ w ciggu 72 godzin.
Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu: Wartos¢ energetyczna 519 kJ/123 kcal; Ttuszcz 4,4 g, w tym kwasy ttuszczowe
nasycone 2,0 g; Weglowodany 1,4 g w tym cukry <0,5 g; Biatko 19 g S6I 1,6 g.

R jedn. miary waga opk. waga opk. | liczba opk. jedn. w | liczba opk. zb. | liczba warstw
Dane Logistyczne ka/szt jedn. Netto * jedn. Brutto opk. zb.? na warstwie na palecie
kg 2,5 kg 2,52 kg 8 4 8
Forma pakowania jednostkowego vac

Forma pakowania zbiorczego pojemnik

Kod kreskowy wagowy/szt 279559

Kod kreskowy opk. zbiorcze wagowy/szt 279559
Zdjecie

1. Waga opakowania jednostkowego (np. map, vac) podawana w kg lub waga 1 szt produktu statowagowego
2. Tloé¢ opakowan jednostkowych w opakowaniu zbiorczym podawana w sztukach






KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z o0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
\ SCHAB Z KIJA MAP 2030260002 256911

DANE ZAKtADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu:

Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul- Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik.: PL 24720307 WE

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:

Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Schab

Metody obrdbki: Wedzony, parzony

Sktad surowcowy: mieso wieprzowe 93%, s6l, woda, glukoza, stabilizatory: difosforan disodowy, trifosforan pentasodowy, polifosforan sodu,

substancja zaggszczajgca: karagen, aromaty, biatko wieprzowe,substancja konserwujgca: azotyn sodu.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne: Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten: Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie: Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikéw

Przygotowanie: Produkt do bezposredniego spozycia

Sposdb wytworzenia: Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~2,2 kg

Okres trwato$ci: 32 dni

Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jako$ci: HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

Salmonella:

E. coli: Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg
Listeria: Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205
WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 584 kJ/13 kcal llos$¢ weglowodandw: 19

lloé¢ tuszczu: 599 llo$¢ cukréw: 19

llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [2,6 g llos¢ biatka: 20g

llos¢ soli:: 28¢g

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt o zachowanym kszticie migsnia, w siatce.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa zewnetrzna od jasnobrgzowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migsénia od jasnorézowej dociemnor6zowej,
barwa ttuszczu biata do kremowej. Niedopuszczalna nietypowa barwa migséni na przekroju.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania: Wyr6b pakowany w atmosferze ochronnej (MAP). Po otwarciu opakowania zuzy¢ do 5 dni.
Materiat opakowaniowy: Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wkiadka: Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do
spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2024-03-19

Wersja:

3

Opracowat:

Paramonow Olga

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:
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Stanowisko Imie i Nazwisko Data Podpis
Position Name and surname Date Signature

Opracowat Specjalista Ds. Karolina Sadowska 14.07.2025
Made by Optymalizacji i

Dokumentacji

Technologicznej
Sprawdzit Gtéwny Technolog Adam Sala 14.07.2025
Checked by
Zatwierdzit Kierownik Rozbioru Daniel Nowak 14.07.2025
Approved by
Zatwierdzit Dyrektor Produkcji Miesa | Rafat Zieba 14.07.2025
Approved by

WYKRAWANIE/ OBROBKA

TRIMMING / PROCESSING

INDEKS WYKRAWANIA

PL SWR: 11660000 SAP: 3015889
EU SWR: 11661000 SAP: 3017729
PP SWR: 11664000 SAP: 3035460
EU SWR: 11665000 SAP: 3035215

SWR / SAP

TRIMMING INDEX
SWR / SAP

PROCESSING NO. AND

NR | OPIS OBROBKI:
1660 - SCH.B/K/TL.

DESCRIPTION
Element uzyskany z rozbioru poltuszy wieprzowej. Linie cie¢:
* od gory po linii podzialu tuszy na poéttusze,
* od dolu po linii prostej ponizej granicy przyczepu najdluzszego grzbietu,
OPIS * od przodu miedzy 3 a 4 kregiem piersiowym (po linii odciecia karkéowki),
DESCRIPTION

¢ od tylu przed ostatnim kregiem kosci ledZzwiowej (po linii ciecia biodrowki tj. po

przedniej krawedzi koSci biodrowej).

Dopuszczalne jest nieznaczne zaciecie mizdry.

Elements extracted after cutting pork half-carcass. Cutting lines:
- from the top along the line of cutting pork carcass into half-carcasses,
- from the bottom along the straight line below the border of where longissimus is attached,

Miesien najdluzszy grzbietu pozostawiony w anatomicznym polaczeniu z mi¢Sniem
karkowym oraz mie$niem biodrowym. Pozostawiona warstwa tluszczu punktowo do 2mm,
mierzona na mizdrze. Niedopuszczalne pozostawienie koS$ci, okostnej, gruczoléw oraz
luznych kawalkéw miegsa i thuszczu (chrzgstka ko$ci biodrowej i lopatkowej usunieta).
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- from the front along the 3rd and the 4th thoracic vertebra (along the pork collar cut-off line),

- from the back before the last lumbar vertebrae (along the chump cut line, i.e., along the front
side of ilium).

Longissimus left in its anatomical connection with nuchal muscle and iliacus muscle. Fat layer
left in places up to 2 mm, measured in membrane. Leaving bones, periosteum, glands and loose
meat and fat scraps is not permissible (cartilages of ilium and shoulder bone are removed).
Slight cutting on membrane is permissible.

Pochodzenie
Origin

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskiej.
Pork. Origin of the raw material: Poland and European Union Member Countries.

Masa elementu
Weight of the part

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.
Not specified. Weight according to anatomy.

CECHY
ORGANOLEPTYCZNE:
ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS:

Wyglad Surowiec bez zanieczyszczen mechanicznych, opitkow kos$ci, mi¢gs krwawych i innych
Appearance zanieczyszczen fizycznych.
Raw material with no mechanical contaminants, bone chips, bloody meat or other physical
contaminants.
Barwa miesa: jasnorozowa do czerwonej
Colour thuszczu: biala z odcieniem kremowym
meat: light pink to red
fat: white with cream shade
Zapach Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego miesa wieprzowego.
Smell

Detectable specific smell, characteristic of fresh pork meat.

Inne aspekty:
Other aspects:

W przypadku asortymentéw zapakowanych w opakowania tzw. luz, gérna folia, ktéra jest
stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami podczas dystrybucji,
po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunieta.

In case of products that are so-called bulk packed, top film that is used in order to secure raw
material against contaminants during distribution, has to be immediately removed after products
are delivered.

Wymagania fizyczne:
Physical requirements:

Temperatura
przechowywania:
Storage temperature:

elementy chlodzone od 0 °C do +4°C
elementy mrozone ponizej -18°C
chilled elements from 0 °C to +4°C
frozen elements below -18°C
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Wymagania chemiczne:
Chemical requirements:

pH/pH

woda / water

tluszcz / fat

biatko / protein

MIKROBIOLOGIA Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.
MICROBIOLOGY In accordance with current requirements.
MATERIAL
ZDJECIOWY
PHOTOS
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
| SZYNKA CHLOPSKA MAP 2004538002 212465

DANE ZAKtADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zaktadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: \Wedzonka wieprzowa. Szynka
Metody obrébki: Wedzona, parzona
Sktad surowcowy: szynka wieprzowa, sél, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g

produktu uzyto 128g szynki wieprzowe;.

Pochodzenie surowcéw:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze skfadnikéw

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposob wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~1,4 kg

Okres trwato$ci: 26 dni lub wigcej wg.badan przechowalniczych

Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jako$ci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli: Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg
Listeria: Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205
WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$c energetyczna: 636 kJ/151 kcal llo$¢ weglowodanéw: 08g

llos$c¢ ttuszczu: 439 llo$¢ cukrow: 079

llo$¢ kwasow ttuszcz. nas.. (1,69 llo$¢ biatka: 279

llos¢ soli:: 1649

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt o zachowanym ksztaicie naturalnym, w siatce wedliniarskiej.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

barwa ttuszc

Barwa, w tym na przekroju:
u biata do kremowej. Niedopu

Barwa zewnetrzna od jasnobrazowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migsnia od jasnorézowej do ciemnorézowej,
zczalna nietypowa barwa mie$ni na przekroju.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezoéci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2019-02-25

Wersja: 1

Opracowa: Matusz Anna Zatwierdzit: Dariusz Nikiel
Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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Nazwa artykulu

Szynka delikatesowa z kurczat

Grupa
technologiczna Produkt z potgczonych kawatkéw miesa z kurczaka, z dodatkiem wody, parzony, w ostonce niejadalnej.
Nr indeksu: 50613
Wedlina drobiowa w ksztalcie
. prostopadtoscianu, wymiary 100 x 100 x 280
Wyglgd ogdlny mm; pakowana w worek termokurczliwy z
kolorowym nadrukiem
i l. Soczysta, krucha
konsystencja
Jasna, charakterystyczna dla migsa z piersi
Opis Barwa kurczat. Na przekroju dopuszczalne drobne
organoleptyczny przebarwienia.
wyrobu:
Smak i zapach Charakterystyczny dla uzytych przypraw
Mieso z piersi kurczaka (90%), woda, skrobia ziemniaczana, sél, Dla wszystkich grup konsumentéw
s przyprawy i ekstrakty przypraw, aromaty, przeciwutleniacz kwas . do bezposredniego spozycia z
Skiadniki: askorbinowy, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Produkt Przeznaczenie wytaczeniem 0s6b z
moze zawieraé gorczyce, pochodne mleka ( w tym laktoze)). przeciwwskazaniami lekarskimi.
Rodzaj opakowania | Worek termokurczliwy z nadrukiem
Opakowanie Wymiary 100 x 100 x 280 mm
jednostkowe opakowania
Waga opakowania | 3,0 kg Termin .
przydatnosci do | 28 dni
Rodzaj opakowania | Duzy karton szary spoiycia:
0p'ak0wame Wymiary . 587 x 376 x 115 mm
zbiorcze odpakowania
Waga opakowania 15 kg (5 szt.)
Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu:
Wartos$¢ energetyczna: 453 kJ/ 107 kcal
Thuszcz: 2,59
Warunki o R W tym kwasy ttuszczowe nasycone: 1,2 g
+ +
preechowywania: W temperaturze od +2°C do +7°C Weglowodany: 2.2 g
W tym cukry: 0,5 g
Biatko: 19 g
S6l: 2,09
10.13.14.0 STAWKA VAT 5%

PKWIU




Tarczynski S.A.
Ujezdziec Maty 80
55-100 Trzebnica

NAZWA PRODUKTU

Szynka Delikatesowa z Fileta

GRUPA ASORTYMENTOWA

Wyréb drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony. Wyprodukowany z
dodatkiem biatka wieprzowego oraz biatek mleka.

EAN

produkt wagowy

SKLAD

Wyréb drobiowy, grubo rozdrobniony, parzony. Wyprodukowany z
dodatkiem biatka wieprzowego oraz biatek mleka.
Sktadniki: filet z piersi kurczaka 85%, woda, skrobia, sdl,
aromaty, glukoza, btonnik pszenny bezglutenowy,
biatka mleka, biatko wieprzowe, stabilizatory: cytryniany sodu, karagen;
wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy, przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca: azotyn sodu.
Produkt moze zawiera¢: soje, gluten, seler, gorczyce. Ostonka
niejadalna.

WARTOSC ODZYWCZA

Wartos$¢ odzywcza w 100g: Wartos$¢ energetyczna 431 kJ/102 kcal;
Ttuszcz 2,5 g; w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,7 g; Weglowodany
2,4 g; w tym cukry 0,7 g; Biatko 17 g; S611,9g

MASA NETTO

ok. 2,4 kg

TERMIN

14 dni

FORMA PAKOWANIA

ostonka barierowa

PRZECHOWYWANIE

Przechowywa¢ w temperaturze od +2°C do +6°C

ZDJECIE PRODUKTU




Zaktady Migsne LUKOW S.A.
ul. Przemystowa 15, 21-400 tukéw
tel. +48 25 798 24 01
www.zmlukow.pl

Specyfikacja Produktu

Wazne od: 25.03.2022 Wersja:A Program HACCP

PJH-7.5-06-01

Aktualizacja: Aktualna

Nazwa wyrobu:

Szynka dojrzewajaca

Nazwa opisowa:

Szynka wieprzowa surowa, wedzona, dojrzewajaca.

Sktadniki:

100 g produktu wyprodukowano z 128 g miesa wieprzowego

Migso wieprzowe, sdl, dekstroza, przyprawy, sacharoza, maltodekstryna, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, kwas winowy; przeciwutleniacz: askorbinian sodu, aromaty, substancja
konserwujgca: azotyn sodu.

Produkt gotowy do spozycia.

Description name:

Raw, smoked and matured pork ham.

Ingredients:

100 g of the product is made of 128 g of pork

Pork meat, salt, dextrose, spices, sucrose, maltodextrin, acidity regulator: citric acid, tartaric acid;
antioxidant: sodium ascorbate, flavors, preservative: sodium nitrite.

The product is ready for consumption.

Warunki przechowywania:

Norma | ZDN - 20/2006
Pakowanie
Rodzaj opakowania LUZ VAC MAP
55058044 55058038 - 3x120g
55058045 55058037 - 120g
Indeks towarowy 55058000 55058006 55058040 - 100g
55093058 55058043
0 do 6°C
Temperatura przechowywania/Storage temperature 0do 6°C pakowany w
atmosferze
ochronnej
CALKOWITY termin przydatnosci do spozycia
Nalezy spozy¢ do/Use by date:
Podana data jest jednoczes$nie oznaczeniem partii 10 dni 60 dni 60 dni
produkcyjnej
Numer partii/Seria ttoczony na klipsie

Wartos¢ odzywcza

RWS - % wskazanego dziennego

Przecietne wartosci odzywcze w 100 g spozycia dia osoby dorostej

Warto$¢ energetyczna (kJ/kcal) 677 | 161 8
Thuszcz (g) 6,4 9
W tym nasycone kwasy tluszczowe (g) 2,3 12
Weglowodany (g) <0,5 0
W tym cukry (g) <0,5 0
Biatko (g) 26 52
sol (g) 5,2 87

*Referencyjna Warto$¢ Spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400kJ/2000kcal).

F-04/1-01/PJ-7.3-01
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Numer kategorii wg (WE) w1333/2008 ze zmianami |

08.3.2

Substancje dodatkowe
(zgodnie z Rozp. Ministra Zdrowia z dn. 18 wrzes$nia 2008 r. w

Alergeny

(zgodnie z wymaganiami Rozporzadzenia

sprawie dozwolonych substancji dodatkowych) Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dn. zawiera +
Max. Zawartose w 10.07.2007 w spr. znakowania $rodkow nie zawiera -
Nazwa/Symbol Dawka produkcie spozywazych)
(w mg/kg) | (nie wiecej niz)

Maksymalna ilo$¢, jakg mozna doda¢ w trakcie produkcji

(mg/kg)

Zboza zawierajgce gluten -

E 250

150 Skorupiaki

Jaja

Ryby

Orzeszki ziemne/arachidowe -

Soja

Mleko (tgcznie z laktozg) -

Orzechy

Seler

Gorczyca

Nasiona sezamu

Numer identyfikacyjny

przeliczeniu na SO2

Dwutlenek siarki i siarczyny w stez.
powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w -

tubin

Mieczaki

Cechy organoleptyczne

Szynka wieprzowa bez kosci, surowa, dojrzewajgca. Barwa migsa od czerwonej do ciemnoczerwonej, ttuszczu
biata z odcieniem kremowym. Konsystencja $cista, migkka, rozciggliwa. Smak i zapach charakterystyczny dla

wedzonek surowych dojrzewajacych.

Wyrézniki analityczne

Wymagania chemiczne

Wymagania mikrobiologiczne

Maksymalny dopuszczalny

Sktadniki Zawartos¢ (%) Rodzaj drobnoustrojow .
wynik lub zakres
biatko ( nie mniej niz) 18
Listeria monocytogenes n=5 c=0 Nieobecne w 25 g
ttuszcz ( nie wiecej niz) 8
woda ( nie wiecej niz) 75
Salmonella n=5, c=0 Nieobecne w 25 g
sol ( nie wigcej niz) 6

Wyroézniki analityczne dodatkowe

Suma dioksyn WHOPCDD/F-TEQ 1pg/g

Otéw ( nie wiecej niz) 0,1 mg/kg thuszczu
Dioksyny i polichlorowane bifenyle o
dziataniu podobnym do dioksyn

( nie wigcej niz) Suma dioksyn i polichlorowanych bifenyli
. . Lo o dziataniu podobnym do dioksyn WHO-

Kadm ( nie wigcej niz) 0,05 mg/kg PCDD/F-PCBTEQ

1,5pg/g ttuszczu

Sporzadzit: Zatwierdzit: Przyjat:

Podpis

F-04/1-01/PJ-7.3-01

2700/A/1.03.2010



Szynka dojrzewajgca vac

Szynka dojrzewajgca 100g MAP

F-04/1-01/PJ-7.3-01

2700/A/1.03.2010



KARTA JAKOSCIOWA PRODUKTU

Nazwa produktu: SZYNKA GOTOWANA

Odbiorca: -

Producent: Balcerzak Sp. z o.0., Wroblow 38; 67-410 Stawa, nr. wet. PL 08120301 WE

Dane kontaktowe: www.balcerzak.pl: tel. +48 68 356 66 82

Lp Przedmiot danych
1. Nr KJP KJP-1.1.2-1
2. Kod produkcyjny 53 025 00
3. Nazwa prawna produktu Wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona, z wodg dodang, w ostonce niejadalnej
4, Forma pakowania, waga Vac
Skladniki: migso wieprzowe (64%), woda, sol, biatko sojowe, substancja zageszczajgca: E407;
5 Skiadniki stabilizatory: E451, E452; btonnik pszenny bezglutenowy, glukoza, wzmacniacz smaku: E621; aromaty,

przeciwutleniacze: E316, E301; ekstrakty przypraw, wywar z przypraw, substancja konserwujgca: E250.
Moze zawiera¢ gorczyce, seler, mleko

Wartos¢ odzywcza 100 g produktu:
Wartos$¢ energetyczna: 333 kJ / 79 kcal
Ttuszcz: 1,5 g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 0,6 g
Weglowodany: 1,3 g

w tym cukry: 0,1 g

Biatko: 15 g

Sol: 3,09

6. Warto$¢ odzywcza

Biatko — nie mniej niz 12%

Wymagania fizyko — chemiczne Tiuszcz — nie wiecej niz 3,0%

(ustalone na podstawie etykiety

7. zgodnie z tolerancjami wartosci SOl - nie wigcej niz 3,6%
odzywczych) Woda — nie wiecej niz 85%
ywezy Fosforany dodane w przeliczeniu na P,Os— nie wigcej niz 0,5%
8. | Wyglad ogdlny Wedzonka otrzymana z rozbioru szynki wieprzowej; bez kosci; peklowana, gotowana; baton w ostonce
sztucznej pbtprzepuszczalnej, w ksztatcie walca
9. Struktura i konsystencja Plaster grubosci 3 mm nie powinien sie rozpadac¢; konsystencja Scista.
10. | Barwa Barwa powierzchni jasnobrgzowa, tluszczu kremowa; barwa migsa ré6zowa do ciemnorézowe;j, thuszczu
’ biata.
11. | Smak i zapach Smak i zapach charakterystyczny dla wedzonki wieprzowe;j.

12 Wymagania mikrobiologiczne (zgodne z | Liczba Listeria monocytogenes (n=5, c= 0; limity: m=M=100 jtk/g w ciggu okresu przydatnosci do
" | obowigzujgcymi aktami prawnymi) spozycia); Liczba Escherichia coli (n=5, c=2; limity: m=500 jtk/g, M=5000 jtk/g);

Przechowywa¢ w temperaturze od 0 do +7°C

13. | Warunki przechowywania Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce, spozy¢ w ciggu 2 dni.

Przeznaczenie dla wszystkich grup konsumenckich, z wyjatkiem przeciwwskazan zdrowotnych i
wiekowych, do bezposredniego spozycia na zimno.
Alergeny sg wymienione na etykiecie produktu.

14 Przewidywane przeznaczenie; grupa
" | docelowa

Sporzadzit: Justyna Wewior
Specjalista ds. rozwoju produktu




10.13.15-45

15. | Kod PKWiU/CN/CN 10 1602 41 10
1602 41 10 10
16. | Dodatkowe informacje -
17. | Komunikaty w oznakowaniu -
(DE) Kochschinken mit 36% Woirzlake, nach polnischer Art, gerduchert
Zutaten: Schweinefleisch (64%), Wasser, Speisesalz, Sojaeiweif3, Verdickungsmittel: E407;
Stabilisatoren: E451, E452; Glutenfrei Weizenfaser, Dextrose, Geschmacksverstarker: E621; Aromen,
Antioxidationsmittel: E316, E301; Gewlrzextrakte, Abkochung von Gewiirzen, Konservierungsstoff:
E250; Rauch. Wursthlle nicht essbar. Kann Spuren von Senf, Sellerie, Milch enthalten.
Ungedéffnet bei unter +7°C. Nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 2 Tagen
18. | Ttumaczenie sktadu —j. niemiecki verzehren.
Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g: Brennwert: 333 kJ / 79 kcal;
Fett: 1,59,
davon gesattigte Fettsauren: 0,6 g;
Kohlenhydrate: 1,3 g,
davon Zucker: 0,1 g;
EiweiB: 15 g;
Salz: 3,0 g
(GB/IE) Cooked Ham with added water
Ingredients: pork (64%), water, salt, soya protein, thickening agent: E407; stabilizers: E451, E452;
gluten free wheat fiber, glucose, flavour enhancer: E621; flavourings, antioxidants: E316, E301; spice
extracts, decoction of spices, preservative: E250; smoke. The casing is not edible. Allergy Advice: For
Allergens, see ingredients in bold. May also contain mustard, celery, milk.
Storage Instructions: Once opened, keep refrigerated and consume within 2 days and by the use by
date.
19. | Ttumaczenie sktadu —j. angielski Keep refrigerated below +7°C.
Nutrition Information — Typical values per 100 g:
Energy: 333 kd / 79 kcal;
Fat: 1,5 g,
of which saturates: 0,6 g;
Carbohydrate: 1,3 g,
of which sugars: 0,1 g;
Protein: 15 g;
Salt: 3,09
20. | Thumaczenie sktadu —j. niderlandzki -
21. | Thumaczenie skfadu —j. francuski -
22. | Data 10.05.2023

Sporzadzit: Justyna Wewior
Specjalista ds. rozwoju produktu




Tarczynski S.A.
Ujezdziec Maty 80
55-100 Trzebnica

NAZWA PRODUKTU

Szynka Konserwowa Wieprzowa 11 LBS Kg

GRUPA ASORTYMENTOWA

Wyréb wieprzowy, grubo rozdrobniony, parzony.

EAN

produkt wagowy

SKtAD

Wyroéb wieprzowy, grubo rozdrobniony, parzony.

Skfadniki: migso z szynki wieprzowej 67%, woda, skrobia, sol,
aromaty, serwatka z mleka, biatko sojowe, biatko wieprzowe, glukoza,
stabilizatory: trifosforany, karagen; wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, przeciwutleniacz:
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujgca: azotyn sodu.
Produkt moze zawiera¢: gluten, orzechy, seler, gorczyce.
Ostonka niejadalna.

WARTOSC ODZYWCZA

Warto$¢ odzywcza w 100 g: Warto$¢ energetyczna: 384 kJ/ 91 kceal;
Ttuszcz: 2,8 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 1,1 g; Weglowodany:
3,5 g, wtym cukry: 1,1 g; Biatko: 13 g; Sol: 2,8 g.

MASA NETTO

ok. 5 kg

TERMIN

90 dni

FORMA PAKOWANIA

ostonka barierowa

PRZECHOWYWANIE

Przechowywac¢ w temperaturze od +2°C do +6°C

ZDJECIE PRODUKTU




KARTA PRODUKTU

Producent Olewnik Sp. z o.0.
Towar SZYNKA WEDZARZA
Indeks 1263
Marka Towaru OLEWNIK
CN 16024110
VAT 5%
Termin Przydatnosci (od daty produkcji do 24
daty utraty waznosci)
Termin Przydatnosci do przyjecia na 18
magazyn (75% w/w terminu)
Temperatura przechowywania od + 2°C do +8°C
SZYNKA WEDZARZA

Skiad surowcowy towaru

SZYNKA WIEPRZOWA, WEDZONA, PARZONA
Ze 100 g szynki wieprzowej wyprodukowano 100 g wyrobu gotowego.
Sktadniki: szynka wieprzowa, sdl, stabilizator E451, syrop glukozowy, glukoza, przeciwutleniacz E301, aromaty (w tym
aromat dymu wedzarniczego), ekstrakty przypraw, substancja konserwujgca E250.

Moze zawiera¢: GORCZYCE, JAJA, MLEKO (tacznie z LAKTOZA), SELER, SOJE, ZBOZA zawierajace GLUTEN.
Warto$¢ odzywcza w 100 g: Warto$¢ energetyczna 643 kJ/154 kcal; Ttuszcz 8,0 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone
3,0 g; Weglowodany 2,4 g, w tym cukry 0,5 g; Biatko 18 g; Sol 2,1 g.

Przechowywaé w temperaturze: od +2°C do +8°C. Po otwarciu przechowywac w loddwce i spozy¢ w ciagu 72 godzin.

R jedn. miary waga opk. waga opk. | liczba opk. jedn. w | liczba opk. zb. | liczba warstw
Dane Logistyczne ka/szt jedn. Netto * jedn. Brutto opk. zb.? na warstwie na palecie
kg 2,00 2,03 8 4 8
Forma pakowania jednostkowego vac
Forma pakowania zbiorczego pojemnik
Kod kreskowy wagowy/szt 254624
Kod kreskowy opk. zbiorcze wagowy/szt 254624

Zdjecie

1. Waga opakowania jednostkowego (np. map, vac) podawana w kg lub waga 1 szt produktu statowagowego
2. Tloé¢ opakowan jednostkowych w opakowaniu zbiorczym podawana w sztukach







KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
SZYNKA WIEJSKA MAP 2004537002 212464

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Szynka
Metody obrobki: Wedzona, parzona
Sktad surowcowy: szynka wieprzowa, sél, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g

produktu uzyto 139g szynki wieprzowe;.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikow

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~1,0 kg

Okres trwatoSci: 26 dni lub wiecej wg.badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny: do 150 mg/kg

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany: do 5 g/kg w przeliczeniu na P205

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 743 kJ/178 kcal llo$¢ weglowodanow: 23g
llo$¢ ttuszczu: 939 llo$¢ cukréw: 149
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: |[3,6 g llo$¢ biatka: 219
llos¢ soli:: 319

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Produkt o zachowanym ksztalcie naturalnym, w siatce wedliniarskiej.

Struktura i konsystencja:

Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

barwa tluszc3

Barwa, w tym na przekroju:
u biata do kremowej. Niedopug

Barwa zewnetrzna od jasnobrazowej do ciemno brazowej. Na przekroju barwa migénia od jasnorézowej do ciemnorézowej,
zczalna nietypowa barwa miesni na przekroju.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2019-02-25 09:53:03

Wersja:

1

Opracowat:

Matusz Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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ANIMEX FOODS sp. z 0. 0.
SPECYFIKACJA SUROWCA / RAW MATERIAL SPECIFICATION
NAZWA: SZYNKA 4D / NAME: PORK HAM 4D

INDEKS/INDEX: 1255 (USR 1237)

Wydanie Nr/Revision no. 13 24.01.2024 Anuluje wydanie Nr/Cancels revision no. 12 04.12.2023

Obowigzuje od/Effective date: 25.01.2024

Stanowisko Imie i nazwisko Data Podpis
Position Full name Date Signature
Opracowat / Technolog Magdalena Przygoda 24.01.2024
Developed by
Sprawdzit/ Gtéwny Technolog Adam Sala 24.01.2024
Checked by
Zatwierdzit/ Kierownik Rozbioru Krzysztof Zbroja 24.01.2024
Approved by
Zatwierdzit/ Dyrektor Produkcji Rafat Zigba 24.01.2024
Approved by Miesa

WYKRAWANIE/ OBROBKA TRIMMING / PROCESSING

INDEKS WYKRAWANIA
SWR / SAP

TRIMMING INDEX
SWR / SAP

PL SWR: 12550000 SAP: 3015914

EU SWR: 12551000 SAP: 3017748

PP SWR: 12554000 SAP: 3035682
GAP PL SWR: 12557000 SAP: 3047472

NR | OPIS OBROBKI:
PROCESSING NO. AND

1201 - SZYN.4D

DESCRIPTION
Element uzyskany z wykrawania ¢wiartki szynkowej. Element bez skory i bez kosci.
Sklada sie z gléwnych mie$ni:
* m. pétbloniastego (zrazowa gorna) ze smuklym;
OPIS * m. dwuglowego uda (zrazowa dolna);
DESCRIPTION

* m. polSciegnistego (ligawa);

* m. czteroglowego (myszka ) z napinaczem;

* m. brzuchatego;

* m. biodrowego.

Dopuszczalna warstwa tluszczu do 2 mm, migsien golonkowy odciety od szynki.
Niedopuszczalne pozostalosci koS$ci, skory, gruczotéow oraz luznych kawalkéw miesa i
tluszczu. Mie$nie z widocznymi wadami charakterystycznymi dla migsa PSE
(zaparzonego) usunigte.

Dla indeksu sprzedazowego 12370062/4022278 element przeciety na pot po omiesnej:
polbloniasty, dwuglowy, polsciegnisty oraz czteroglowy, brzuchaty, biodrowy.

Dla indeksu sprzedazowego 12370040/4031310 okrywa tluszczowa do Smm na elemencie.

Element extracted after cutting ham part. Element without skin and bones.
It consists of main muscles:

» semimembranosus muscle (topside) with gracilis;

* biceps (silverside);

* semitendinosus muscle (eye round);

* quadriceps (knuckle) with tensor;

* gastrocnemius muscle;

* iliacus muscle.
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Permissible fat layer: up to 2 mm, shank removed from the ham.

Residues of bones, skin, glands and loose meat and fat scraps are not permissible.

Muscles with visible defects characteristic for PSE meat (steamed) are removed.

For the 12370062/4022278 sales index, the element is cut in half after the meat: semi-meal, two-
headed, semi-tendoned and four-headed, abdominal, hip.

Pochodzenie
Origin

Wieprzowina. Pochodzenie surowca Polska oraz Kraje Unii Europejskiej.
Pork. Origin of the raw material: Poland and European Union Member Countries.

Masa elementu
Weight of the element

Nie okreslamy masy elementu. Masa elementu anatomiczna.
Not specified. Weight according to anatomy.

CECHY
ORGANOLEPTYCZNE
ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS:
Wyglad Surowiec bez zanieczyszczen mechanicznych, opitkéw kosci, mies krwawych i
Appearance innych zanieczyszczen fizycznych.
Raw material with no mechanical contaminants, bone chips, bloody meat or other
physical contaminants.
Barwa miesa: jasnorézowa do czerwonej
Colour thuszczu: biala z odcieniem kremowym
of meat: light pink to red
of fat: white with cream shade
éapelllch Wyczuwalny zapach swoisty, charakterystyczny dla §wiezego miesa wieprzowego.
me

Detectable specific smell, characteristic of fresh pork meat.

Inne aspekty:
Other aspects:

W przypadku asortymentéw zapakowanych w opakowania tzw. luz, gérna folia,
ktora jest stosowana w celu zabezpieczenia surowca przed zanieczyszczeniami
podczas dystrybucji, po dostarczeniu towaru, musi zosta¢ natychmiast usunigta.

In case of products that are so-called bulk packed, top film that is used in order to secure
raw material against contaminants during distribution, has to be immediately removed
after products are delivered.

Wymagania fizyczne:
Physical requirements:

Temperatura
przechowywania:
Storage temperature:

elementy chlodzone od 0 °C do +4°C
elementy mrozone ponizej -18°C
chilled elements 0 °C to +4°C

frozen elements below -18°C

Wymagania chemiczne:
Chemical requirements:

pH / pH

woda / water

tluszcz / fat

biatko / protein
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MIKROBIOLOGIA
MICROBIOLOGY

Zgodnie z aktualnymi wymaganiami.
In accordance with current requirements.

MATERIAL
ZDJECIOWY

PHOTOS

FORMA PAKOWANIA:

3020155 12550502
3020156 12550002
3020157 12550602

PL SZYN.AD NB DMR
SZYN.AD NB MR ST
SZYN.AD NB RO1

Indeksy mrozone pakowane w nagiego bloku, przeznaczony do wykorzystania na produkcji i sprzedazy na grupe Animex.

3020230 12550900
3020230 12550900
3024014 12551900
3025131 12550907

Indeksu urynkowione.

3024871 12550007

PL SZYN.4D CH2

PL SZYN.4D CH2

EU SZYN.4D CH2
PL SZYN.4D PBX CH2

PL SZYN.4D PBX CH1

Indeks pakowany w palboksie, przeznaczony na przesypownie.

3007508 12370020

PL SZYN.4D OK15KG KT CH ST

Indeksy chtodzony pakowane w karton wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na hurt.

4010107 12370022

PL SZYN.4D OK20KGWOR KT EX

Indeksy chtodzony pakowane w karton wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na export.

3021929 12370024

PL SZYN.4D OK15KGLUZ PJ ST

Indeksy chtodzony pakowane luz w pojemnik E2 po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na export.

3009124 12370527
4008152 12370027

PL SZYN.4D OK20KGWOR KT DMR
PL SZYN.4D OK20KGWOR KT MR EX

Indeksy mrozony pakowane luz w karton wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na export.
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4001778 12370057 PL SZYN.4D 1STVAC OK15KGKT
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum po okoto 15kg w kartonie o wymiarach 587x374x120mm.

4010776 12370051 PL SZYN.4D 1STTRM OK15KGPJ ECS
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum po okoto 15kg w pojemnik E2, przeznaczony do sprzedazy dla sieci
Eurocasha.

4013882 12370048 PL SZYN.WP.4D 1STVAC OK15KGPJ STO
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum po okoto 15kg w pojemnik E2, przeznaczony do sprzedazy dla sieci
Stokrotka.

4015345 12370078 PL SZYN.4D MAX.21KG PJ PROM.
Indeksy chtodzony pakowane luz w pojemnik E2 wytozonym workiem foliowym po 20kg.

4016680 12370052 PL SZYN.B/K.4D 1.5KGVAC OK13KGKT KAUF
Asortyment chtodzony zapakowany po okoto 1,5kg vacuum, nastgpnie w karto o wymiarach 587x374x120mm, przeznaczony do
sprzedazy dla sieci Kaufland.

4017169 12370060 PL SZYN.B/K.4D.1STVAC OK20KGKT EX
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum po okoto 20kg w karton o wymiarach 580x380x160mm, przeznaczony
do sprzedazy na export.

4018016 12370061 PL SZYN.B/K.4D 1STVAC OK15KGKT MET
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum po okoto 15kg w karton o wymiarach 580x380x160mm, przeznaczony
do sprzedazy na export.

4019551 12370068 PL SZYN.4D 1STVAC OK16KGKT SEL
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum, nastepnie w karto o wymiarach 587x374x176mm po okoto 16kg,
przeznaczony do sprzedazy dla sieci Selgros.

4022278 12370062 PP SZYN.4D 1/2STVAC OK8KGKT BIED
Asortyment chtodzony zapakowany po 1/2 sztuce vacuum, nastepnie w karto o wymiarach 587x374x120mm po okoto 8kg,
przeznaczony do sprzedazy dla sieci Biedronka.

4025031 12370063 PL SZYN.4D 1STVAC OK15KGKT MORE EX
Asortyment chtodzony zapakowany po 1 sztuce vacuum, nastepnie w karto o wymiarach 587x374x120mm po okoto 15kg,
przeznaczony do sprzedazy pod marka Morliny expert.

4031310 12370040 PL SZYN.4AD 1STVAC 2STKT SEL
Asortyment chlodzony z okrywa tluszczowg do 5mm, zapakowany po 1 sztuce vacuum, nastepnie w karto o wymiarach
587x374x155mm po 2 sztuki, przeznaczony do sprzedazy pod marka Migsne Specjaty dla sieci Selgros.

3047473 12377079 PL SZYN.4AD OK20KGWOR PJ GAP ST

Indeksy chtodzony pakowane w karton wytozony workiem foliowym po okoto 20kg, przeznaczony do sprzedazy na export.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
SZYNKOWA DEBOWA MAP 2012579002 215057

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Kietbasa wieprzowa. Grubo rozdrobniona
Metody obrobki: Wedzona, parzona; z dodatkiem wody
Sktad surowcowy: mieso wieprzowe 81%, woda, sél, cukier, przyprawy naturalne, substancja zageszczajgca: karagen.

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikéw

Przygotowanie:

Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia:

Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~1,1 kg
Okres trwatoSci: 35 dni lub wigcej wg.badan przechowalniczych
Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci:

HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

E. coli:

Nieobecne w 0,001 g Azotyny:

Listeria:

Nieobecna w 25 g Fosforany:

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 417 kJ/100 kcal llo$¢ weglowodanow: 329
llo$¢ ttuszczu: 28g llo$¢ cukréw: 0,89
llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: |19 llo$¢ biatka: 159
llos¢ soli:: 319

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny:

Petko kietbasy parzonej, wedzonej. W ostonce naturalnej $cisle przylegajacej do farszu. Powierzchnia czysta, sucha. Dodatki,
wycieki tluszczu, galaretki nieobecne. Produkt w ostonce NIEJADALNEJ.

Struktura i konsystencja:

Charakterystyczna dla danego asortymentu, $rednio rozdrobniona. Migkka i do$¢ $cista. Obecne pojedyncze otwory
powietrza. Rozlozenie sktadnikéw na przekroju réwnomierne, bez skupisk sktadnikow.

Barwa, w tym na przekroju:

Charakterystyczna dla danego asortymentu. Powierzchni: jasnobrgzowa; migsa: rézowa, ciemnorézowe; tluszczu: od biatej
do kremowej.

Smak i zapach:

Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieSwiezosci lub inny obcy

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP). Po otwarciu opakowania zuzy¢ do 5 dni.

Materiat opakowaniowy:

Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka:

Brak

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2020-05-18

Wersja: 2

Opracowat: Matusz Anna Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58
tel. +48 32 287-41-07

NR KARTY:
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
TD PODUDZIE Z KURCZAKA 2098670001 255790

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Mieso $wieze. Drobiowe
Metody obrobki: Chiodzone
Sktad surowcowy: Podudzie z kurczaka 100 %

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjgtkiem dzieci do lat 3

Przygotowanie:

Produkt do spozycia po obrébce termicznej (min. 72°C)

Sposoéb wytworzenia:

Element tuszki kurczaka odcigty

Gramatura: ~1,1 kg
Okres trwatoSci: 10 dni
Warunki przech. i transp.: 0°Cdo2°C

Systemy jakosci:

HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

Salmonella: nieobecna w 25 g

E. coli: Azotyny:
Listeria: Fosforany:
CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny: Element z koscig i skorg - podudzie z kurczaka

Struktura i konsystencja:

Charakterystyczna dla produktu.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa skéry kremowa, barwa mies$ni rézowo-czerwona, charakterytstyczna.

Smak i zapach:

Swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa drobiowego.

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Tacka i folia gérna transparentna, spozywcza, przeznaczona do kontaktu z zywnoscig.

Wktadka:

Wktadka abosrmycyjna

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, pochodzenie, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2024-12-02 11:00:16

Wersja:

1

Opracowat:

MACHURA Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Weryfikacja: Rafat Odrzywotek
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KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU

Nik-Pol Sp. z 0.0.
41-709 Ruda Slaska
ul. Chorzowska 58
tel. +48 32 287-41-07

NR KARTY:
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
TD UDZIEC Z KURCZAKA 2098690001 252285

DANE ZAKEADU PRODUKCYJNEGO:

Nazwa i adres zakfadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613
ul. Chorzowska 58 Weterynaryjny nr identyfik. | PL 24720307 WE
CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:
Grupa rodzajowa: Mieso $wieze. Drobiowe
Metody obrobki: Chiodzone
Sktad surowcowy: Udziec z kurczaka 100 %

Pochodzenie surowcow:

miesnych: kraje UE

GMO:

Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne:

Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten:

Przeznaczenie:

Wszystkie grupy konsumentéw z wyjgtkiem dzieci do lat 3

Przygotowanie:

Produkt do spozycia po obrébce termicznej (min. 72°C)

Sposoéb wytworzenia:

Element tuszki kurczaka - udziec z kurczaka

Gramatura: ~1,1 kg
Okres trwatoSci: 10 dni
Warunki przech. i transp.: 0°Cdo2°C

Systemy jakosci:

HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

Salmonella: nieobecna w 25 g

E. coli: Azotyny:
Listeria: Fosforany:
CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny: Element z koscig i skorg, udo z kurczaka.

Struktura i konsystencja:

Charakterystyczna dla produktu.

Barwa, w tym na przekroju:

Barwa skéry kremowa, barwa mies$ni rézowo-czerwona, charakterytstyczna.

Smak i zapach:

Swoisty, charakterystyczny dla $wiezego migsa drobiowego.

FORMA PAKOWANIA:

System pakowania:

Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP).

Materiat opakowaniowy:

Tacka i folia gérna transparentna, spozywcza, przeznaczona do kontaktu z zywnoscig.

Wktadka:

Wktadka absorbcyjna

Informacje na etykiecie:

Nazwa produktu, pochodzenie, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania: 2024-12-03
Wersja: 1
Opracowat: MACHURA Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Weryfikacja: Rafat Odrzywotek

Strona 2z 2




KARTA PRODUKTU

PRODUCENT Zaktad Przetworstwa Migsnego "JBB"

NUMER PRODUKTU 63519390

NAZWA PRODUKTU ZYWIECKA PODSUSZANA

GRUPA TECHNOLOGICZNA Kietbasa wieprzowa grubo rozdrobniona we¢dzona parzona podsuszana, w ostonce

niejadalnej

SKEADNIKI Migso wieprzowe (100 g produktu otrzymano z 118 g migsa wieprzowego),
maltodekstryna, sol, przyprawy (zawieraja GORCZYCE), wzmacniacz smaku:
glutaminian monosodowy; cukier, skrobia kukurydziana, aromaty (zawieraja gluten z
PSZENICY), przeciwutleniacz: askorbinian sodu; substancja konserwujaca: azotyn
sodu. Produkt moze zawieraé: zboza zawierajace gluten OWSIANY, SOJE, MLEKO,
JAJA i SELER.Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu: Warto$¢ energetyczna 936 kJ/224
kcal, Ttuszcz 14 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 5,9 g, Weglowodany 2,0 g, w
tym cukry 1,0 g, Biatko 22 g, S612,4 g

FORMA PAKOWANIA Pakowano w atmosferze ochronnej

TERMIN PRZYDAT. DO SPOZYCIA (dni) 40

TEMPERATURA PRZECHOWY WANIA 2°-8°C

WAGA PRODUKTU JEDNOSTKOWA (kg) 0,700 - 0,900

WAGA PRODUKTU ZBIORCZA (kg) 9,800 - 12,600

MAKSYMALNA ILOSC SZTUK W KARTONIE 14

PKWiU 10.13.14.0

KOD KRESKOWY 251052

KOD CN 1601 00 99

KOD TARIC 1601 00 99 11

STAWKA VAT (%) 0

ZDJECIE

Data wygenerowania karty: 2023-05-23
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